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Degustacao especial
da ABE celebra o
protagonismo feminino
no més da mulher

A Associacao Brasileira de Enologia (ABE) realiza,
no dia 18 de marco, as 19h, uma degustacao especial
em alusdo ao Més Internacional da Mulher. A acao
integra a programagdo comemorativa dos 50 anos
da entidade e serd conduzida por oito profissionais
gue atuam em diferentes frentes do setor vitivinicola:
Betina de Bem, da Vinicola Quinta da Neve; Taina
Zaneti, da Vinicola Madre Terra; Juliana Rossatto, da
Asprovinho; Graciele Tomazi, da Chandon do Brasil;
Leticia Mazzon Vaccaro, da Vinhos Vaccaro; Allana
Decarli, da Vinicola Hermann; Fernanda Tonini, da
Vinhos Tonini; e Vanessa Cavaleri, da Vinicola Cavalleri

O encontro acontecera na Vinicola Cristéfoli, em
Faria Lemos (RS), reunindo conhecimento técnico,
experiéncias de mercado e diferentes visdes sobre
a vitivinicultura brasileira. A proposta é evidenciar a
crescente presengafemininaem posi¢cdesdeliderancga,
elaboracgao, pesquisa, gestao e representagdo setorial,
destacando a contribuicdo das mulheres para o
desenvolvimento da Enologia nacional.

Mais do que uma experiéncia sensorial, a
degustacdo sera um momento de troca e reflexdo
sobre os avangos conquistados e os desafios ainda
presentes no setor. Ao incluir a iniciativa na agenda
do cinquentenario, a ABE reforca que sua trajetéria
é construida a partir da pluralidade de vozes que
fortalecem a entidade e ampliam o alcance do vinho
brasileiro.

Apds a degustagcao comentada, sera realizado um
jantar harmonizado de confraternizagcdo. As vagas
sdo limitadas a 40 participantes. O investimento
é de R$ 280,00 para associadas da ABE (em dia
com a Tesouraria) e R$ 300,00 para ndo sécios, com
pagamento via Pix (CNPJ 89.831.440/0001-02). As
inscricdes devem ser feitas pelo link: https://forms.gle/
JIntuaZ9oycwiozUV9
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e Betina de Bem - Vinicola Quinta da Neve
e Taind Zaneti - Vinicola Madre Terra

¢ Juliana Rossatto - Asprovinho

¢ Graciele Tomazi - Chandon do Brasil

¢ Leticia Mazzon Vaccaro - Vinhos Vaccaro
¢ Allana Decarli - Vinicola Hermann

e Fernanda Tonini - Vinhos Tonini

e Vanessa Cavaleri - Vinicola Cavalleri

SERVICO

e Degustacdo Especial - Més da Mulher

e Data: 18 de mar¢o

e Horario: 19h

e Local: Vinicola Cristéfoli - Faria Lemos (RS)

e Vagas: 40 participantes

« Valor: R$ 280,00 (associadas) | R$ 300,00 (ndo
sécios)

Rua Matheus Valduga, 143 | Sdo Bento
95703-120 | Bento Gongalves | RS
Fone 54 3452.6289
www.enologia.org.br
enologia@enologia.org.br
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O VINHO UNE NAGCOES,
A EXCELENCIA SELECIONA.

Estdo abertas as inscricbes para o 13° Brazil
Wine Challenge, Concurso Internacional de Vinhos
promovido pela ABE. Reconhecido como um dos
mais importantes da América do Sul, o evento recebe
amostras de vinicolas de todo o mundo e acontece
sempre em anos pares, reforcando sua periodicidade
e credibilidade técnica no cenario internacional.
Com inscrigcdes exclusivamente online até o dia
11 de abril, o Concurso contempla 19 categorias e
chega a sua 13° edicdao contando com a chancela da
Organizacdo Internacional da Vinha e do Vinho (OIV)
e da Associagao de Enélogos da América. O objetivo
é superar as 1.037 amostras da edi¢cdo anterior. O
regulamento oficial e a ficha de inscricdo estao
disponiveis no site www.brazilwinechallenge.com.
br.

Nesta edicao, o Concurso passa a contemplar
trés novas categorias — Bebida Desalcoolizada,
Vinho com grau alcodlico reduzido e Vinho Laranja —
incorporadas em conformidade com as atualizagdes
das normas da OIV para organizagdo de concursos
internacionais. A inclusdao reflete uma tendéncia
global de mercado, impulsionada pela crescente
procura por bebidas com menor teor alcodlico.

As degustagdes do 13° Brazil Wine Challenge
ocorrerao entre os dias 16 e 18 de junho, no Centro
Empresarial de Bento Gongalves, reunindo um
jari internacional formado por especialistas de
diferentes paises. Os resultados serdao divulgados,
no dia 19 de junho, consagrando os vinhos que se
destacarem pela qualidade, tipicidade e equilibrio.

132 Brazil Wine
Challenge abre
inscricoes e amplia
categorias

Vinicolas de todo o mundo
podem inscrever suas amostras
até o dia 11 de abril

6

O Brazil Wine Challenge se consolidou
como uma vitrine técnica e estratégica

para vinhos de diferentes origens.

Depois de uma edicao histérica em 2024,
nosso objetivo é ampliar ainda mais a
participacao internacional e manter o
elevado padrao de avaliagao, sempre
alinhado as diretrizes do regulamento. ‘ ‘

Mario Lucas leggli, Presidente ABE

AS CATEGORIAS DO 13°
BRAZIL WINE CHALLENGE

- Vinho Branco Nao Aromatico

- Vinho Branco Aromatico

- Vinho Rosé

- Vinho Tinto

- Vinho Laranja*

- Vinho Frisante Natural Branco

- Vinho Frisante Natural Rosé

- Vinho Frisante Natural Tinto

- Vinho Espumante Natural Branco
- Vinho Espumante Natural Rosé

- Vinho Espumante Natural Tinto

- Vinho Gaseificado

- Vinho Doce Natural

- Vinho Sob Véu de Levedura

- Vinho Licoroso

- Mistela

- Destilado Vinico

- Bebida Desalcoolizada*

- Vinho com grau alcoédlico reduzido*

(*) Novas categorias




CONCURSDO D O

SUCO DE UV,
BRASILEIRO

Nasce o primeiro Concurso
exclusivo de suco de uva
brasileiro do mundo

Iniciativa inédita da ABE valoriza tecnicamente a bebida,
acompanha o crescimento do consumo no pais e amplia o
protagonismo da viticultura brasileira para além do vinho

No ano em que celebra cinco
décadas de atuagao, a ABE da
um passo histérico e langa o
Concurso do Suco de Uva Brasileiro
Edicdo 2026 — o primeiro e unico
Concurso no mundo dedicado
exclusivamente a avaliagcdo técnica
e profissional da bebida. A iniciativa
reafirma a vocacao da entidade
para a vanguarda e o pioneirismo,
marcas presentes ao longo de
sua trajetéria, ao reconhecer a
qualidade, estimular o consumo
e fortalecer o posicionamento do
suco de uva nacional.

A agcdo amplia o olhar da
Enologia brasileira para um
segmento em franca expansao.
Produtores registrados no
Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (MAPA), em
conformidade com a legislagao
brasileiravigente, poderao inscrever
suas amostras, no periodo de 23 de
fevereiro a 13 de marcgo de 2026.

Embora algumas poucas provas
contemplem, eventualmente, a
categoria de suco de uva, nenhum
deles é inteiramente dedicado a
esta bebida. O Concurso langcado
pela ABE nasce com foco exclusivo,
metodologia prépria e avaliagao
conduzida por um painel de

degustadores especializados,
consolidando um espago técnico
inédito para reconhecimento e
valorizagao do produto.

A criagdo do Concurso do
Suco de Uva Brasileiro reflete a
relevancia crescente do segmento
no pais. O consumo nacional da
bebida registrou crescimento de
52% em 2023 em relagao a 2016,
alcancando cerca de 275 milh&es
de litros consumidos por ano no
Brasil, segundo dados do MAPA.
Mais do que um reflexo de mercado,
0 suco de uva tornou-se também
uma alternativa estratégica para
o fortalecimento da viticultura
em diferentes estados brasileiros,
ampliando oportunidades para
produtores além do Rio Grande do
Sul.

Ao reconhecer tecnicamente
os melhores produtos, o Concurso
contribui para elevar padrdes
de qualidade, gerar prestigio de
marca e qualificar ainda mais a
comunicagdo com o consumidor.
As amostras inscritas serao
avaliadas sensorialmente e poderao
receber as medalhas Mérito Uva,
Platina e Diamante, selos que
passam a agregar valor comercial e
institucional aos rétulos premiados.

Goles de saude

Além de sua relevancia
econdmica e cultural, o suco
de uva é reconhecido por
seus beneficios a salde,
o que tem impulsionado
de forma consistente o
consumo da bebida no
Brasil. Naturalmente rico em
compostos fendlicos, como
flavonoides e resveratrol, o
suco de uva esta associado a
acdo antioxidante, ao auxilio
na protecao cardiovascular e
ao combate aos radicais livres.

Estudos também relacionam
o consumo regular do suco
de uva integral a melhora

da circulagdo sanguinea
e ao suporte ao sistema
imunolégico, atributos que
dialogam com a crescente
busca do consumidor por
alimentos naturais, funcionais
e livres de JAalcool. Nesse
contexto, a qualificagcdo
técnica do produto torna-
se ainda mais relevante,
reforcando a importancia de
critérios rigorosos de avaliagao
sensorial e de qualidade.




“ EL I ER)
O suco de uva é um

produto de enorme
relevancia para a
vitivinicultura brasileira,
tanto do ponto de vista
econémico quanto
cultural e nutricional. Criar
um concurso exclusivo,
com critérios técnicos e
avaliagao profissional, é
uma forma de reconhecer
quem faz bem feito, y

estimular a qualificacao V .
dos produtos e ampliar / .
a percepgao de valor do ;
suco de uva nacional
junto ao mercado e ao

consumidor. ‘ ‘

*
Mario Lucas leggli,

Presidente ABE

SERVICO

Inscri¢des e entrega das amostras:
23 de fevereiro a 13 de marco de
2026

Degustagdao das amostras: 9 e 10
de abril de 2026

Divulgacao dos resultados: 11 de
abril de 2026

Regulamento completo e link para
inscricbes serao disponibilizados
no site www.enologia.org.br a
partir do dia 23 de fevereiro

Foto: ChatGPT



Inscricoes abertas para a
182 Revista Brasileira de
Viticultura e Enologia

Publicacao cientifica
recebe trabalhos ao
longo de todo o ano,
com prazo até 9 de
abril para publicacao
na edicdao de 2026

A ABE estd com inscricoes
abertas para o envio de trabalhos
cientificos e técnicos inéditos
que irao compor a 18® edicdo da
Revista Brasileira de Viticultura e
Enologia (RBVE), Unica publicacao
especializada do setor no pais. Os
trabalhos podem ser submetidos
durante todo o ano. No entanto,
aqueles enviados até o dia 9 de
abril de 2026 e aprovados pelo
Comité Editorial serdo publicados
na edicdo de 2026 da Revista, que
serd apresentada na Avaliacdo
Nacional de Vinhos Safra 2026.
Os estudos recebidos apés esta
data permanecerao em avaliacdo,
por ordem de inscrigdo, para
publicacdo na edicdo de 2027.
A avaliacdo técnica e cientifica
dos trabalhos ¢é feita pelo
Comité Editorial composto por
pesquisadores e profissionais de
reconhecida atuag¢ao académica
e cientifica. A coordenacgdo é do
Editor-Chefe, Prof. Dr. Luciano
Manfroi.

Publicar artigos em revistas
cientificas é fundamental para
a trajetéria de pesquisadores,
pois valida descobertas por meio
da avaliagdo por pares, confere
credibilidade aos estudos e
amplia sua visibilidade junto a
comunidade académica. Além
disso, a publicacdo é um fator
decisivo para a progressao
na carreira, contribuindo

‘ ‘ A Revista Brasileira de
Vitivinicultura e Enologia
é um espaco qualificado
e respeitado para a
divulgacao de pesquisas,
estudos técnicos e
avancos cientificos.
Publicar em uma Revista
com a credibilidade da
ABE é fundamental para
pesquisadores, professores
e profissionais que
dedicam seu trabalho
ao desenvolvimento da
vitivinicultura. Mais do
que registrar resultados,
a RBVE contribui para
conectar a academia ao
setor produtivo e para
fortalecer o vinho brasileiro
a partir do conhecimento.‘ ‘

Mario Lucas leggli,
Presidente ABE

para a obtencdao de Dbolsas,
financiamentos e reconhecimento
institucional. Ao disseminar
conhecimento qualificado, as
revistas cientificas também geram
impacto social e impulsionam
o desenvolvimento técnico e
cientifico de toda a drea de estudo.

A Revista reune artigos
inéditos que abordam temas
ligados a Enologia, Viticultura,
inovacgao, sustentabilidade e
demais dareas correlatas. As
normas para submissao, critérios
de avaliacdo e demais orientacgdes
estdo disponiveis no site da ABE
- https://www.enologia.org.br/
revista/.

Reprodugao

REVISTA BRASILEIRA DE

VITICULTURA
E ENOLOGIA

BLITAT ansociach

12028

COMISSAO
ORGANIZADORA

e Endlogo Mario Lucas leggli
e Prof. Dr. Luciano Manfroi

e Endlogo André Gasperin

e Endlogo Dario Crespi

e Endlogo Christian Bernardi
e Profa. Dra. Claudia Alberici
Stefenon

e Dra. Fernanda Spinelli

e Endlogo Ricardo Morari

COMITE
EDITORIAL

e Prof. Dr. Luciano Manfroi (Editor-
Chefe)

o Profa. Dra. Ana Paula Barros

e Profa. Dra. Angela Rossi Marcon
e Profa. Dra. Claudia Alberici
Stefenon

e Dr. Celito Crivellaro Guerra

e Prof. Dr. Eduardo Giovannini

e Dra. Fernanda Spinelli

e Prof. Dr. Marcus André Kurtz
Almanca

o Prof. Dr. Sérgio Ruffo Roberto

e Prof. Dr. Vitor Manfroi

o Prof. Dr. Willian dos Santos
Triches



50 anos da ABE serao contados em livro

Obra escrita pelo
jornalista Irineu
Guarnieri sera
lancada, em 7 de
novembro, no Jantar
em Comemoracao ao
cinquentenario e ao
Dia do Endlogo

‘ ‘ O grande legado da ABE

é a formacao de uma
categoria profissional de

alto nivel. Reconhecimento,
status profissional elevado,
aprendizado constante e
valorizagao da profissdo sdo
contribuicées consolidadas.

A ABE ja fez muito pelo vinho
brasileiro, e certamente ainda
fard muito mais. Recolho esta
certeza das muitas entrevistas
que fiz e ainda estou fazendo
para o que chamo de ‘Trilogia
da ABE' - histérias que tenho a
honra de poder conta-las. ‘ ‘

Irineu Guarnier, jornalista e
escritor

Arquivo Pessoal

Jornalista e escritor Irineu Guarnier Filho

ABE

Associacao Brasileira de Enologia

Os 50 anos da Associacdo
Brasileira de Enologia serao
registrados em uma publicagao
que estd em fase de produgao
e integra o calendario oficial
das celebragdes da entidade. O
langamento ocorrera, no dia 7 de
novembro, durante o Jantar em
comemoragao ao cinquentenario,
cuja data oficial é 22 de outubro
— quando também é celebrado o
Dia do Endlogo.

O livro esta sendo escrito pelo
jornalista Irineu Guarnieri, com
producdo executiva da jornalista
Lucinara Masiero, € nasce a partir
de ampla pesquisa histérica,
levantamento documental e da
coleta de depoimentos de ex-
presidentes, diretores, associados
e liderancas que participaram —
e participam — diretamente da
constru¢cao da ABE, ao longo de
cinco décadas.

Mais do que uma publicacado
comemorativa, a obra tem
como propésito preservar
a memodria institucional da
entidade e contextualizar seu
papel estratégico na evolugao
do vinho brasileiro. Ao longo
de sua trajetéria, a ABE esteve
diretamente ligada a qualificagao
dos endlogos, a promogao de

estudos e pesquisas técnicas,
a organizagcdao de concursos
e avaliagdes nacionais e
internacionais e ao fortalecimento
dos padrdes de exceléncia que
acompanharam o crescimento do
setor vitivinicola no pais.

Ao reunir relatos, documentos
e marcos histéricos, o livro reafirma
o protagonismo da ABE na
construcao de uma enologia cada
vez mais qualificada, conectada
ao conhecimento cientifico e
comprometida com o futuro da
vitivinicultura brasileira.

Irineu  Guarnier  confessa
que a trajetéria da entidade e o
papel que ela desempenha no
desenvolvimento da enologia
brasileira ndo chega a ser uma
surpresa, pois para a elaboracgdo
dos livros “Avaliagdo Nacional de
Vinhos 30 Anos” e “Um Beija-Flor
no Vinhedo"” (perfil profissional
do fundador da ABE, o professor
Firmino Splendor), ele ja havia
pesquisado muito sobre a histéria
da ABE. “Mas é uma descoberta
qgue me impressionou: a histéria
do vinho fino brasileiro pode
ser dividida - sem exagero - em
antes e depois da criacao da ABE,
em 1976. A contribuicdo que a
associacao de endlogos deu para
a evolugao da qualidade do vinho
nacional é de umvalor inestimavel.
O trabalho da entidade promoveu
enormes avangos qualitativos na
vitivinicultura brasileira e ensinou
os brasileiros a avaliar e apreciar
melhor seus vinhos”, reforga.
“E ndo apenas os brasileiros. Se
hoje nossos vinhos desfrutam
de grande reconhecimento
internacional, muito disso se deve
ao trabalho sério e essencialmente
técnico, desenvolvido pela ABE
nos Ultimos 50 anos”, ressalta.



Programa de bolsas OlV capacita a
pesquisa cientifica para enfrentar
principais desafios do setor

A Organizag¢ao Internacional da Vinha
e do Vinho (OIV) anuncia os cinco
projetos de pesquisa que receberam
bolsas da instituicdo, em 2025. Esses
projetos inovadores enfrentam desafios
importantes para o setor
vitivinicola, desde sustentabilidade
e mudancgas climaticas até inovacao
tecnoldgica e resiliéncia da cadeia de valor.

Os projetos de pesquisa selecionados,
atualmente em andamento, enquadram-se em
areas-chave prioritarias que o programa de bolsas
OIV busca explorar, incluindo: viticultura sustentavel
e adaptagdo as mudancgas climaticas; inovagoes
tecnolégicas e materiais, com atencdo especial a
reducao de carbono; resiliéncia da cadeia de valor
vitivinicola, incluindo sustentabilidade econémica e
social e comércio internacional; e informacodes para o
consumidor, incluindo seguranga e nutrigcao.

Como parte da implementagcdao de seu Plano
Estratégico, a OIV concede anualmente bolsas de
pesquisa de curto prazo e bolsas de pesquisa de
trés anos voltadas para apoiar projetos cientificos
de alto nivel em suas areas prioritarias. Essas bolsas
sdo destinadas a formacao de péds-graduagao e
ao desenvolvimento de projetos estruturados que
atendem ao setor global de vitivinicultura.

global .

O financiamento dessas bolsas de

pesquisa € possivel gragcas a uma

contribuicdo financeira de um consércio

de empresas do setor, além do préprio
orcamento da OIV.

Essa contribuicdo complementar

permite fomentar projetos ambiciosos

com forte impacto cientifico, técnico e social,

garantindo plenamente a independéncia da

pesquisa.

Pelo terceiro ano consecutivo, o consoércio redne
Familia Torres (Espanha), Mais Agricola (Italia), Moét &
Hennessy (Francga), Sogrape (Portugal), Vifla Conchay
Toro (Chile) e Yalumba Family Winemakers (Australia).
Juntamente com a OIV, esses parceiros reafirmam
seu compromisso compartilhado com a pesquisa,
inovacao e desenvolvimento sustentavel, apoiando a
competitividade e resiliéncia futuras do setor global
vitivinicola.

Este ano, nenhum brasileiro foi beneficiado,
mas o programa ja contemplou, por exemplo,
projetos como o da Fernanda Spinelli, que serviu
para a realizacdo de seu doutorado, o que evidencia
o potencial transformador da iniciativa para a
formacdo académica e o avango da pesquisa no
pais, incentivando a candidatura de pesquisadores
brasileiros nos préximos editais.

Beneficarios de bolsas e temas de projetos de 2025

VITICULTURA SUSTENTAVEL

Titulo: Alternativas Sustentaveis ao Cobre para
Plasmopara viticola: Desvendando Interagdes de Videira,
Microbiota-Patégeno em um Sistema de Rizotron - 15
meses

Beneficiaria: Asier Camara

ADAPTACAO AS MUDANCAS CLIMATICAS
Titulo: Desenvolvimento e Aplicagcdo de Sistemas
Lisimétricos de Alta Resolugao para Avaliar a Sensibilidade
Estomatica ao Estresse Hidrico em Videiras — 6 meses
Beneficiario: Felipe Ignacio Suarez Vega

RESILIENCIA DA CADEIA DE VALOR DA
VITIVINICOLA

Titulo: Dos Genes ao Vidro: Possibilitando a Edicao

do Genoma para um Futuro Sustentavel do Vinho
Globalmente - 12 meses
Beneficidria: Syuzanna Mosikyan

INOVACOES TECNOLOGICAS

Titulo: Estratégias para Melhorar a Qualidade
Sensorial e a Estabilidade dos Vinhos Desalcodlicos — 36
meses

Beneficiaria: Isela Mejia Fonseca

INOVAGCOES TECNOLOGICAS

Titulo: Otimizagdo de Processos Enoldgicos e
Avaliagdo da Estabilidade de Vinhos Enlatados por
Anadlise Quimica e Sensorial - 12 meses

Beneficidria: Inés Horcajo Abal



PALESTRA ONLINE

Vinhos que contam histoérias

Integrando a programacao de seus 50 anos, a ABE
promove, no dia 22 de abril, a partir das 19h, a palestra
‘Vinhos que contam histérias - O papel do endlogo
no planejamento estratégico do produto’. O tema
serd conduzido pela especialista em estratégia de
enoturismo e design de experiéncias, Patricia Binz. O
evento é gratuito e pode ser acessado pelo Canal da
ABE no Youtube.

O vinho é resultado de decisdes que vao além do
processo de elaboracdo. Nasce de um conjunto de
definicdes estratégicas que envolvem identidade,
territério, posicionamento e propdsito, desde as
etapas iniciais do planejamento do produto.

Por isso, esta palestra apresenta o enélogo como
um agente estratégico e transformador, capaz de
atuar ativamente na construcdo de uma narrativa
completa e coerente, pensada desde a concepc¢ao do
vinho até sua apresentagcdo ao mercado. A partir dessa
abordagem, o storytelling deixa de ser um elemento
acessoério e passa a integrar o préprio planejamento
do produto.

Ao abordar a defini¢do, ainda antes do langamento
da narrativa, que pode ser construida a partir de um
vinho, considerando as tendéncias contemporaneas
gue influenciam marcas, experiéncias e o enoturismo,
a palestra demonstra como essas escolhas fortalecem
0 posicionamento da vinicola, qualificam a vivéncia
do publico e ampliam o valor percebido do produto,
indo além da exceléncia técnica.

Camara Setorial da Cadeia
Produtiva de Viticutura, Vinhos
e Derivados tem nova gestao

A Camara Setorial da Cadeia Produtiva de Viticultura, Vinhos
e Derivados estd sob nova presidéncia. Everton Milani assume
para o mandato 2026/2027. Milani é vice-presidente da Associac&o
Gaulcha de Vinicultores (Agavi) e gerente administrativo corporativo
da Tecnovin. A Portaria niumero 16, de 13 de fevereiro de 2026, foi
publicada no Diario Oficial da Unidao em 18 de fevereiro de 2026, data
que entrou em vigor, de acordo com as atribui¢des do Ministro de
Estado da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
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Melhor
expressao aromatica.
Naturalmente preservada.

A combinagao entre natureza e tecnologia avangada
para maxima preservagao sensorial.

Fatos sao o melhor argumento.
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