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Ricardo Morari, Ismar Pasini, Leandro Santini, Gilberto Pedrucci, André Peres Junior, Daniel Dalla Valle, Carlos Abarzua e Philippe Mével

Degustacao se tornou tradicao
na agenda anual da ABE

A ABE tem, entre outros objetivos, o propdsito
de fortalecer e qualificar os endlogos, a partir de
acdes técnicas como Vvisitas, missdes, congressos,
palestras e degustacdes, aproximando os associados
das novidades do mercado. Além disso, enaltecer
a atividade dos profissionais, promovendo a
integracdo com foco na troca de conhecimento,
também acompanha a entidade. Pensando nisso,
a ABE nao apenas criou como também manteve
uma degustacdo Unica que tem proporcionado
essa unido de finalidades. A Degustacdo Icones e
seus Endlogos, reuniu, neste ano, oito técnicos no dia
28 de novembro, no Centro Empresarial de Bento
Gongcalves.

A123% Degustacao Tematica reuniu 45 associados
em uma sessao especial de espumantes.
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Os oito espumantes degustados

| os ENGLOGOS

e André Peres Junior (Vinicola Salton)

e Carlos Abarzua (Vinicola Geisse)

e Daniel Dalla Valle (Famiglia Valduga)

e Gilberto Pedrucci (Casa Pedrucci)

e Ismar Pasini (Cooperativa Vinicola Sao Jodo)

e Leandro Santini (Casa Perini)

e Philippe Mével (Chandon do Brasil)

e Ricardo Morari (Cooperativa Vinicola Garibaldi)

Rua Matheus Valduga, 143 | Sdo Bento
95703-120 | Bento Gongalves | RS
Fone 54 3452.6289 | 3451.2277
www.enologia.org.br
enologia@enologia.org.br
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Eleito por
unanimidade,
Endlogo

assume
entidade
para gestao
2025-2026

MARIO LUCAS IEGGLI
O novo presidente da ABE

Eleito por unanimidade em Assembleia Geral,
realizada no dia 9 de dezembro, no Restaurante
Di Paolo, em Bento Gongalves, Mario Lucas leggli
€ o novo Presidente da Associacao Brasileira de
Enologia (ABE) para o biénio 2025-2026. O endlogo,
juntamente com sua diretoria, assume a entidade no
dia 1° de janeiro.

leggli assume com o compromisso de dar
continuidade  aos trabalhos que a ABE vem
realizando nos ultimos anos. “Além de manter o
alto nivel dos eventos e da Instituicao, tambéem
buscaremos inovar sempre, acompanhando o
mundo do vinho, representando e fortalecendo a

atividade do endlogo”, garante.

Mario Lucas leggli tem formacao no Curso
IFRS.
Endlogo socio-diretor da Bodega Czarnobay desde

Superior em Enologia e Viticultura pelo

2020, também é endlogo responsavel de diversas
vinicolas brasileiras, entre elas: Quinta do Campo
Alegre e Quinta da Matriculada, de Minas Gerais,
e Inconfidéncia, Tassinari e Familia Eloy, do Rio
de Janeiro. Também é o endlogo responsavel da
Associacao dos Viticultores e Olivicultores do Vale do
Jequitinhonha.

Junto a ABE, acumula experiéncias em concursos
nacionais e internacionais com participacdes como
degustador e presidente de mesa, na Argentina,
Brasil, Chile, Italia e Portugal.



O atual Presidente, Ricardo Morari, e o0 novo Presidente eleito, Mario Lucas leggli
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Mario Lucas leggli
Michel Zignani

Dario Crespi

Christian Bernardi
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André Peres Jr.

Moises Brandelli

Valter Joel Ferrari

Daniel De Siqueira Ferreira
Bruno Motter

Vagner De Vargas Marchi
Fernanda Spinelli
Ricardo Morari

Ricardo Morari, que esteve a
frente da Associagdao, nos anos
de 2023 e 2024, chega ao final
de seu mandato com a certeza
do dever cumprido. “Foram dois
anos bastante desafiadores, com
algumas condicbes  adversas,
principalmente este ano, diante do
desastre climatico, no Rio Grande
do Sul. Mesmo assim, acredito ter
sido muito positivo, especialmente
na realizagao dos eventos proprios,
que alcancaram pleno sucesso”,
comemora. Morari destaca, ainda,
o recorde alcancado no numero
de amostras, tanto no Concurso
do Espumante Brasileiro, quanto
do Wine

‘Quanto a Avaliacao Nacional de

Brazil Challenge.
Vinhos, foram duas edicdes em
gue implantamos mudangas no
regulamento e no proéprio formato
do evento, agbes que tiveram
feed back positivo. Evoluimos
em temas profissionais, como a

realizacao de eventos técnicos

como degustagbes tematicas,
palestras, além da retomada
da viagem internacional. E

fizemos isso tudo para trazer

conhecimento e  oportunizar

informacao e atualizacdo aos
associados. Foi bastante trabalho,
mas tudo valeu a pena’ O

empenho da diretoria para
atingir estes resultados também
foi evidenciado pelo presidente,
assim como o destaque que a ABE
vem tendo junto a empresas que
vém manifestando, cada vez mais,
interesse em patrocinar e apoiar a
entidade em seus projetos, unidos
na promocao e divulgacdo do
vinho brasileiro. Por fim, Morari
ressalta a evolugao e concretizagao
da Associagcao dos Enodlogos da

Ameérica.
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Ricardo Morari entregou o troféu para André Donatti no dia 28 de novembro

ANDRE DONATTIé o
Endlogo do Ano 2024

Com mais de 20 anos de
experiéncia em Enologia, André
Donatti & o endlogo chefe,
responsavel técnico e gerente-
geral da Vinicola Campestre, em
Vacaria (RS),onde atua hd15anos.
Ele foi eleito pelos colegas de
profissdo, associados a ABE como
o0 Endlogo do Ano 2024, distingao
que ja homenageou 20 endlogos,
desde 2004. A divulgacao
ocorreu durante jantar de
confraternizacdo, realizado no
dia 25 de outubro, reunindo cerca
de 150 profissionais da cadeia
produtiva da uva e do vinho.

Licenciado em Quimica pela
Universidade de Caxias do Sul
(UCS), graduado em Gestao de
Producao Industrial pela Uninter
e Sommelier Internacional pela
UCS-FISAR, Donatti ndo estava
presente no evento e, por isso,
recebeu o troféu das maos do

presidente, endlogo Ricardo
Morari, no dia 28 de novembro,
durante a Degustacio Icones e
seus Endlogos.

Mesmo assim, a Diretoria
surpreendeuatodosfazendouma
video-chamada para dar a noticia
ao enodlogo que estava na ltalia,
participando de uma imersdo
de qualificagao, na Sicilia, com
passagens por Universidades de
Enologia, centros de pesquisa
e de desenvolvimento, além
de visitas técnicas na regido. A
interacao foi compartilhnada ao
vivo com todos, em pleno evento,
qgue puderam testemunhar a
emocdo de Donatti ao receber a
informacao oficial.

André Donatti acumula
experiéncia com uma trajetoria
profissional, com  passagens
pela Italia, Franca e Portugal,
em viagens técnicas de

Endlogo-chefe
da Vinicola
Campestre,

de Vacaria,
entra para o

seleto grupo
homenageado
pela Associacao
Brasileira de
Enologia

aperfeicoamento na area de
vinhos.

Também j& atuou em
outras vinicolas galdchas, como
Cordelier, Cooperativa Alianca e
Cooperativa Garibaldi. Ao falar da
atuacao do Endlogo do Ano 2024,
Morari fez questdo de destacar
qgue Donatti emplacou um de
seus vinhos entre as 16 amostras
da Avaliacao Nacional de Vinhos
Safra 2024, além de outras seis
entre os 30% representativos.

O encontro, que acontece
todos os anos, também celebrou
0s 48 anos da ABE e o Dia do
Endlogo, ambos comemorados
no dia 22 de outubro.
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Em jantar que celebrou o Dia do Endlogo,

Diretoria surpreendeu Donatti, que

estava na ltalia, por meio de uma video-
chamada, comunicando a premiagao



Suco de uva
brasileiro é
reconhecido
por padrao
internacional

Apds anos de intensas
negociacdes, o Brasil obteve
uma vitoéria estratégica no Codex
Alimentarius, ao garantir uma
alteracao na Norma Geral para
Sucos de Frutas e Nectares. A
mudanga aprovada prevé uma
excecao no nivel minimo de
Brix (indicador de concentracao
de acucar, em sua maior parte)
para sucos de uva elaborados
com a espécie Vitis labrusca,
utilizada na producao brasileira.
Agora, esses sucos poderao
atender ao limite minimo de
14° Brix, adaptando o padrao
internacional as caracteristicas
do produto brasileiro.

O Codex Alimentarius € um

conjunto de normas globais,
criado pela Organizacao das
Nacdes Unidas para Agricultura
e Alimentacdao (FAO) e pela
Organizagao Mundial da
Saude (OMS) para garantir a
seguranca € a qualidade dos
alimentos e facilitar o comércio
internacional. Ele define padrbes
sobre ingredientes, processos e
rotulagem, servindo de referéncia
para os paises.

A conquista é especialmente
relevante para o Rio Grande do
Sul,maior produtordesucodeuva
do Brasil. A alteracao amplia as
oportunidades para exportacao
e fortalece a competitividade
dos sucos brasileiros no
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mercado global. “Essa decisao
marca um novo capitulo para a
viticultura nacional, permitindo
gue os produtores tenham seu
trabalho reconhecido em ambito

internacional e fomentando
o crescimento do setor no
Brasil, com base cientifica”,
destaca a Dra. Fernanda Spinelli,
delegada cientifica brasileira na
Organizacao Internacional da

Vinha e do Vinho (OIV) e diretora

da ABE.
Este marco posiciona o
Brasil como protagonista

nas discussdes globais sobre
padrdes alimentares e promove
a valorizagao do suco de uva
nacional.

Site da ABE traz area exclusiva de
acesso a Legislacao do setor no Brasil

Para que os associados
possam ter acesso direto, com
maior agilidade e eficiéncia

a Legislacdo sobre Vinhos e

Derivados da Uva e do Vinho
vigente no Brasil, a Associacdo
Brasileirade Enologia (ABE) acaba
de criar uma secdo especifica
em seu site, com atualizacdo
mensal. Com acesso exclusivo,
0os enodlogos podem esclarecer
duvidas e obter informacbes
atualizadas sobre leis e atos

normativos. Basta acessar a secao
Legislacao no site www.enologia.
org.br e informar o CPF, que,
depois de verificado, junto ao
banco de dados do quadro social,
concedera ingresso ao conteudo
do espaco.

A organizagao das
informacdes foi feita pela
diretora da ABE, Doutora em
Biotecnologia, Fernanda Spinelli.
Ela explica que todo més sera
disponibilizado um resumo do

panorama das Leis, Decretos,
Portarias, Instrucoes, Normativas
e Resolugbes da Diretoria
Colegiada em vigor, relacionados
a producao e comercializacao de
vinhos e seus derivados no Brasil.
Além de textos, links estardo
sendo disponibilizados para cada
ato normativo.

A novidade inclui uma tabela
demonstrativa dos assuntos
tratados e os 6rgaos responsaveis
pela regulamentacao.




2025, o ano
dos eventos

O ano de 2025 vai movimentar
a agenda da ABE. Sao 33 acdes
previstas, entre participacao
em concursos internacionais de
vinhos em 12 paises, além de feiras
especializadas e do 46° Congresso

CALENDARIO DE EVENTOS E

Mundial da Organizagado
Internacional da Vinha e do
Vinho (OIV), este em junho, em
Chisinau, Republica da Moldavia.
Integrando a programacao,
eventos promovidos pelaentidade

Mais de 30 eventos integram
calendario do ano da ABE

com destaque para o Concurso
do Espumante Brasileiro, de 24
a 26 de setembro, e a Avaliagdo
Nacional de Vinhos - Safra 2025 no
dia 25 de outubro. Confira abaixo e
programe-sel!

CONCURSOS INTERNACIONAIS 2025

DATA

28 de Fevereiro a 4 de Margo

EVENTO

Vinalies Internationales

9 de Marco Festival do Suco de Uva de Bento Goncalves
12 a 14 de Marco Chardonnay du Monde

19 de Marco Degustacao com Elas
28 a 29 de Marcgo Challenge du Vin

30 de Marco Lés Citadeles du Vin

31 de Marco a 5 de Abril Bacchus

Abril Virtus

1 a13 de Abril VinAgora

Abril | Maio IWSC

22 de Abril a 5 de Maio International Wine Challenge
Maio Citta del Vino

6 a1l de Maio Decanter World Wine Awards

21 a 22 de Maio

23 a 25 de Maio

06 a 08 de Maio

27 a 29 de Maio
Junho

Olde Junho

10 a 12 de Junho
16220 Junho
Agosto

Agosto

05 a 07 de Setembro
24 a 26 de Setembro

Mondial du Merlot

Mondial du Pinot Assemblages
Wine South America

Premio Zarcillo

Concurso Muscats du Monde
Dia do Vinho

Concours Mondial de Bruxelas (Vinho Branco e Tinto)
46° Congresso Mundial da OIV
Vinus

Mondial des Vins Extremes
Concours Mondial de Bruxelas (somente Espumantes)
Concurso do Espumante Brasileiro

30 de Setembro a 2 de Qutubro ProWine

Outubro

02 a 26 de Outubro
17 de Outubro

25 de Outubro
Novembro
Novembro

04 a 07 de Novembro

Seléctions Mondiales
Fenachamp

Jantar em Comemoracao ao Dia do Enélogo
XXXIll Avaliacdo Nacional de Vinhos - 2025
Catador Santiago
Effervescents du Monde
Congresso Latino-Americano de Viticultura e Enologia

LOCAL

Cannes - Francga

Bento Goncgalves - RS
Saint Lager - Franca
Bento Gongalves - RS
Bourdeaux - Franca
Bordeaux - Franca
Madri - Espanha

Lisboa - Portugal
Budapeste - Hungria
Londres - Inglaterra
Londres - Inglaterra
Canelli - Italia

Londres - Inglaterra
Sierra - Suica

Sierra - Suica

Bento Gongalves - RS
Castillay Ledn

La Peyrade - Franga
Bento Goncgalves - RS
Yinchuan (Ningxia) - China
Chisinau - Moldavia
Mendoza - Argentina
Valle de Aosta - Italia
Local ndo definido
Garibaldi - RS

Sao Paulo - SP

Quebec - Canada
Garibaldi - Brasil
Bento Gongalves - RS
Bento Gongalves - RS
Santiago - Chile

Dijon - Franca
Santiago - Chile
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escritor Irineu
Guarnier Filho,
obra reverencia

fundador
e primeiro
presidente
da ABE

ABE lan¢a livro em homenagem
a FIRMINO SPLENDOR

Mestre de varias geracoes
de endlogos, ele é da primeira
turma de endlogos formados na
entdo Escola Agrotécnica Federal
Presidente Juscelino Kubitschek,
ainda em 1962, hoje Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia
e Tecnologia do Rio Grande do
Sul (IFRS). Professor, enotécnico,
consultor, empreendedor e
escritor, foi um dos fundadores da
Associacdo Brasileira de Enologia
(ABE) e primeiro presidente.
Autodidata, aprendeu sozinho
francés, italiano e espanhol. Sua
atuacao, definitivamente, mudou
os rumos da Enologia no Brasil.
Em forma de reconhecimento, a
ABE lancou no Dia do Endlogo,
22 de outubro, a obra “Firmino
Splendor - Um Beija-Flor no
Vinhedo”, assinada pelo escritor
e jornalista Irineu Guarnier Filho,
uma homenagem ao ‘Mestre,
como todos 0s enodlogos
brasileiros o chamam.

Em170 paginas, Guarnier revela
uma vida de muito trabalho e
devocao contada pelos ex-alunos,

familiares, colegas de trabalho e
de confrarias, clientes e amigos do
‘Seu Firmino’. O Presidente da ABE,
enodlogo Ricardo Morari, assina
o Prefacio que carrega o titulo
‘Amado Mestre', como muitos o
chamam até hoje. Morari, que
trabalhou com Splendor em uma
vinicola, testemunha em seu texto
uma das licdes aprendidas com
ele: "Endlogo que dorme muito na
vindima, dorme pouco durante o
ano”.

Em 13 capitulos, Guarnier
destaca que o perfil ndo termina
como um ponto final. Com 84
anos, o ‘Seu Firmino’, aposentado,
continua em plena atividade. Sua
presenca Nos eventos sociais ou
técnicos € motivo de celebracao.
“Com este livro, a ABE eterniza o
trabalho deste homem que ndo se
cansa de promover o vinho onde
guer que ande”, destaca o escritor.

Quem quiser conhecer mais
dessa trajetdria deve degustar
a obra, acompanhado de uma
bela taca de vinho. O livro esta
disponivel na biblioteca da ABE.

A emocéo do professor Firmino com a
homenagem feita pela ABE. Na foto,
com o Presidente Ricardo Morari

Pronunciamento de Firmino Splendor
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