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Inscricoes de amostras poderao ser
feitas apenas em agosto




OlV em
Conferéncia
gratuita

No dia 29 de junho, a ABE realizou
uma Conferéncia Virtual gratuita com o
presidente da Comissdo de Enologia da
OlV, Fernando Zamora. O objetivo foi
ofertar conteldo atual e relevante sobre
o processo de elaboracido de vinhos e
espumantes para profissionais da cadeia
produtiva da uva e do vinho. Zamora é
Doutor em Ciéncias Quimicas e falou
sobre a autélise de leveduras em vinhos
espumantes e sobre a influéncia do tipo
de depdsito na composicao e qualidade
dovinho.

Regina Vanderlinde foi agraciada com a
Comenda Roque Gonzalez de Santa Cruz
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Fernando Zamora

Direito
do Vinho

O Il Congresso Brasileiro de Direito
do Vinho - CBDVIN, que também
incorporou o | Congresso Luso-
Brasileiro de Direito do Vinho, reuniu
juristas portugueses da Universidade de
Coimbra, entre os dias 11 e 13 de maio,
em Caxias do Sul (RS). Na programacéo,
temascomoVinhoe Saldee Propriedade
Intelectual.

A Dra. Regina Vanderlinde foi
homenageada na abertura do Congresso
com a Comenda Roque Gonzalez de
Santa Cruz. Representando a ABE no
evento, a diretora da entidade, Fernanda
Spinelli, moderou a palestra do professor
Rogério Dardeau, que explanou o tema
‘Vitivinicultura brasileira: Cenario 2023..

Agora, a agenda serd em Portugal,
em Coimbra, quando o evento recebera
juristas brasileiros.
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SEMANA DO
QUIMICO 23
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O vice-Presidente da ABE, endlogo

Mdério Lucas leggli, participou da
Semana do Quimico, no dia 15 de
junho, numa acdo do CRQ - 57 Regido.
Ele falou sobre Enologia x Vinhos e
Espumantes, abordando o papel, deveres
e responsabilidades do profissional de
Enologia.

WINE SOUTH
AMERICA EM
SETEMBRO

S3o0 360 marcas, R$ 20 milhoes
em negécios gerados, 1.500 rodadas,
13 paises compradores, 10 mil metros
quadrados de  exposicdo, 7.000
compradores brasileiros. De 12 a 14
de setembro, em Bento Gongalves, a
Feira atrai importadores, distribuidores,
varejistas e sommeliers de todo o Brasil,
além de envolver marcas de 11 paises.

Rua Matheus Valduga, 143 | S0 Bento
95703-120 | Bento Gongalves | RS
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Prazo para
vinicolas
inscreverem
amostras
encerra dia
4 de agosto

Foi dada a largada. A ABE ja esta
recebendo inscricdes de amostras para a
31?2 Avaliacdo Nacional de Vinhos - Safra
2023. O evento, que se tornou a maior
degustacdo de vinhos de uma safra
do mundo e que espelha a qualidade
e diversidade de terroirs brasileiros,
vem avancando pelo Brasil, reunindo
amostras de vinicolas de diversas
regides produtoras. Da Serra Galcha ao
Sertdo, da Campanha Galcha a Chapada
Diamantina, do Planalto Catarinense
a Serra da Mantiqueira e a Serra dos
Pirineus, sdo tantos os territérios que
a cada safra o Brasil vitivinicola vai
cobrindo o mapa do Brasil. As vinicolas
brasileiras tém até o dia 4 de agosto
para garantir presenca no evento, maior
momento do vinho brasileiro.

O regulamento pode ser acessado
pelo site www.anvinhos.com.br, onde
também ¢é disponibilizada a ficha de
inscricdo. O evento traz novidades em
suas regras. Entre as modificacoes feitas
paraa 31°edicao, as trés mais relevantes
indicam a reducdo de trés para duas
amostras na Categoria Vinho Base para

Espumante, o acréscimo de uma para
duas na de Vinho Tinto Jovem, inserindo
um grupo especifico para Pinot Noir, e a
ampliacdo da possibilidade de inscricdo
de vinho de colheita de inverno - de julho
de 2022 a junho de 2023, em todas as
categorias.

Para o presidente da ABE,
endlogo Ricardo Morari, esta é uma
grande oportunidade de evidenciar
a qualidade e diversidade de terrois
brasileiros, aproximando produtores de
consumidores. “A Avaliacdo Nacional de
Vinhos chegou a um patamar invejavel,
avancando junto com o setor vitivinicola
brasileiro. Tornou-se a maior vitrine do
vinho nacional, atraindo olhares de todas
as partes do Brasil e do mundo, além de
servir de termémetro para os endélogos”,
destaca.

A coleta das amostras direto
dos tanques ou das barricas em cada
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vinicola serad durante o més de agosto
e a Degustacdo de Selecdo de 4 a 8
de setembro. Apds, em setembro, o
corpo técnico, formado por mais de
90 endlogos, degustard as amostras as
cegas. O resultado sera apresentado ao
vivo, no dia 4 de novembro.

A Avaliacao Nacional de
Vinhos segue com formato hibrido,
disponibilizando 750 ingressos
presenciais e 450 kits para quem prefere
viver a experiéncia de casa, assistindo
pelo canal da ABE no Youtube. Assim, o
eventointerligao Brasil através do vinho.
Quem nunca participou da Avaliacdo
pode acessar o link https://www.
youtube.com/watch?v=X7tshQ7iCTg e
assistir a edicdo anterior. A venda dos
ingressos e dos kits ao publico apreciador
sera no dia 29 de agosto, através do site
https://www.enologia.org.br/avaliacao-
nacional-de-vinhos/inscricao-publico/.
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DIRECTO DEL VlNEDO

IVENDIMIA 2

LATINO - AMERICANA

Evento estreou fora do Brasil,
aberto para o mundo

Do Brasil para o Chile, terceira
edicao reuniu en6logos da
Argentina, Bolivia, Brasil, Chile,
Peru e Uruguai

Lancado durante a pandemia, numa
iniciativa da ABE, juntamente com
endlogos da Argentina, Bolivia, Chile,
Peru e Uruguai, o Directo del Vifiedo
Vendimia em Latinoamerica teve sua
primeira realizacdo fora do Brasil.
Desta vez, o estudio foi montado no
Chile, onde o coordenador, uruguaio
Fernando Pettenuzzo, fez a mediacao
que envolveu 11 profissionais. Aberto
ao publico, o evento, realizado no dia
5 de julho, contou com transmissao
pelo canal do Youtube da Associacao
de Endlogos da América (AEA). A
participacao foi gratuita.

Os endlogos Carmen Robatty
e Claudio Martin (Peru), Cristian
Sepulveda e Cynthia Ortiz Vidal (Chile),
Daniel Cis e Mariana Meneguzzi
(Uruguai), Miguel Angel Navarro e Juan
Arizu (Argentina), Nelson Sfaricich e
Mercedes Granier (Bolivia) e Vagner
de Vargas Marchi (Brasil) integraram
o quadro de profissionais. Todos
participaram  presencialmente  no
estudio montado em Santiago, no Chile.

Para o presidente da ABE, endlogo
Ricardo Morari, este é mais um projeto
que nasceu desafiado por uma pandemia
global e que deu certo. “O Directo
del Vinedo veio para ficar. Com ele,
fortalecemos a Enologia e a Viticultura,
tudo em prol do vinho. Promovemos a
cultura do vinho, independente de sua
nacionalidade, porque entendemos que
o mundo do vinho nio tem fronteiras”,
destaca.

A proposta fortalece e promove
a vitivinicultura latino-americana,
mostrando a diversidade e a

Foto: Divulgacdo ABE

Vagner de Vargas Marchi representou a ABE na terceira edrcao do Directo del Vifiedo

qualidade da producdo em cada
pais, especialmente em relacdo a
investimentos nos vinhedos e como
isso reflete diretamente na exceléncia
dos vinhos. Se por um lado o encontro
oportuniza a troca de experiéncias no
ambiente técnico, por outro da subsidios
aos consumidores, antecipando
tendéncias e tipos de produtos que irdo
chegar ao mercado daqui para frente.
O evento tem o patrocinio de Canal del
Vino, Della Toffola, DGH DecoraChic,
Grupo Altasur, Hotel Plaza Santiago,
Laffort e TN Coopers. Na realizacao,
Consejo Profesional de Graduados
em Enologia, Asociacién Nacional
de Endlogos de Bolivia, Associacdo
Brasileira de Enologia (ABE), Asociacion
Nacional de Ingenieros Agrénomos
Endlogos de Chile, Camara de Comercio,
Industria'y Turismo de ICA e Asociacién
de Endlogos del Uruguay.

O evento estreou em 2021 no
digital e foi criado de forma inédita por
endlogos destes seis paises, durante a
pandemia do Coronavirus. O resultado
foi tdo positivo que motivou o grupo a

dar continuidade, que seguiuemformato
hibrido, com os endlogos participando
presencialmente no estudio, de forma
remota, diretamente de seus paises de
origem.

QUADRO DE
ENOLOGOS

ENOLOGIA

o Carmen Robatty (Peru)

o Cristian Sepulveda (Chile)

o Daniel Cis (Uruguai)

« Miguel Angel Navarro (Argentina)
e Nelson Sfaricich (Bolivia)

o Vagner de Vargas Marchi (Brasil)

VITICULTURA

e Claudio Martin (Peru)

o Cynthia Ortiz Vidal (Chile)

e Juan Arizu (Argentina)

o Mariana Meneguzzi (Uruguai)

e Mercedes Granier (Bolivia)

o Vagner de Vargas Marchi (Brasil)



Concurso do
ESPUMANTE

BRASILEIRO
13 edigsn - D02
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Inscricao de amostras sera em agosto

2023 é o ano do Concurso do
Espumante Brasileiro, Unico que
avalia e premia exclusivamente
espumantes nacionais, numa promocao
da Associacdo Brasileira do Enologia
(ABE). A 13? edicdo sera realizada, de
27 a 29 de setembro, em Garibaldi -
Capital Brasileira do Espumante, no
Hotel Dall’Onder Ski. Para participar,
as vinicolas deverao estar atentas e se
preparar para inscrever suas amostras,
no periodo de 7 a 25 de agosto, pelo site
www.enologia.org.br.

Em 12 edigbes, o concurso ja avaliou
2.550 espumantes brasileiros. Neste
ano, o numero devera romper a barreira
dos 3 mil rétulos. Na ultima edicao,
em 2021, 93 vinicolas participaram da
maior adesao da histéria do evento, que
reuniu 425 amostras.
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De acordo com o presidente
da ABE, endlogo Ricardo Morari, o
concurso nio para de crescer. “Se
olharmos o histérico, podemos ver que
a cada edicdo o numero de amostras
vem crescendo, o que nos orgulha e
motiva a seguir atuando na promocao
e valorizacdo do espumante brasileiro.
Nossa expectativa, para este ano, é que
mais vinicolas de fora do Rio Grande do
Sul credenciem seus produtos, nesta
que é a maior vitrine do produto, tanto
no Brasil quanto no exterior”, destaca.

O evento mostra o continuo
crescimento, refletindo, também,
a evolucdo qualitativa da bebida
reconhecida mundialmente. Na 12
edicdo, das 425 amostras inscritas, 134
foram premiadas, oito delas com Grande
Medalha de Ouro, ou seja, alcancaram
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mais de 92 pontos. As medalhas foram
para espumantes de vinicolas dos
estados da Bahia, Parand, Pernambuco,
Rio Grande do Sul e Santa Catarina,
além do Distrito Federal.

Seguindo normas internacionais
regidas pela Organizacdo Internacional
da Vinha e do Vinho (OIV), o
Concurso avalia espumantes naturais,
provenientes de uvas vitis viniferas,
obtidos a partir dos diferentes métodos,
que estejam sendo comercializados
normalmente pelas empresas nas
categorias: espumantes de segunda
fermentacdo (charmat e tradicional) e
espumantes de primeira fermentacio
(moscatéis). Sdo premiados os melhores
espumantes classificados por categoria,
respeitando o limite de 30% dos
inscritos conforme normas.
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Mais que uma degustac¢ao,
um jogo com tintos do mundo

ABE se prepara para mexer
com a criatividade, sentidos e
memoria dos endlogos

Uma degustacdo no minimo
inusitada. Assim serd a 118°
Degustacdo Tematica, organizada
pela Associacdo Brasileira de
Enologia (ABE), programada para o
dia 12 de julho, a partir das 19h, no
Auditério do Centro Empresarial
de Bento Goncalves. Na conducao,
a diretora da entidade, Fernanda
Spinelli, vai comandar o jogo Mestre
dos Vinhos - Tintos do Mundo. Serao
degustados as cegas cinco rétulos, de
cinco paises. A experiéncia é limitada
a 30 participantes.

Com o propdsito de desvendar os
segredos dos vinhos tintos do Novo
e Velho Mundo, o jogo estimula a
criatividade, os sentidos e a memoria,
fazendo com que os participantes
realmente saiam da zona de conforto.
Serao trés mesas com cinco rétulos
de paises distintos que, degustados
as cegas, levardo os jogadores a olhar
para o processo de degustacao e suas
impressoes de uma forma diferente.

DEGUSTANDO
ESPUMANTES
DO CHILE

A 1172 Degustacao
Tematica realizada pela ABE
selecionou sete rotulos de
um projeto coordenado pelo
endlogo Alejandro Cardozo, que
conduziu o encontro, juntamente
com Yerko Moreno Simunovic,
diretor do Centro Tecnoldgico
de la Vid y el Vino - Universidad
de Talca (Chile) e de Rodrigo
Moisan Ubilia, gerente da mesma
Instituicio. A degustacao,
realizada no dia 26 de abril,
reuniu 46 associados, na sala de
degustacdo da Vinicola Miolo, no
Vale dos Vinhedos.

Reproducao: Mestre dos Vinhos
e -
.

Cada mesa serd composta por cinco
duplas, além de um diretor da ABE
que ird guiar o jogo. Ao término,
a dupla com maior pontuacdo da
mesa serd a vencedora e ganhard um
prémio.

Fernanda adianta que os
atributos avaliados de cada vinho
serdo: safra, graduacdo alcodlica,
estagio, tipo, uvas, origem, pais e
caracteristicas da dupla que pegou
este vinho. Ao invés da Ficha de
Degustacdo tradicional, utilizada
para estas degustacdes, que
segue as normas da Organizacao
Internacional da Vinha e do Vinho
(OlV), a ficha utilizada neste jogo é
um convite a uma nova experiéncia,
a fim de desvendar os segredos de
cada vinho.

32 JORNADA DO
SOMMELIER

O presidente da ABE, endlogo
Ricardo Morari, participou do painel
“Vitivinicultura Sustentavel: o caminho
para um futuro responsavel”’, que fez
parte da 3% Jornada do Sommelier, neste
ano celebrando o “Dia do Sommelier”
e o “Dia Nacional do Vinho". O evento
aconteceu no Hotel e SPA do Vinho, no
Vale dos Vinhedos, no dia 3 de junho.

Morari falou sobre o papel do
profissional da Enologia na construcao
de um setor vitivinicola sustentavel
e os desafios frente aos novos
cenarios climaticos e econdémicos da
vitivinicultura atual, em um contexto
mundial. Para Morari, o endlogo deve
estar envolvido com o planejamento
estratégico das vinicolas em que atuam,
buscando a sustentabilidade em todos
os seus aspectos: Social, Ambiental e
Econdmico.

A ABE também integrou o juri na
prova pratica que elegeu o sommelier
Gustavo Buske como o Melhor
Sommelier do Rio Grande do Sul 2023.

orna

DO SOMMEL

Ricard Morari, presidente da ABE

AO INVES DE
VINHOS, AZEITE

O vinho e o azeite tém intima
relacdo no universo dos sentidos. Assim,
a ABE realizou, no dia 29 de marco,
uma degustacdo com a olivicultora
e azeitdloga, Paula Becker, no Cobo
Wine Bar, em Bento Gongalves. Com
casa cheia, a experiéncia passeou entre
diversos tipos de azeites.

_Foto: Divulgacdo




Do Brasil para Portugal

Viagem técnica organizada pela ABE levou
24 associados para uma viagem de descobertas

Foram 11 dias pelas regides de
Setubal, Alentejo, Bairrada, Dao,
Douro e Porto. Umaviagem pensada
para reconhecer, compreender
e aperfeicoar os conhecimentos
destas regides vitivinicolas em
Portugal, em relacdo as diferentes
técnicas e sistemas de elaboracio
de produtos derivados da uva e do
vinho. Os 24 endlogos cumpriram
agendade 3a 13 dejunho.

O grupo visitou as vinicolas
José Maria da Fonseca, Herdade
de Portocarro, Fundacdo Eugenio
de Almeida, Floresta de Corticas da
M.A Silva, Palacio do Bucaco, Caves
Sao Jodo, Quinta de Lemos, Casa da
Passarella, Quinta da Taboadella,
Caves da Murganheira, Quinta do
Portal, Quinta do Seixo, Pocas e
cinco unidades da Amorim Cork.

Para a endloga Gabriela
Poletto, que integrou o grupo, a
viagem foi sensacional. “A recepcdo
nas vinicolas foi extremamente
importante para todos. Tivemos a
oportunidade de ‘viajar’ do velho
ao novo e conhecer melhor os
processos especificos de elaboracao
dos vinhos |& produzidos, suas
caracteristicas e até peculiaridades.
O processo de extracdo e producio
de rolhas foi uma experiéncia
Unica”, relata. Gabriela conta, ainda,
que o que mais me impressionou
e que estava muito ansiosa para
conhecer foi a regido do Douro.
“E é simplesmente fantastica. A
capacidade de aproveitamento
de solo para a cultura da videira
é impressionante e de encher os
olhos. E, ndo da para esquecer a
parte turistica e a culindria que
foram excepcionais”, destaca.

ABE
PRESENTE

EM TODO O
BRASIL

O endlogo Moisés Brandelli,
que também viveu a experiéncia,
descreve a viagem como um grande
aprendizado. “A organizacdo foi
perfeita, tudo se encaixou muito
bem, os parceiros conseguiram
visitas  incriveis. Tivemos um
grande aprendizado, tanto na érea
de direcdo de empresas quanto
na gestdo de pessoas. Foi minha
primeira vivéncia neste sentido
e estou ansioso pela proxima.
Nao foram férias, mas um grande
aprendizado”, resume.

O mesmo sentimento é sentido
pela endloga Aline Fogaca, que vem
participando das viagens técnicas
organizadas pela ABE. “Esta n&o foi
minha primeira vez. Gosto muito de
participardessasviagensjustamente
pela organizacao e relacionamento
que a ABE tem, garantindo o foco
da acdo. Foi uma viagem unica, ndo
apenas para conhecer Portugal, mas
as diferencas entre suas regides
vitivinicolas”. Aline esclarece ainda
que, por ser uma viagem técnica,
os contatos e o atendimento sdo
diferenciados. “Este formato é muito
bacana porque permite a troca de
ideias sobre Viticultura, Enologia,
pardmetros e novas tecnologias,
processos. Enfim, é muito produtivo.
Os contatos que a gente fez foram
relevantes eoutracoisainteressante
é que todos os integrantes do grupo
sdo profissionais que atuam no setor
em pequenas e grandes vinicolas e
em diversos setores”, conclui.

O projeto contou com o auxilio
da AEB Bioquimica Portuguesa,
Amorim Cork, M.A Silva Corticas,
Provin e Trianon, que foram
decisivos na viabilizacdo da missao.

O Brasil tem uma grande dimensao
geografica, com regides diversas
vitivinicolas. Para estar presente e
mais perto dos endlogos brasileiros,
a entidade atua com quatro unidades
regionais, além da sede em Bento
Gongalves.

Para conduzir cada unidade, a ABE

Fotos: Divulgacdo

conta com Diretores Regionais, que
sdo: Ana Paula Barros (Nordeste),
Fabio Goées e Isabela Peregrino
(Centro), Marcos Gabbardo e Angela
Marcon (Campanha Galcha) e
Atila Zavarize (Santa Catarina). Sao
seis endlogos que integram a atual
diretoria, atuando nestas areas.
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