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Curso de Degustacao as
cegas encantou participantes

A experiéncia de degustar um vinho
sempre pode ser potencializada e para
isso é essencial agucar todos os sentidos.
A degustacdo as cegas promove essa
ideia através de privacao do sentido da
Visao para que os participantes consigam
sentir os aspectos da bebida, utilizando
imaginacdo, conhecimento e até mesmo
um pouco de memoria afetiva.

No dia 25 de julho, essa experiéncia foi
compartilhada no Curso de Degustacao

as Cegas, ministrado pelo sommelier da
Vinicola Dal Pizzol, Guilherme Greselle.
O curso contou com a participacao de
turistas, que descobriram de forma mais
intensa os diversos aromas do Dal Pizzol
Pinot Noir 2013 e Dal Pizzol Ancellota
2012. O evento fez parte da 42 edicao
do Bento Sensacdo, com realizacdo da
Secretaria Municipal de Turismo e apoio
da Associacdo Brasileira de Enologia,
Farina Park Hotel e Vinicola Dal Pizzol.

Prefeitura de Bento Goncalves

Palestra técnica apresentou novo
processo de extracao do mosto da uva

Em julho, uma plateia atenta,
composta por associados da ABE,
acompanhou a palestra técnica “Novo
processo patenteado da Alfa Laval de
Extracao de Mosto de Uva’, conduzida
por Carole Rapilly, membro da empresa.
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Carole Rapilly falou sobre o processo
patenteado do decanter Foodec da Alfa
Laval. A novidade substitui a prensa e
a clarificacdo tradicional, permitindo ir
diretamente do recebimento da uva para
afermentacdo em uma Unica etapa. Desta
forma, é possivel extrair um mosto de uva
de alta qualidade e com baixa turbidez.
O decanter Foodec pode ser utilizado em
umaamplagamade aplicagées, incluindo
clarificagdo do mosto e recuperacao do
fundo do tanque. Exemplos para outras
aplicagbes sao a retirada de dgua da terra
diatomacea, concentracdo do creme
de tartaratos e outros tratamentos de
produtos secunddrios.

VINHOS DA FRANCIACORTA

A 682 Sessao de Degustacao
ocorreu, no dia 14 de maio, no
Dall'lOnder Grande Hotel, e teve
como tematica a apresentacdo sobre
Espumantes Italianos da Franciacorta.
Foram degustados seis produtos, com
orientacdao da enéloga Ménica Rosetti.

VINHOS DA AFRICA DO SUL

A endloga Maria Amélia Duarte
Flores fez uma apresentacdo sobre
“Vinhos da Africa do Sul”, na 692 Sessao
de Degustacdo, que ocorreu no dia
19 de junho, na Sala de Degustacao
da Vinicola Miolo. Na oportunidade,
seis produtos foram degustados pelos
participantes do evento.

VINHO BASE
PARA ESPUMANTES

A 702 e 712 sess6es de Degustacao,
promovidas pela ABE, ocorreram
em duas etapas, nos dias 9 e 16 de
julho, tendo como tema o vinho base
para espumantes. Os eventos foram
ministrados por Philippe Mével e
ocorreram na sala de degustacao da
Chandon do Brasil. Vinho base é o
nome que se da ao vinho utilizado para
elaborarespumantes, seja pelo método
tradicional ou charmat. Na qualidade
final de um espumante, grande parte
é responsabilidade do vinho base.
O vinho base exige caracteristicas
especificas como acidez marcante e
graduacdo alcodlica moderada, ambas
préprias de uvas medianamente
maduras, com alta acidez e quantidade
limitada de acucares.
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Vinhos de Sao Joaquim

Os vinhos de Sao Joaquim foram a
atracao da 722 Sessao de Degustacao,
que aconteceu, no dia 11 de agosto,
no Laboratério de Analise Sensorial
da Embrapa Uva e Vinho, em Bento
Gongalves. Os seis produtos degustados
foram apresentados pelo endlogo
Anderson De Césaro.

~Lucinara Masiero/Conceitocom Brasil

Ferramenta de movimentacao de vinhos

Na noite de 3 de setembro, na sede da
Unido Brasileira de Vitivinicultura - Uvibra,
foi realizada a palestra “Apresentacdo
da Ferramenta de Movimentacao de
Vinhos: Montagem de um arquivo com
a finalidade de auxiliar o endlogo nas
movimentacdes de vinhos’, ministrada
pelo presidente da ABE e endlogo da

L

Chandon, Juliano Daniel Perin. A palestra
foi destinada aos endlogos associados
da entidade que atuam diretamente
com as operagdes unitarias na cantina,
facilitandoatomadadedecisdo,aemissao
de ordens de servico, a visualizagcao das
possibilidades de movimento, definicao
de cortes de vinhos e outros aspectos.

Lucinara Masiero/Conceitocom Brasil

Degustacao
de Licores

A 732 Sessao de Degustacdo, que
ocorreu no dia 28 de agosto, foi voltada
a licores, sendo guiada pelo endlogo
Firmino Splendor. Na ocasido, seis licores
foram degustados, proporcionando aos
participantes uma experiéncia imersiva
na bebida.

Lucinara Masiero/Conceitocom Brasil

O AGENDA

« VIl Brazil Wine Challenge,
de 07 a 11 de junho de 2016, no
Hotel e SPA do Vinho

o lll Simpésio Internacional
Vinho Saude, de 2 a 4 de junho
de 2016, Promogdao do lbravin,

Presidente Jairo Monson de Souza
Filho

Fenachamp 2015 comeca no dia 1° de outubro, em Garibaldi

A Fenachamp esta prestes a comecgar.
A maior festa do espumante brasileiro
acontece entre os dias 1° e 25 de
outubro, as sextas, sdbados, domingos
e feriados, no Parque da Fenachamp, em
Garibaldi. Com o tema “Um brinde com
os melhores espumantes brasileiros”,
a festa valoriza a producdo nacional e
incentiva o publico a brindar momentos
cotidianos, fugindo do estereétipo de
que o espumante é uma bebida apenas
para grandes ocasides.

Com presenca garantida de algumas
das principais vinicolas produtoras de
espumante do Brasil, a Fenachamp
oferece as melhores bebidas disponiveis
no mercado nacional. Sdo espumantes
de todos os tipos, com precos acessiveis
e servidos em diversos ambientes
planejados pelas proprias vinicolas.

Para tornar a experiéncia do publico
ainda mais saborosa, a Fenachamp

Fattore Comunicacao Avangada

consultou diversos sommeliers e fez
uma reformulacdo em suas opgoes
gastrondmicas. Neste ano, a festa oferece
novos restaurantes, com pratos pensados
para harmonizacdo com a bebida.
Ampla programacao cultural com

shows nacionais, regionais e locais,
com artistas, como Maskavo, Claus e
Vanessa, Seu Cuca, Nego Joe e Duca
Leindecker, estdo no cronograma. Além
disso, as atracdes de Garibaldi, na Rota
dos Espumantes, sao diversao garantida.
Reunindo as principais vinicolas da
cidade, a rota oportuniza ao visitante
conhecer a histéria, a elaboracdo e o
engarrafamento do espumante, além de
aprender a melhor forma de degustar a
bebida. Na Estrada do Sabor, o visitante
poderd experimentar a paixao pelas
coisas da terra, desbravar incriveis
colinas e vales e saborear os doces
graos de uvas extraidos direto do pé,

revivendo as tradi¢cdes dos imigrantes.
Unindo  atrativos  diversos, a
Fenachamp se torna uma excelente
opcao tanto para apreciadores assiduos
de espumante como para pessoas que

buscam bons momentos de felicidade.
Fattore Comunica¢ao Avancada



Avaliacao envolve 118 endlogos na Degustacao de Selecao

Etapa designa 30% das amostras para que, posteriormente,
sejam eleitos os 16 vinhos mais representativos da Safra 2015

Em 1993, um novo capitulo na
histéria do vinho brasileiro

comecava a ser desenhado. Com 42
amostras inscritas, no dia 17 de julho, a
primeira edicdao da Avaliacdo Nacional
de Vinhos ocorria na cidade de Bento
Gongalves. Com o propésito de valorizar
ovinho nacional, a Avaliacao Nacional de
Vinhos &, atualmente, o evento que mais
gera expectativa no meio, apresentando
sempre os vinhos mais representativos
de cada safra.

Sequindo critérios internacionais
de degustacdo e de classificacdo, cada
etapa é uma possibilidade nova de
interacdo e comunhéao entre os enélogos
brasileiros. Na degustacao de selecéo,
realizada as cegas e que elege os 30%

mais representativos da safra, as normas
sdo seqguidas a risca, garantindo toda a
seriedade do processo que envolve a
Avaliacdo Nacional de Vinhos.

Divididos em oito grupos, 118
endlogos degustaram amostras as cegas,
de 18 a 27 de agosto, no Laboratério de
AnaliseSensorialdaEmbrapaUvaeVinho.
Além de passar por uma experiéncia
sensorial, os profissionais trocaram
conhecimentos e compartilharam suas
impressoes, agregando conhecimento a
todos os participantes.

A Degustacdo de Selecdo deixa claro
o papel primordial do enélogo em todo
0 processo que envolve a Avaliacdo
Nacional de Vinhos. Ele carrega a
responsabilidade de degustar, analisar,

Fotos: Jeferson Soldi

pontuar e compreender as amostras
de maneira que o resultado seja o mais
representativo possivel e retrate como,
de fato, se comportou a Safra 2015 para
as vinicolas inscritas no processo.

Para o presidente da ABE, Juliano
Daniel Perin, essa funcdo se confirma,
inclusive no momento final da ANV,
no dia 26 de setembro. “O evento é
Unico, tanto em sua concepgao como
em organizagao e conta com um corpo
de degustadores capacitados que
compdem o quadro de associados da
ABE. O papel dos endlogos é primordial.
Através de seus conhecimentos e
percepcdes é que a Avaliagao Nacional
de Vinhos retrata, com sucesso, a
representatividade de cada safra”

Safra 2015 comentada por personalidades do mundo do vinho

No dia 26 de setembro, a partir
das 8h30min, o Parque de Eventos de
Bento Gongcalves receberd a 232 edicao
do espetaculo voltado a apreciadores
e profissionais do vinho. Consolidada
como a maior degustacdo de uma
safra do planeta, a Avaliagdo Nacional
de Vinhos chega ao ano de 2015 com
um painel formado por jornalistas,
endlogos, empresarios e consultores
que comentardo cada uma das 16
amostras degustadas pelos mais de
850 apreciadores de vinho presentes
no publico. Serao representantes do
Brasil, Chile, Estados Unidos, Franca,
Itélia, México e Uruguai, expondo suas
impressoes da safra vigente ao grande
publico.

Promotora do evento, a Associacao

Brasileira de Enologia é responsavel
pela formacdo do painel, que todo ano
se renova, com o objetivo de envolver o
maior nimero de pessoas que possuem
relacdo com a cultura e promogao do
vinho a cada edicao do evento. Para
compor a mesa, 15 comentaristas sao
convidados previamente, sendo que o
16° elemento da mesa é sorteado entre
os integrantes do grande publico, em
uma iniciativa que promove interagao
no processo da Avaliacao.
A232edicdodaAvaliacdo contardcom
a presenca de renomados comentaristas,
demonstrando a magnitude e a
importancia do evento. Em 2015,
nomes como os da argentina Claudia
Quini, Vice-Presidente da Organizacao
Internacional da Vinha e do Vinho (OIV)

e do francés Laurent Seramour, Vice-
Presidente Challenge International du
Vin, estao entre os comentaristas. Além
deles, o italiano Roberto Rabachino,
Presidente da Federacao Internacional
de Sommeliers ajuda a integrar o
time. Delto Garibaldi, Enélogo do Ano
2014, também ira compor a mesa de
comentaristas.

As observacbes dos comentaristas
reforcam o cardter educativo da
Avaliacdo. O numero de personalidades e
as diferentes funcées que desempenham
no mundo do vinho garantem
diversidade as opinides e leituras
distintas das amostras apresentadas,
totalizando a experiéncia Unica que é
degustar, ainda na taga, as amostras mais
representativas de uma safra.
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ABE inova e abre degustacao de po6s-selecao
da Avaliacao Nacional de Vinhos - Safra 2015

A ABE coloca em pratica uma
degustacao inédita. Pela primeira vez
na histéria da entidade, os endlogos
associados degustaramamostrasinscritas
na Avaliacdo Nacional de Vinhos. Foram
trés dias de degustacao, totalizando 90
amostras degustadas por 90 endlogos, 15
em cada sessdo. A programacao ocorreu
de 8 a 10 de setembro, no Laboratorio
de Andlise Sensorial da Embrapa Uva e
Vinho.

O presidente da ABE, endlogo
Juliano Perin, explica que a troca de
informacdes prevaleceu na ocasido.
“Os endlogos puderam correlacionar a
degustacao ao processo de elaboracdo
e as andlises fisico-quimicas, o que, com
certeza, gerou mais conhecimento para
o participante. E mais uma ferramenta
de atualizacdo a disposicao dos enélogos
associados e este é um dos nossos
compromissos: gerar oportunidades para
desenvolver profissionais experientes
e mais competitivos’, garante. Foram
oferecidas, gratuitamente, 15 vagas
por sessao, preenchidas por ordem de
inscricdo, tendo, para cada sessdo, vinhos
de categorias diferentes.

Cada endlogo teve a oportunidade
de se inscrever somente em uma das
sessdes, garantindo, assim, que um
grande numero de associados pudesse
viver a experiéncia. Mauro Zanus, chefe-
geral da Embrapa Uva e Vinho e Jodo
Carlos Taffarel, técnico da Embrapa Uva e
Vinho e diretor Técnico em Viticultura da
ABE foram os endlogos que conduziram
as sessoes.

Além datroca de experiéncias entre os
profissionais, a Degustacdo Pos-Selecao
também mostrou todo o potencial da
Avaliacdo Nacional de Vinhos, podendo
relacionar a degustacdo dos vinhos
com suas caracteristicas fisico-quimicas,
atendendo a uma demanda dos
associados de ampliar as oportunidades
na busca de maior conhecimento e
pratica da analise sensorial.

Cada amostra foi recodificada para ser
degustada as cegas, seguindo critérios
internacionais. O grupo de 90 vinhos é
resultado de uma selecao entre os 30%
melhores pontuados, 40% intermediarios
e 30% menores pontuados, conforme
resultado da degustacdo de selecao,
realizada por 120 endlogos, durante o

més de agosto. Com isso, a intencao da
ABE é refletir sobre a representatividade
da safra 2015.

Cada vinho foi apresentado com sua
cultivar, degustado as cegas e discutido.
Apos, foi apresentada a nota do grupo,
anunciada a procedéncia do vinho, as
andlises fisico-quimicas e a nota da
degustacao de selecao, justificando
o melhor e o pior. O processo encerra
com a discussao final da amostra. Todo
processo teve a coordenacao técnica da
Embrapa Uva e Vinho.

Raquel Plegas .

ANV amplia participacao do publico através de sistema digital

Chegando a sua 232 edicao, a ANV
conta com uma inovagdao em sua
interacdo com a plateia, adotando um
sistema totalmente digital para que
a mediana do publico seja conhecida
de maneira agil e precisa, ampliando a
participacdo dos apreciadores de vinho.
A inovacao faz da Avaliacdo Nacional de
Vinhos um evento cada vez mais atrativo.

Tradicionalmente, os participantes
da plateia da Avaliacdo Nacional de
Vinhos recebem, a cada edicdo do
evento, uma ficha de degustacao, onde
podem pontuar as 16 amostras mais
representativas da safra de acordo com
suas percepc¢oes. Com isso, endlogos e
outros profissionais do mundo do vinho
terdo uma prévia da impressao que o
consumidor terd dos vinhos que irdo ao
mercado em breve.

Para otimizar esse processo, a ABE
possibilitard que essas notas sejam

registradas digitalmente, através de
conexdo wi-fi especifica para a 232 ANV,
em um sistema de Intranet.

Para o presidente da Associacao
Brasileira de Enologia, Juliano Daniel
Perin, a inovacdo vem para atender as
necessidades do crescente nimero de
participantes que a ANV recebe a cada
edicdo. “Havia uma demanda do publico
que passava pela participacao ainda mais
efetiva durante o evento. Pensando nisso,
estaremos promovendo a divulgacao
da mediana do publico, realizada
através de uma ferramenta concebida
exclusivamente para esta finalidade.
Esperamos que os participantes gostem
da novidade’, explica Perin.

COMO FUNCIONA

Cada pessoa tera senha e login
préprios para acessar a ficha digital de
seu smartphone ou tablet. Compativel

com qualquer navegador, o sistema
tem a interface simples com descricéao
da amostra que esta sendo degustada e
espaco para colocagao da nota.

O sistema computa imediatamente
o conceito dado por cada integrante da
plateia, calculando a mediana do publico,
queseraexpostanosteldesacadaamostra
servida. Antes do inicio dos trabalhos de
servico do vinho, um tutorial explicativo
serd passado aos participantes. Mesmo
com a digitalizacgo do sistema de
avaliacdo, as tradicionais fichas ndo
serdo aposentadas. Degustadores que
optarem por registrar seus conceitos na
maneira tradicional terdo essa alternativa
a disposicao também.

O aplicativo web foi desenvolvido por
Mauro Mesacaza, com a infraestrutura
da Multicomp Solugdes em Informatica
e apoio da M3Corp, distribuidora oficial
dos equipamentos Sophos.
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VI Revista Brasileira de Viticultura e Enologia
sera distribuida na Avaliacao Nacional de Vinhos

Publicacao conta com artigos nas areas de enologia, viticultura, legislacao e enoturismo

Ha pelo menos sete anos, a
experiéncia de presenciar a Avaliagcao
Nacional de Vinhos é enriquecida com o
conhecimento tedrico em importantes
areas do mundo do vinho. Isso porque a
Revista Brasileira de Viticultura e Enologia
(RBVE) é apresentada pela Associacao
Brasileira de Enologia, durante o evento.
No dia 26 de setembro, ndo sera diferente:
a sétima edicdo da publicagao circulara
entre os mais de 850 admiradores do
mundo do vinho, que estardo presentes
na ocasiao.

O conteddo denso, com artigos
inéditos, preenche uma lacuna tedrica
existente na cadeia produtiva da uva e
do vinho.

A publicacdo é fonte de pesquisa
aos profissionais que trabalham no
setor. O embasamento sélido permite
que os leitores ampliem os conceitos,

aperfeicoem a pratica e expandam seus
conhecimentos, através dos artigos
divididos em quatro grandes secdes:
Viticultura, Enologia, Legislacdo e
Enoturismo.

Além de ser entregue aos
participantes da ANV, a publicacdo é
enviada as universidades, escolas e
aos endlogos de outros paises, assim
como institutos de pesquisa e demais
instituicoes de ensino. Para o presidente
da ABE, Juliano Daniel Perin, a circulagao
da Revista é um importante momento:
“A diversidade de artigos fomenta a
pesquisa e aborda temas de interesse no
meio cientifico, estimulando profissionais
a buscarem novas possibilidades para
que a atualizacdo em 4dreas tao diversas
e importantes seja incrementada e
desenvolvida’, opina Perin.

Como Unica Revista Técnica do setor,

a cada ano sua abrangéncia aumenta,
atraindo novos pesquisadores e dreas
estudadas. Em sua sétima edicdo, o
trabalho contou com o envolvimento de
25 assessores cientificos, que avaliaram
os artigos, sob a orientacdao do editor-
chefe Dr. Alberto Miele. Além dele,
fazem parte da Comissao Organizadora,
Juliano Daniel Perin, Alberto Miele,
Carlos Abarzta, Christian Bernardi,
Claudia Stefenon, Dario Crespi, Leocir
Bottega, Luciano Vian, Samuel Cervi. O
Comité Editorial é composto por: Dr.
Alberto Miele (Editor-Chefe), Dr. Carlos
Eugénio Daudt, Dra. Claudia A. Stefenon,
Dr. Celito Crivellaro Guerra, Dr. Eduardo
Giovannini, Dr. Erasmo José Paioli Pires,
Dr. Jean Pierre Rosier, Dr. Luciano Manfroi,
Dr. Maurilo Monteiro Terra, Dra. Regina
Vanderlinde, Dr. Sérgio Ruffo Roberto e
Dr. Vitor Manfroi.

92 edicao do Concurso do Espumante
Brasileiro sera realizada em outubro

Promovida pela Associacao
Brasileira de Enologia - ABE, a 92 edicdo
do Concurso do Espumante Brasileiro
ocorre como parte integrante da
Fenachamp. As inscricdes das amostras
abrem em setembro e as degustacoes
iniciam em outubro. Na edicdo de 2013,
foram premiados 83 espumantes, sendo
dois com Gran Ouro.

As vinicolas podem participar
apenas com espumantes naturais,
provenientes de uvas vitis viniferas,
em duas categorias: Espumantes de
segunda fermentacdo (charmat e
tradicional) e Espumantes de primeira
fermentacao (moscatel). Os espumantes
ja devem estar sendo comercializados
pelas empresas. A entrega das amostras
deve ser feita, na ABE, juntamente com a
ficha de inscricao, até dia 02 de outubro
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de 2015. Para cada espumante inscrito,
a vinicola deve enviar seis garrafas. O
regulamento de participacdo encontra-
se no site www.enologia.org.br

As degustacbes, que seguem as
normas da Organizacao Internacional
da Uva e do Vinho (OIV) e da Uniao
Internacional de Endlogos (UIOE),
serdo realizadas, na sede da Camara de
Industria e Comércio (CIC) de Garibaldi.
O IX Concurso do Espumante Brasileiro
contard com um painel de degustadores,
formado por endlogos e experts
indicados pela ABE.

Neste ano, de acordo com o diretor
da ABE, Christian Bernardi, uma nova
premiagao sera inclusa no Concurso do
Espumante Brasileiro. Trata-se de um
prémio destaque, que serda destinado
ao espumante melhor entendido pelos
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degustadores, em cada categoria,
funcionando como um prémio de
honra. “Com o crescimento constante
do espumante brasileiro, nos ultimos
15 anos, é necessario que também o
CONCUrsSO passe por um aprimoramento.
O reconhecimento da qualidade das
elaboragées nacionais é visto em
concursos internacionais e nacionais’,
pontua Christian.

A premiacdo sera realizada, no dia
16 de outubro, as 19h, no CTG Sentinela
da Serra, no Parque da Fenachamp.
Serdo premiados com Grande Medalha
de Ouro, Medalha de Ouro, Medalha
de Prata e Medalha de Bronze os
melhores espumantes classificados
por categoria, respeitando o limite de
30% dos inscritos, conforme normas
internacionais.

.
.
¥
-
:
*
f STRAUSS
‘Av|‘°

Apoio: Realizagdo:
>

HN CIC @ ABE
GARIBALDI Associagio Braseira de Enologla




?

Palestrantes nacionais e internacionais debatem
enologia e viticultura, em Bento Goncalves

Temas relevantes nas areas serao abordados, em novembro

De 3 a 7 de novembro, a Capital
Brasileira do Vinho voltard a sediar o
maior evento do setor da América Latina,
o XV Congresso Latino-Americano de
Viticultura e Enologia, que serd realizado
juntamente com o Xl Congresso
Brasileiro de Viticultura e Enologia,
promovidos pela Associacdo Brasileira
de Enologia (ABE) e Embrapa Uva e
Vinho.

Os dias dedicados ao setor
vitivinicola terdo como cenério o centro
de eventos do Dall'Onder Grande
Hotel. Serdao quatro dias de palestras
nacionais e internacionais voltadas a
area, com uma expectativa de atrair
cerca de 600 participantes envolvidos
com a cadeia produtiva da uva e do
vinho. Os congressos contam com
uma programacao de palestras sobre
enologia e viticultura, ministradas por
profissionais da Alemanha, Espanha,
Portugal, Franca, Itélia, Brasil, Argentina,
Chile, Bolivia, Peru e Uruguai e que trarao
atualizagdes na area.

ENOLOGIA

Através da programacdo, que traz
temas de grande destaque, como
areas de biotecnologia, elaboracao
de espumantes e aromas do vinho,
os participantes poderdo absorver
experiéncias dos profissionais nacionais
e internacionais, que abordardao o que
estd sendo atualmente pesquisado
em enologia no Brasil e no exterior.
O presidente da Associacdo Brasileira
de Enologia (ABE), Juliano Perin,
destaca a importancia da abordagem
do tema de maneira ampla como a
programacao proporciona: “é uma
6tima oportunidade para profissionais,
estudantes e pesquisadores verem
alguns dos assuntos que estdo em
evidéncia, além de agregar e ganhar
novos conhecimentos, podendo discutir
com profissionais de outros paises
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sobre os problemas enfrentados pela
vitivinicultura no contexto internacional”.

Entre métodos de elaboracao de
espumantes, expressées aromaticas,
diversidade das leveduras e aplicagbes
tecnoldégicas na evolugcdao dos vinhos,
estdo definidas 19 palestras até o
momento. Todas elas ocorrerdao no
decorrer dos quatro dias destinados a
teoria na programacao dos eventos.

Segundo Mauro Zanus, Pesquisador
e Chefe Geral da Embrapa Uva e Vinho, os
congressos contribuirdo para a formacgao
de seus participantes: “O evento serd
uma excelente oportunidade para
aprofundamento de questdes decisivas,
pensando na inovagcdo enoldgica
e na elaboracao de produtos com
sustentabilidade  econdmica, social
e ambiental, seguindo as tendéncias
mundiais”.

VITICULTURA

A ciéncia que estuda o cultivo da uva
também sera abordada na programacgao
dos congressos. Renomados
palestrantes da Franga, Chile, Itdlia,

Alemanha, Portugal e Brasil trocardo seus
conhecimentos com o publico. Indicagao
Geogréfica, irrigacdo em vinhedos e
mudancas climéaticas sdo algumas das
pautas abordadas na programacao.

Buscando manter a atualizacao,
também com questdes ambientais, a
Viticultura Biodinamica sera explanada
nos congressos. Ela se utiliza de uma
série de produtos organicos especiais
para melhorar a vida do solo, que sao
aplicados no momento adequado, de
acordo com os ritmos da natureza.

Para Lucas Garrido, da Embrapa Uva
e Vinho, o tema é de suma importancia
e atual: “"Hoje, a producdo de vinhos
biodinamicos é realizada por diversas
vinicolas de paises com maior tradicao
vitivinicola. Da mesma forma que
ocorre com os vinhos organicos, muitos
consumidores  estdao  demandando
produtos diferenciados, produzidos
em harmonia com a natureza. Logo, se
apresenta como alternativa ao sistema
de producado convencional e melhoria
da competitividade do produto final’,
pontua Garrido.

Serdo cerca de 17 palestras voltadas
a viticultura, além da apresentacao de
panoramas vitivinicolas de paises latino-
americanos e abordagem de cases de
sucesso de vinicolas da regido.

O XV Congresso Latino-Americano de
Viticultura e Enologia e o Xlll Congresso
Brasileiro de Viticultura e Enologia sdo
uma promocao da Associacdo Brasileira
de Enologia e Embrapa Uva e Vinho,
com patronagem da Organizagao
Internacional da Uva e do Vinho,
patrocinio do lbravin, Prefeitura de
Bento Gongalves, LNF Latino Americana,
Lallemand, AEB Group, Verallia, Scholle,
Amazon Group, Véneto Mercantil,
M.A. Silva Corticas e Facchin Import &
Export, CAPES, CNPQ, com apoio do
Instituto Federal do Rio Grande do Sul e
Dall'Onder Grande Hotel.
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