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1° CONCURSO DO SUCO DE UVA BRASILEIRO

1. Objetivo

O Concurso do Suco de Uva Brasileiro tem como propdsito estimular a exceléncia,
promover a qualidade e valorizar a diversidade dos sucos de uva produzidos no pais.

O objetivo principal do Concurso do Suco de Uva Brasileiro € atribuir premiagdes aos
produtos que obtiverem pontuagdes destacadas na andlise sensorial realizada por um
grupo qualificado de avaliadores.

Além deste, o concurso também visa incentivar o aprimoramento técnico e tecnoldgico
das empresas produtoras e profissionais; evidenciar produtos que se destacam pela
qualidade sensorial; promover a imagem do suco de uva brasileiro e; contribuir para a
ampliacdo do consumo e fortalecimento do setor vitivinicola e agroindustrial.

2. Organizagdo

O concurso serd organizado e conduzido pela Associagdo Brasileira de Enologia - ABE,
responsavel pela coordenagdo técnica do evento.

3. Inscrigdo

A inscricdo de amostras estd restrita a empresas, produtores e produtos que atendam a
legislagdo brasileira e estejam devidamente registrados no orgdo competente, o Ministério
da Agricultura e Pecudria (MAPA).

A inscricdo deverd ser feita no periodo de 23 de fevereiro a 13 de marco de 2026, mediante
o preenchimento de ficha online e pagamento da taxa de inscrigdo.

Para ter acesso a ficha de inscri¢do online clique aqui

4. Envio das Amostras

Para cada amostra inscrita, deverd ser entregue o seguinte volume:

- Para embalagens com volume igual ou superior a 750 ml: 02 (duas) unidades;

- Para embalagens com volume inferior a 750 ml: 03 (trés) unidades.

As amostras deverdo ser entregues na sede da Associagdo Brasileira de Enologia (Rua
Matheus Valduga, 143 - Sdo Bento | Bento Gongalves | RS), juntamente com a cépia da
ficha de inscri¢do, até o dia 13 de margo de 2026. Hordrio de recebimento das amostras:
das 8h30min as 11h30min e das 13h30min as 17h30min.

5. Taxa de InscrigcGo

O custo de inscric@o é de RS 100,00 (cem reais) por produto apresentado.
* A inscricdo somente serd valida apdés confirmacdo do pagamento.

6. Cronograma do Evento
- Inscrigées e entrega dos produtos: de 23 fevereiro a 13 de margo de 2026.

- Degustagdo das amostras: de 09 a 10 de abril de 2026.
- Divulgacdo das premiagdes: dia 11 de abril de 2026.


https://www.enologia.org.br/concurso-brasileiro-de-suco-de-uva/
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7. Categorias
Somente serd permitida a participagdo de sucos de uva que atendam a legislagcdo brasileira,

estando legalmente registrado junto ao Ministério da Agricultura e Pecudria (MAPA) e, que se
engquadrem nas seguintes categorias e grupos:

CATEGORIAS GRUPOS

| - Suco de Uva Natural A - Branco
B - Rosé
C - Tinto

Il - Suco de Uva Integral A - Branco
B - Roseé
C - Tinto

IIl - Suco de Uva Reconstituido A - Branco
B - Rosé
C - Tinto

IV - Suco de Uva Gaseificado A - Branco
B - Rosé
C - Tinto

V - Suco de Uva Orgdnico ou Biodindmico A - Branco
B - Rosé
C - Tinto

Considerando, conforme Legislag&o Brasileira, as seguintes definicdes:

- Suco é a bebida ndo fermentada, ndo concentrada e ndo diluida. Obtida da fruta madura
e s, submetida a tratamentos que assegure a sua apresenta¢do € a sua conservagdo até
o momento do consumo;

+ A designagdo “natural” serd privativa do suco sem adi¢gdo de aglcares e de aditivos;

- A designacdo “integral” serd privativa do suco sem adi¢gdo de aglcares e na sua
concentragdo natural;

- A designagdo “reconstituido” serd utilizada para suco obtido pela adigdo de dgua ao suco
concentrado ou desidratado, até a concentragdo original do suco integral;

Este Concurso NAO prevé a participacdo de produtos classificados como Suco Adocado,
Néctar de Uva, Bebida ou Refresco de Uva. Ou qualquer outra variagcdo n&o prevista.
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8. Degustagao e atribuigao de premiagoes

As amostras serdo catalogadas e codificadas pela organizagdo do evento. As degustagdes
serdo as cegas - ou seja, o degustador ndo terd qualquer acesso a identidade do produto.

As degustacdes serdo organizadas respeitando o agrupamento das amostras conforme as
categorias e grupos onde foram inscritas.

A degustagdo ird atribuir pontuagdo de 0 a 100 pontos, com base em ficha proépria,
atribuida pela organizagdo do evento.

O grupo de degustadores serd constituido por profissionais da enologia e convidados. O
resultado da avaliagdo serd determinado exclusivamente a partir da andlise sensorial.

Apos tabulagdo dos resultados os produtos serdo classificados em ordem crescente de
qualidade, com as seguintes distingdes:

*Medalha DIAMANTE = Sucos com pontuagdo acima de 95 pontos
*Medalha PLATINA = Suco com pontuagdo entre 90 e 95 pontos
*Mérito UVA = Suco com pontuagdo entre 85 e 89 pontos

9. Resultados

Os resultados serdo divulgados pela ABE no dia 12 de abril de 2026. A decisdo da comissdo
avaliadora serd soberana e irrecorrivel.

As premiagdes atribuidas poderdo ser utilizadas pelos produtores respeitando normas de
uso de imagem definidas em comunicado especifico pela organizagdo do evento.

10. Disposi¢oes Gerais

A inscrig&o no concurso implica total concorddncia com este regulamento. A organizagdo
reserva-se o direito de desclassificar amostras que ndo atendam as condigdes
estabelecidas.

O produto inscrito deverd representar um lote de producdo minimo de 1.000 (mil) litros.

Os produtos entregues Ndo serdo devolvidos e poderdo ser utilizados em eventos
posteriores de divulgacdo do evento.

Casos omissos serdo resolvidos pela Comissdo Organizadora da ABE.
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