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PROLOGO

Registrar a histéria em palavras e imagens é, an-
tes de tudo, um gesto de responsabilidade com o
tempo. Ao entrevistar os personagens da saga que
vocé lerd a seguir, reunir informacodes, organizar e
narrar a trajetéria da Associacado Brasileira de Eno-
logia (ABE) ao longo de seus cinquenta anos, este
livro nasce como um marco duravel. Nao apenas
uma celebracdo do passado, mas um instrumento
de reflexao e orientacdo para o futuro. Em suas pa-
ginas, encontram-se nao so fatos, datas e pessoas,
mas também o testemunho do esforco coletivo de
profissionais que ajudaram a construir e consolidar
a histéria moderna do vinho brasileiro e a enologia
€m Nnosso pais.

A importancia deste projeto reside justamente
em sua vocacao de permanéncia, numa época em
que as informagoes sdao cada vez mais fugazes e
descartaveis. Em um setor que evolui constante-
mente, impulsionado por transformacoes técnicas,
mercadolégicas e culturais, preservar a memoria
institucional é essencial para que as futuras ges-
tdes compreendam suas origens, reconhecam seus
desafios historicos e possam, com maior consci-
éncia, projetar novos caminhos. Este registro nao
é, portanto, estatico: ele dialoga com o passado, o
presente e inspira o porvir.

Mais do que uma retrospectiva, esta obra busca
também valorizar as pessoas — endlogos, pesqui-
sadores, dirigentes, parceiros e colaboradores —
que, com dedicacdo e muita paixao, contribuiram
para o fortalecimento da Associacdo e para o de-
senvolvimento do vinho brasileiro. Ao reconhecer
essas trajetorias, a ABE reafirma o seu papel de
entidade que transcende sua funcio técnica e se
insere como agente ativo na construcao de uma
identidade vitivinicola nacional.

Um dialogo com o passado

que inspira o porvir

Para mim, assumir a responsabilidade de condu-
zir este projeto é motivo de profundo orgulho.
Ter sido escolhido para dar forma a esta narrativa
representa nao apenas um reconhecimento, mas
também um compromisso com a fidelidade histo-
rica e com a relevancia do conteldo apresentado.
E uma tarefa que encarei desde o primeiro dia com
respeito, entusiasmo e senso de dever, consciente
da importancia que este registro tera para as ge-
racoes futuras — assim como o fiz nas duas obras
anteriores confiadas a mim pela ABE: “Avaliacao
Nacional de Vinhos - 30 Anos” e “Firmino Splendor
- Um Beija-flor no Vinhedo”.

Que este livro, ao revisitar conquistas, desafios e
transformacoes, sirva como fonte de inspiracao
e aprendizado continuo. E que, ao olhar para sua
propria histéria, a Associacao Brasileira de Enolo-
gia encontre ainda mais razoes para seguir inovan-
do, unindo e fortalecendo o setor que representa.

Dito isto, este prélogo ndo apenas introduz uma
obra comemorativa, mas convida o leitor a reco-
nhecer o valor da memoéria e a participar, ainda
que como observador, da construcdo de um lega-
do que segue em curso. Assim como a evolugao
do vinho na penumbra silenciosa das caves exige
tempo e paciéncia para cumprir sua missao, a his-
téria que este livro orgulhosamente registra tam-
bém demandou longos 50 anos de amadurecimen-
to — mas o tempo, como ocorre com os melhores
vinhos de guarda, s6 lhe fez bem.

Irineu Guarnier Filho
Primavera de 2026



PREFACIO

Ha historias que ndo se escrevem apenas com pa-
lavras. Sao histdrias que se constroem com o tem-
po, com o trabalho silencioso, com escolhas feitas
safra apds safra. Histdrias que nascem da terra,
atravessam geracdes e ganham sentido nas maos
daqueles que dedicam sua vida a compreender e
transformar a uva em algo maior: o vinho.

A trajetdria da Associacdo Brasileira de Enologia é
uma dessas historias.

Ao completar 50 anos, a ABE nao celebra apenas
uma data. Celebra um caminho coletivo, constru-
ido por diferentes diretorias, por inUmeros profis-
sionais e, sobretudo, por endlogos que entende-
ram, desde o inicio, que seu oficio vai muito além
da técnica. Ser endlogo é exercer uma vocacao. E
atuar na delicada fronteira entre ciéncia e sensibi-
lidade, entre precisio e intuicio. E, de certa forma,
praticar uma alquimia contemporanea — onde co-
nhecimento, experiéncia e respeito a natureza se
encontram para dar forma a algo que carrega iden-
tidade, cultura e memoria.

Quando a ABE foi criada, o vinho brasileiro ainda
buscava seu lugar. Era jovem, como jovem também
era o proprio setor vitivinicola nacional. Mas havia,
ja naquele momento, uma conviccdo: a de que o
Brasil tinha potencial para produzir vinhos de qua-

Uma historia feita
de tempo e voca¢ao

lidade, com identidade prépria, capazes de dialo-
gar com o mundo.

Cinco décadas depois, essa conviccio se transfor-
mou em realidade.

O vinho brasileiro amadureceu. Evoluiu. Aprendeu
com o seu terroir, com seus acertos e desafios, com
a diversidade de suas regides. E, nesse processo,
os endlogos tiveram — e seguem tendo — um pa-
pel essencial. Sao eles os artifices que traduzem a
uva em expressao, que interpretam a natureza e a
transformam em linguagem liquida. Sao eles que,
com rigor técnico e sensibilidade, ajudaram a cons-
truir a imagem do vinho brasileiro como sinénimo
de qualidade, autenticidade e inovacao.

A ABE esteve presente em cada etapa dessa evo-
lucdo: promovendo conhecimento, incentivando a
troca de experiéncias, estimulando a qualificacdo
técnica, representando o Brasil em dmbito interna-
cional e criando pontes entre profissionais, regides
e geracoes. Sempre com o mesmo propdésito que
orientou sua fundacao: fortalecer a enologia bra-
sileira e valorizar aqueles que dedicam suas vidas
ao vinho.

Este livro, escrito por Irineu Guarnier Filho, é mais
do que um registro histérico. E um testemunho



vivo dessa construcdo coletiva. Ao reunir os depoi-
mentos de presidentes e de pessoas que fizeram
— e fazem — parte dessa trajetdria, a obra revela
nao apenas fatos, mas também sentimentos, desa-
fios, conquistas e sonhos que ajudaram a moldar o
setor ao longo do tempo.

Folhear estas paginas é compreender que o vinho
brasileiro nao é resultado de um momento, mas
de um processo continuo. Um processo feito de
persisténcia, de visdo e, acima de tudo, de paixao.
Porque, no fim, é isso que sustenta a enologia: a
paixao por transformar, por evoluir, por buscar
sempre mais — sem jamais perder o vinculo com

a origem.

Assim como os grandes vinhos, que se tornam
mais complexos e interessantes com o tempo, a
enologia brasileira também amadureceu. E hoje,
mesmo sendo jovem em termos histéricos quan-
do comparada a tradicdes milenares, ja demonstra
maturidade, personalidade e reconhecimento den-

tro e fora do pais.
A ABE é parte indissociavel dessa conquista.

Que este livro sirva ndo apenas como memoria,
mas como inspiracdo. Que ele nos lembre de onde
viemos, valorize o caminho percorrido e, sobretu-
do, nos motive a seguir construindo, juntos, as pro-
ximas décadas da enologia brasileira.

Porque a histéria continua.

E, como toda grande histéria do vinho, ela ainda
tem muitos capitulos a revelar.

Mario Lucas leggli

Presidente da ABE
Gestdo 2025-2026



LINHA DO TEMPO

1976

)
No dia 22 de outubro,
é fundada a Associacao
Brasileira de Técnicos em
Viticultura e Enologia,
futura Associacao Brasi-
leira de Enologia.

1986

°
Participacdo da Associa-
cao Brasileira de Viticul-
tura e Enologia na | Jor-
nada Latino-Americana
de Viticultura e Enologia,
realizada no Uruguai.

1977

)

e Primeira degustacao aberta
ao publico organizada pela As-
sociacao Brasileira de Técnicos
em Viticultura e Enologia, em
Bento Goncalves (RS), com ro-
tulos franceses e mais de 100
participantes.

0 22/10 — Criacao do Dia Mu-
nicipal (e, depois, Nacional) do
Viticultor, do Técnico em Viti-
cultura e Enologia e do Endlo-
go, comemorado até hoje.

1990

o
e A Associacao se instala em
uma sala comercial alugada

na Av. Osvaldo Aranha, em
Bento Goncalves.

e Realiza-se o Ill Seminario
Latino-Americano de Vi-
ticultura e Enologia e o VI
Congresso Brasileiro de Vi-
ticultura e Enologia, em par-
ceria com a Embrapa.

1983

)
Primeira viagem inter-
nacional, ao Uruguai,
promovida pela Asso-
ciacao Brasileira de Téc-
nicos em Viticultura e
Enologia.

1991

°
Aquisicdo da sala da

sede prépria, na Av. Os-
valdo Aranha.



1993

°
e Realiza-se a | Avaliacdo Na-
cional de Vinhos, no CTG Laco
Velho, em Bento Goncalves,

com 160 participantes e 42
amostras inscritas.

e Criacdo do primeiro logotipo
da Associacao.

n

c Associacdo Brasileira
de Enologia

1996

.
.

A Avaliacao Nacional de Vinhos
volta a ser realizada em Ben-
to Goncgalves, onde segue até
hoje.

1994

.
.

e A Associacdo Brasileira de
Técnicos em Viticultura e Eno-
logia se transforma em Associa-
cao Brasileira de Enologia.

e A ll Avaliacdo Nacional de Vi-
nhos é realizada em Garibaldi
(RS) com 74 amostras e um pu-
blico de 250 pessoas.

1998

.
.

e Comeca a ser formatado o
Concurso Internacional de Vi-
nhos do Brasil (Hoje, Brazil
Wine Challenge).

e O presidente da OIV, por-
tugués Fernando Bianchi de
Aguiar, participa da VI ANV.

e Nasce o primeiro site da ABE.

e Realiza-se o Seminario Fran-
co-Brasileiro de Viticultura,
Enologia e Gastronomia (com a
participacdo da Embrapa).

i

1995

.
.

e ABE comeca a fazer curado-
ria das inscricoes de vinhos e
espumantes brasileiros em con-
cursos internacionais.

e Criacao do Conselho Diretor.

e A lll Avaliacao Nacional de Vi-
nhos é realizada em Caxias do
Sul, reunindo 300 pessoas e 92
amostras.

e A ANV se informatiza e nasce
o banco de dados das safras de
vinhos brasileiros.

e O Brasil ingressa na Organi-
sation Internationale de la Vig-
ne et du Vin (OIV) e na Union
Internacionale des Oenologues
(UIOE).

1999

.
.

Brasil alcanca 262 prémios in-
ternacionais em cinco anos
(1995 a 1999).



2001

.
.

Realiza-se a primeira edicdo do Con-
curso do Espumante Fino Brasileiro
com 52 amostras inscritas.

2004

.
.

Em novembro, durante o Il Concur-
so Internacional de Vinhos do Bra-
sil, realiza-se em Bento Gongalves a
primeira Assembleia Geral da UIOE
fora da Europa, com a participacao
de 19 delegados da Inglaterra, Por-
tugal, Uruguai, Espanha, Franca,
Italia, Eslovénia, Grécia, CroAcia,
Argentina e Chile.

2002

.
.

e Reconhecimento da ABE em nivel mun-
dial. A ABE passa a integrar a diretoria
da Union Internacionale des Oenologues
(UIOE).

e Antonio Czarnobay ocupa o cargo de 1°
Vice-presidente da UIOE.

e Acontece a primeira edicado do Concurso
Internacional de Vinhos do Brasil.

e A sede da Associacdo passa a ser na
Rua Matheus Valduga, de nimero 143, no
Bairro Planalto, onde permanece até hoje.

2005

o Realiza-se o X Concurso Latino-America-
no de Viticultura e Enologia, o Il Seminario
Franco-Brasileiro de Viticultura e Enologia
e o | Congresso Brasileiro de Viticultura e
Enologia, com mais de 500 participantes
de 11 paises.

e Revitalizacdo do logotipo.

%;j Associacdo
<) Brasileira de

L Enologia

_



()

o A ANV acontece simultaneamente em Ben-
to Goncalves e Sao Paulo, por meio de vide-
oconferéncia.

e O numero de vinhos selecionados da safra
na ANV passa de 15 para 16, com a inclusdo
de uma amostra de vinho base espumante.
e Realiza-se o | Ciclo de Palestras Técnicas.

e E inaugurada a Biblioteca da ABE.

e Duas regionais da ABE sao criadas, em Pe-
trolina (PE) e Videira (SC).

2008
o

A XVI ANV também é realizada de forma si-
multanea em Curitiba, por videoconferéncia.

2011

.
.

A ABE apresenta seu novo logotipo.

)
o A ANV é realizada simultaneamente por
videoconferéncia e Bento Goncalves e no
Rio de Janeiro.
e O Troféu Vitis Jornalistico passa a se
chamar Troféu Vitis Amigo do Vinho Bra-

sileiro.

e A ABE lanca a distincdo Endlogo do Ano.

2009

.
.

e E lancada a taca oficial do vinho brasileiro,
desenvolvida pela ABE, Embrapa e Strauss.

e E publicada a primeira edicdo da Revista
Brasileira de Viticultura e Enologia, que se-
gue com periodicidade anual.

ABE

Associacao Brasileira de Enologia



2020

.
.

e Diante do cenario desafiador da pande-
mia de Covid-19, a ANV ¢é realizada em
formato online. Os degustadores recebem
kits das 16 amostras em suas casas em
todos estados brasileiros e no exterior, e
acompanham a experiéncia pelo youtube.

e A safra 2020 é considerada a “Safra das
Safras”, a melhor no Brasil até ent3o.

2022

e Pela primeira vez, uma profissional fe-
minina, Vanessa Stefani, é escolhida Ené-
loga do Ano.

o A ANV comemora 30 anos.

e E lancado o livro “Avaliacio Nacional de
Vinhos 30 Anos”, editado pela ABE.

e Os chamados “vinhos de inverno”, ela-
borados com uvas colhidas entre junho
e agosto em Minas Gerais e Sao Paulo,
conquistam seu lugar na ANV, em um
grupo exclusivo.

2021

.
.

e ABE realiza o Direto do Vinhedo Brasil
online.

e Realiza-se a primeira edicao do Directo
del Vifiedo Vendimia Latinoamerica com a
participacdo da Argentina, Bolivia, Brasil,
Chile, Peru e Uruguai.

2024

)
A ABE lanca o livro “Firmino Splendor - Um
Beija-Flor no Vinhedo”, uma homenagem

ao seu fundador e mestre de varias gera-
¢Oes de endlogos desde a década de 1970.

2026

.
.

e lLancado o primeiro
Concurso do Suco de
Uva Brasileiro.

e 22/10 ABE celebra 50 _A B E

anos.

arnos
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O TEMPO
DA SEMENTE




Primeira turma de endlogos (1962) foi homenageada pela ABE em 2009 por ocasido dos 50 anos da Escola Agrotécnica Federal

O NASCIMENTO DA
ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE
TECNICOS EM
VITICULTURAE
ENOLOGIA

Os alunos do curso de Viticultura e Enologia estao
concentrados em concluir uma licido apresentada
no quadro negro da sala de aula para dali a pouco
poderem desfrutar do intervalo no patio. O profes-
sor Firmino Splendor observa seus alunos, mas sua
atencao neste momento esta concentrada em um
desafio bem maior do que conduzir uma aula com
adolescentes ansiosos por ouvir o som da sineta
gue anuncia o intervalo: ja faz algum tempo que
ele estd convencido de que a nascente categoria
profissional dos técnicos de Nivel Médio formados
pela nova Escola de Viticultura e Enologia de Ben-
to Goncalves necessita se organizar em uma Asso-
ciacdo. Ainda sao poucos os profissionais com esta



formacao que elaboram vinhos nas vinicolas da
Serra Galcha na segunda metade da década
de 1970 — mesmo apos 14 anos da formatura
da turma pioneira, em 1962, da qual o agora
professor Firmino fez parte.

O sino do recreio soa pelos longos corredores
e os alunos levantam-se apressados de suas
carteiras quase ao mesmo tempo e disparam
alegremente para o patio interno da escola. O
professor Firmino permanece sentado, pen-
sativo, imaginando como vai convencer seus
colegas endlogos a comporem a Associacdo
que ele almeja criar — de preferéncia, ainda
naquele ano de 1976. A indiferenca ou a re-
sisténcia que encontra entre grande parte de
seus pares tém se constituido em um balde de
agua fria em suas pretensodes. Uma Associacdo
de Técnicos em Viticultura e Enologia? Para
qué? Com qual finalidade? Sem sede, sem re-
cursos financeiros, sem apoio do setor? O que
os seus associados teriam a ganhar com isso?

O recreio termina, a turma retorna a classe,
0 quadro-negro ja estd coberto de exercicios
gue os alunos deverao realizar naquela man-
ha — mas a ideia da criacdo da tal Associacao
ndo sai da cabeca do mestre. Se ele pudesse
convencer alguns poucos colegas, quem sabe a

Foto aérea do Colégio de Viticultura e Enologia - 1975

Associacdo nao se tornaria realidade? Ele ndo tem
duvidas de que a categoria teria muito a ganhar
com uma entidade de classe.

A aula termina, um a um os alunos vao deixando a
sala, o professor Firmino retine seus livros (ele ado-
ra livros e sempre carrega diversos consigo) e sai
para o centro da cidade no seu Volkswagen Sedan
Azul Caicara — bem conhecido na regido. Num café
do centro, encontra-se com dois colegas e torna ao
assunto da Associacdo com eles (ele sabe que até
ja estd se tornando um pouco inconveniente com
a insisténcia nesta proposta, que se tornou uma
ideia fixa nos ultimos tempos, mas mesmo assim
nao desiste. Agua mole em pedra dura...).

Mais uma vez, comenta com os colegas sobre a
importancia de uma entidade representativa para
a nova categoria (até entio, engenheiros quimicos
e, inclusive, farmacéuticos sdo responsaveis pela
elaboracdo de vinhos nas cantinas da Serra Gau-
cha). Todavia, as respostas que ouve ndo variam
muito das que tem escutado nos ultimos tempos
de varios outros colegas. Para que serve uma As-
sociacao? Eu ja me formei, ja estou empregado, por
gue vou perder meu tempo com reunides, atas e
relatérios e ainda gastar meu dinheiro com mensal-
idades? “Grande coisa”, pensa o professor Firmino
— mas nao diz nada.



Membros da diretoria da ABTEV



Era para o mestre ja ter abandonado esta ideia
maluca, mas ele é obstinado e nio desiste tao fa-
cilmente de um sonho quando acredita nele. E a
Associacdo que pensa em criar é, no seu enten-
dimento, mais do que um devaneio juvenil: trata-
se de um passo fundamental para a valorizacdo da
profissao de endlogo no Brasil — a exemplo do que
ja ocorre em paises com tradicao vinicola na Eu-
ropa e mesmo na América do Sul. Se engenheiros,
médicos ou advogados tém as suas associacoes de
classe, porque os endlogos nao deveriam ter a sua?

Agua mole em pedra dura tanto bate até que fura.
Algum tempo desde que a primeira semente da
criacdo de uma Associacao de Endlogos brotou na
mente fértil do professor Firmino, e mesmo enfren-
tando o ceticismo e a incompreensao de alguns de
seus pares mais recalcitrantes, pouco a pouco ele
foi conquistando aliados para o seu projeto. Ago-
ra, jA ha um numero razoavel de profissionais que
admitem a necessidade de uma Associacdo. Um
grupo ainda restrito, mas que deve crescer nos
proximos meses.

E cresceu. Tanto que em 22 de outubro de 1976
um pequeno grupo de pouco mais de 10 profissio-
nais se reline nas dependéncias da Escola Agrotéc-
nica Juscelino Kubitscheck, em Bento Goncalves,
para fundar a Associacdo Brasileira de Técnicos em
Viticultura e Enologia — que se transformara, 18
anos depois, em 28 de outubro de 1994, na As-
sociacdo Brasileira de Enologia (ABE). Sem sede
propria, sem capital, apenas com os estatutos ela-
borados pelo préprio professor e pelos sécios fun-
dadores, a pioneira Associacao realiza suas primei-
ras reunioes na sala de aula do professor Firmino,
nas dependéncias da Escola Agrotécnica Juscelino
Kubitscheck e nas casas de seus associados. Mas
isso é s6 o comeco. Meio século adiante, quando
os fundadores olharem para tras mal poderao acre-
ditar em todos avancos conquistados por meio de
sua associacao.
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Deputado Estadual Loris Reali nomeia a primeira diretoria da ABTEV, em 1977
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Os presidentes d. Associagdes comerciais ¢ inds-
triais, entusiasmados, disseram que ‘‘essa medida parte
das inameras reclarnacdes feitas durante os encontros da
classe na Federagdo e na propria Secretaria da Indistria
e Comércio’’. Objetivamente, a lei criada pelo deputa-
do Herbert Levy e sancionada pelo presidente Geisel,
em 9 de novembro de 1977, nada modificou em benefi-
cio do consumidor, segundo atestam observadores do

™. Lei Municipal 848
instituiu o dia do Enologo

Por iniciativa do presidente da ABTEV - Assoscia¢io Bra-
sileira dos Técnicos em Enologia e Vinicultura, o endlogo
Firmino Splendor elaborou projeto citando considerandos
para a instituigdo do dia do Endlogo. :

Através da Lei Municipal n° 848, do prefeito Fortunato
Rizzardo, foi instituido o dia 22 de outubro para comemora-
¢do do dia do Endlogo, a celebrar-se anualmente. Esta classe
€ lembrada pela sua importante funcio profissional, princi-
palmente por exercer atividade na obtenciio da bebida mais
higiénica e saudavel, segundo o microbiologista Pasteur. Por
ocasido de encerramento do IV Curso de Atualizacio Vin-
vinicola, € lembrando pela primeira vez este dia, em nossa
cidade, ja que a data coincide com o aniversario da fu ndagio
do Colégio de Viticultura e Enologia e da primeira Associa-
¢do de Técnicos.

Jornal Semandrio - edicdo de 21 de outubro de 1978



Estado do Rio Grande do Sul

FREFEITURA MUNICIPAL
BENTO GONCALVES
COFIA AUTENTICA

LEI MUNICIPAL NG &4A, DE D1 DE SETEMBARO DE 1978.

INSTITUI O DIA DO EnOLOGO.

FORTUNATO JANIR RIZZARDU, Prefelto Municlpal de Bento Gongalves,

FAGO SABER gue = Camarn Municipal aprovou e eu sanciono & seguinte
Lei:

Art. 12 - E inatituidn, no muninipiu de Bento Gongelves, o © DIA

DO ENOLOGO *, a celebror-se, snuslmente, no dia 22 de ou-
tubra.

Art. 20 - Revogadas as disposigfes em contrrio, esta Lei  entrech

em vigor na deta de sua publicecho.

GABINETE DO PREFEITU MUNICIPAL DE BENTO GONCALVES

g # 280 primeiro dis
do mes de setembro de mil novecentos e setenta e oito.
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Foto aérea com vista a partir dos fundos dos prédios do Colégio de Viticultura e Enologia, 1975







O TEMPO
DA PLANTA o




Porto de Genova, na Itilia, em 1895

Imagem de 1895 de Angiolo Tommasi, da Galeria de Arte Moderna de Roma | Reproducio: Correio Riograndense



VINHAS NAS
TERRAS ONDE

FM SE PLANTANDO
TUDO DA

A Serra Gaucha é, desde a segunda metade do sé-
culo XIX, a mais emblematica regido vitivinicola do
pais. Mas o vinho brasileiro ndo nasceu exatamen-
te na regido Nordeste do Rio Grande do Sul — re-
conhecida internacionalmente nos dias atuais pela
qualidade de seus vinhos tintos, brancos e, prin-
cipalmente, espumantes. Os antecedentes desta
importante atividade econémica, social e turistica,
remontam ha poucas décadas apdés o descobri-
mento do Brasil, ainda no periodo colonial, tendo
por cendrio o litoral paulista. As primeiras videiras
chegaram ao Brasil em 1532, trazidas pelos portu-
gueses na expedicdo de Martim Afonso de Sousa,
que fundou a capitania de Sao Vicente. O cultivo
das primeiras vinhas foi um gesto quase simbdlico

— uma semente europeia lancada em solo ainda
desconhecido. O que poderia resultar desta aposta
contra a geografia e a meteorologia? O fato é que
o clima umido do litoral ndo ajudou, e por muito
tempo o vinho brasileiro foi mais uma promessa do
que uma realidade.

Mais de um século depois, no entanto, os padres
jesuitas espanhdis ja estavam elaborando vinhos
na Regiao Noroeste do Rio Grande do Sul, em al-
gumas das povoacdes conhecidas hoje como os
Sete Povos das Missbes. Ao padre jesuita espanhol
Roque Gonzalez de Santa Cruz é atribuido o culti-
vo das vinhas pioneiras na regido, por volta do ano
de 1600. As primeiras cepas plantadas foram as
espanholas Criolla e Criolla Chica, também chama-
das mais tarde de Pais e Mission, todas derivadas
da casta Listan Prieto e trazidas, principalmente,
das llhas Canarias. As mesmas, alids, deram ori-
gem as vigorosas industrias vinicolas do Chile e da
Argentina. Os vinhos elaborados naquela época
eram, possivelmente, licorosos, e destinados prin-
cipalmente a celebracdo das missas. O vinho tinha,
entdo, funcdo sagrada: era parte do rito, ndo do
mercado.

Embora essas primeiras experiéncias tenham sido
importantes, a vitivinicultura s6 ganharia forca de
forma consistente a partir da chegada dos imigran-
tes italianos, a partir de 1875, na regido da Serra
Gaucha. Com eles, o vinho deixa de ser tentativa
e passa a ser cotidiano. Complemento alimentar
e alivio para as dificuldades de sobrevivéncia em
meio a natureza hostil. Nas pequenas proprieda-
des, entre vales e colinas, surgem vinhedos, can-
tinas e uma cultura que mistura trabalho duro e
memodria. O vinho era simples, muitas vezes rusti-
co, mas carregava algo essencial: pertencimento.
Esses imigrantes trouxeram consigo conhecimen-
to técnico, tradicdo cultural e variedades de uvas
nativas da Italia, iniciando uma producao mais es-
truturada, voltada tanto ao consumo préprio quan-
to ao comércio. Assim, a vitivinicultura brasileira,
como atividade econ6mica relevante, tem inicio,
de fato, no final do século XIX, com os colonos ita-
lianos transformando a Serra Gaucha no principal
polo produtor de vinhos do pais — posicao que se
mantém até hoje.
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A Fenavinho surge em 1967 com o propésito de salvar a industria vitivinicola de uma grave crise

-1

o VI N Ho De uma vitivinicultura incipiente, baseada em cas-

tas americanas ou hibridas, (posto que as pionei-
ras variedades viniferas trazidas pelos imigrantes
BRASILEIRO italianos, como a Peverella, ndo sobreviveram por
muito tempo a umidade, as pragas e as doencas

A N T ES DA fungicas do ambiente Umido da Serra do Nordeste

Gaucho), a producao local comecou a evoluir, ain-
ENOLOGIA da na década de 1930, para a elaboracao de vinhos
finos, com o cultivo das primeiras mudas de cas-
tas Cabernet Franc e Riesling italico importadas da
Europa em vinhedos da Companhia Vinicola Rio-
Grandense, dona da marca Granja Unido (hoje per-
tencente a Cooperativa Vinicola Garibaldi).



O grande salto quantitativo e qualitativo se daria
a partir das décadas de 1960 e 1970, com a che-
gada a Serra Gaucha de empresas estrangeiras,
como Martini e Rossi, Chandon e outras, que apor-
taram ao setor a expertise de séculos na producao
de vinhos na Europa e América do Sul. Com elas,
aportaram por aqui os primeiros endlogos estran-
geiros que dariam uma imensa contribuicdo para a

evolucdo do vinho brasileiro. Até entdo, quimicos,
farmacéuticos ou qualquer profissional razoavel-
mente familiarizado com a elaboracido de vinhos
poderia assinar os rétulos das vinicolas galchas.
A expansao do setor e a demanda crescente por
profissionais especializados incentivou até a cria-
cdo da primeira Escola de Viticultura e Enologia do
Brasil.
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Em tempo recorde (meses), o pavilhdo foi construido e a festa ajudou a promover o vinho brasileiro nacionalmente
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Registro da Pipa portico nos anos 1980, feito por Dedi Lucia Turconi



Primeira turma de Técnicos em Viticultura e Enologia (1962)

O PRECURSOR
CURSO TECNICO
DE VITICULTURA
F ENOLOGIA

Os anos 1950 foram um periodo de intenso de-
senvolvimento econémico, tecnolégico e cultural
no Brasil. Nascia a industria automobilistica brasi-
leira, empreendedores rurais e da construcao civil
direcionavam sua bussola para o Centro-Oeste, e
a futura capital federal, Brasilia, simbolo deste pe-
riodo, era entdo um frenético canteiro de obras.
A trilha sonora da época era, claro, a Bossa Nova
— género musical autenticamente brasileiro que
conquistou o mundo. O presidente Juscelino Ku-
bitscheck se esforcava para cumprir a promessa de
fazer o Brasil crescer “cinquenta anos em cinco”.
Neste contexto desenvolvimentista, novos polos
industriais e novas profissdes estavam surgindo —



€ era preciso preparar o pais para os novos tempos.

No dia 22 de outubro de 1959, o “Presidente Bos-
sa Nova”, como Kubitscheck era chamado pela im-
prensa, promulgou a lei nimero 3.646, que criava
a Escola de Viticultura e Enologia - a primeira do
género no pais, sediada em Bento Goncgalves (RS).
Para um pais quase sem tradicdo vinicola, que con-
sumia pouco vinho, e, mesmo assim, praticamente
s6 vinho comum, de garrafdo, a criacdo da esco-
la foi um marco. Os nomes mudariam através dos
anos (Escola de Viticultura e Enologia, Colégio de
Viticultura e Enologia, Escola Agrotécnica Fede-
ral Presidente Juscelino Kubitscheck de Oliveira
e, hoje, Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Sul - Campus Bento
Goncalves), mas a instituicido se manteve sempre
fiel 3 missdo de formar os melhores profissionais
para a industria do vinho.

A partir da criacao da Escola de Viticultura e Enolo-
gia, o estudo sistematico da vitivinicultura em uma
instituicao de ensino federal (subordinada, primei-
ro, ao Ministério da Agricultura e, depois, ao Mi-
nistério da Educacdo e Cultura), conferia um novo
status aos trabalhadores do setor. Elaborar vinhos,
dali para a frente, seria uma atividade realmente
profissional, com formacado técnica e cientifica, e
diplomacao.

No seu nascedouro, a escola sequer possuia sede
propria. A selecdo dos primeiros candidatos ao
Curso Técnico de Viticultura e Enologia e os exa-
mes de admissao foram realizados no Saldo Nobre
do Palacio Municipal, relembra o professor Firmi-
no Splendor, no livro “Um Beija-Flor no Vinhedo”,
perfil profissional do mestre com o qual a ABE lhe
homenageou em 2024. J4 na primeira semana de
abril de 1960 comecaram as aulas. Uma parceria

Quadro de formatura da 1° turma de Técnicos em Viticultura e Enologia



com a Estacido Experimental de Enologia de Bento
Goncalves, criada em 1938, garantiu a cedéncia de
algumas salas e laboratérios para o funcionamento
do novo curso técnico. O local é o mesmo onde
hoje se encontra a Embrapa Uva e Vinho. Enquanto
os alunos cursavam o primeiro e o segundo anos,
um prédio era construido na Avenida Osvaldo Ara-
nha, no Centro de Bento Goncalves, para abrigar a
escola, lembra o professor Firmino.

i

ABTEV homenageia primeiros industrialistas do ramo vinicola: Alcides Allegretti, Francisco e Ignes Germani Franzoni, Emilia

Franzoni Rossini e Armindo e Irma Milani Franzoni

A transferéncia para o novo endereco se deu no
primeiro bimestre de 1962. No final daquele ano,
a primeira turma concluiu o curso. Os primeiros
técnicos brasileiros em Viticultura e Enologia, ou
enotécnicos, eram: Adelina Maria Musséi, Anto-
nio José Grazzia, Delmar Salton, Ivo Siviero, Joao
Candido Abela Porto, Joao Vignatti, José Pozza,
José Zanella, Leomir Francisco Baldissera, Noeli
Gugel, Terilio Possamai, Valdir Camerini, Waldomi-
ro Vicente Fontanive e o futuro professor Firmino
Splendor.
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Aula Inaugural do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia - 1995

GRADUACAO

F LUTA PELA
REGULAMENTAGCAO
DA PROFISSAO

A criacdo do Curso Superior de Enologia, em de-
zembro de 1994, foi um passo adiante na qualifi-
cacdo dos endlogos brasileiros, profissionais cada
vez mais requisitados pela florescente industria do
vinho que comecava a se espraiar pelo pais. Hoje,
a bebida é elaborada em mais de quinze estados
brasileiros, cursos técnicos e superiores de Eno-
logia surgem em lugares tao distintos como Dom
Pedrito, no Sul do Rio Grande do Sul, Jundiai e Sao
Roque, no interior de Sdo Paulo, ou Petrolina, em
Pernambuco. Para atender aos novos associados
de outros estados, a ABE possui, hoje, regionais. O
maior desafio dos profissionais do vinho continua,
no entanto, sendo a regulamentacio da profissdo
de endlogo no pais — pleito que nasceu com a ABE
e continua sendo a principal bandeira da entidade.
Muito ainda leremos sobre este sonho no decorrer
desta narrativa.







O TEMPO
DOS FRUTOS



Vinhos mais representativos da safra de cada ano sdo degustados por grupo de endlogos

CONCURSOS
OUE TRADUZEM A
EXCELENCIA DA
ENOLOGIA
BRASILEIRA

Ao longo de meio século de atuacao, a Associacao
Brasileira de Enologia consolidou-se como mui-
to mais do que uma entidade representativa dos
endlogos brasileiros. A ABE tornou-se uma forca
articuladora do desenvolvimento técnico, cienti-
fico e cultural da vitivinicultura nacional, promo-
vendo iniciativas que ajudaram a elevar o padrao
de qualidade dos produtos brasileiros e a ampliar
seu reconhecimento dentro e fora do pais. Entre
essas iniciativas, os concursos e avaliacdes promo-
vidas pela entidade ocupam lugar de destaque por
sua capacidade de estimular a exceléncia, valorizar
produtores e aproximar o consumidor do universo
do vinho e do suco de uva.

Cada concurso organizado pela ABE cumpre uma
funcao estratégica dentro da cadeia vitivinicola.



Mais do que distribuir medalhas ou reconhecer
rétulos vencedores — caso da Avaliacdo Nacional
de Vinhos —, esses eventos funcionam como ins-
trumentos de termémetros da evolucao qualitativa
do setor e espacos de intercambio entre produto-
res, pesquisadores, enélogos, sommeliers, jornalis-
tas especializados e consumidores. Ao reunir es-
pecialistas de diferentes areas em degustacoes as
cegas, seguindo rigorosos padrdes internacionais,
a entidade contribui para consolidar uma cultura
de qualidade, transparéncia e constante aperfeico-
amento.

Ao mesmo tempo, os concursos tém revelado ao
longo dos anos a diversidade e a riqueza dos ter-
roirs brasileiros. Se durante décadas a vitivinicultu-
ra nacional esteve fortemente concentrada na Ser-
ra Gaucha, hoje os eventos promovidos pela ABE

refletem claramente a expansao da producao para
novas regides e estados. Vinhos tintos, brancos,
rosés, espumantes e, mais recentemente, sucos de
uva produzidos em diferentes partes do pais de-
monstram que o Brasil construiu uma identidade
propria, marcada pela jovialidade, pela diversidade
e pela busca permanente de qualidade.

Nesse contexto, a Avaliacao Nacional de Vinhos, o
Brazil Wine Challenge, o Concurso do Espuman-
te Brasileiro e, agora, o Concurso do Suco de Uva
Brasileiro constituem quatro pilares fundamentais
da atuacao institucional da ABE. A sua maneira,
com regras e perfis diferenciados, cada um expres-
sa 0 compromisso da entidade com a valorizacao
da producdo nacional e com a afirmacao do Brasil
como protagonista no cendrio vitivinicola contem-
poraneo. Vamos conhecer cada um deles.

AVALIAGAO NACIONAL DE VINHOS

| Avaliacdo Nacional de Vinhos, em 17 de julho de 1993, no CTG Laco Velho, em Bento Gongalves



Degustacao na | Avaliacdo Nacional de Vinhos
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Il Avaliacdo Nacional de Vinhos, em 17 de setembro de 1994, no Clube Integracdo, em Garibaldi
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Entre todas as iniciativas promovidas pela ABE,
poucas alcancaram tamanho simbolismo e reco-
nhecimento quanto a Avaliacdo Nacional de Vi-
nhos. Considerado o maior e mais importante en-
contro do vinho brasileiro, a Avaliacdo transcende
o conceito de concurso para tornar-se um verda-
deiro retrato anual da vitivinicultura nacional. A
singularidade do evento — que nao se define como
um concurso nos moldes tradicionais — esta jus-
tamente em seu propésito: apresentar ao publico,

— 2
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ainda antes da chegada dos vinhos ao mercado, as
amostras mais representativas da safra colhida na-
quele mesmo ano. Trata-se, portanto, de uma ex-
periéncia Unica de antecipacao sensorial e técnica.
Ou, como bem definiu o presidente da ABE, en6-
logo Mario Lucas leggli, “A degustacido do futuro”.
Um desafio para experts e leigos, afinal, a maioria
desses vinhos ainda ndo estd pronta, deve evoluir
ao longo dos proximos meses — para o bem ou
para o mal.
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3 SETEMBRO 1995

11l Avaliacdo Nacional de Vinhos, em 23 de setembro de 1995, na Universidade de Caxias do Sul




Entre todas as iniciativas promovidas pela ABE,
poucas alcancaram tamanho simbolismo e reco-
nhecimento quanto a Avaliacdo Nacional de Vi-
nhos. Considerado o maior e mais importante en-
contro do vinho brasileiro, a Avaliacao transcende
o conceito de concurso para tornar-se um verda-
deiro retrato anual da vitivinicultura nacional. A
singularidade do evento — que nao se define como
um concurso nos moldes tradicionais — esté jus-
tamente em seu propésito: apresentar ao publico,
ainda antes da chegada dos vinhos ao mercado, as
amostras mais representativas da safra colhida na-
quele mesmo ano. Trata-se, portanto, de uma ex-
periéncia Unica de antecipacao sensorial e técnica.
Ou, como bem definiu o presidente da ABE, ené-
logo Mario Lucas leggli, “A degustacdo do futuro”.
Um desafio para experts e leigos, afinal, a maioria
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Estrutura fisica montada no Rio de Janeiro em 2007

desses vinhos ainda ndo esta pronta, deve evoluir
ao longo dos préximos meses — para o bem ou
para o mal.

Ao longo da trajetéria, a Avaliacdo ampliou seu al-
cance e passou a reunir apreciadores de diferentes
regides do Brasil e do exterior. Em 2006, foi reali-
zada simultaneamente em Bento Goncalves e Sao
Paulo; em 2007, em Bento Goncalves e no Rio de
Janeiro; e, em 2008, em Bento Goncalves e Curiti-
ba. Nos anos de 2020 e 2021, diante das restricoes
impostas pela pandemia, a ABE adaptou o formato
do evento para o ambiente on-line. Foram criados
kits enviados as residéncias dos participantes, que
acompanharam a degustacao e a apresentacao dos
vinhos ao vivo pelo canal da entidade no YouTube.
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Com a venda de 700 kits com as 16 amostras, a ABE levou o vinho brasileiro para apreciadores de todos os estados brasileiros, que
acompanharam a degustacio pelo Youtube

; X —Y
Degustacao de Selecao é feita por endlogos convidados pela ABE
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Edicdo de 2025 faz histéria e mostra a forca do vinho brasileiro em novas regides produtoras

A dimensao alcancada pela Avaliacao pode ser me-
dida pelos niumeros da edicdo de 2025, que reuniu
533 amostras de 76 vinicolas e um publico de 800
apreciadores provenientes de 12 estados brasilei-
ros — Amazonas, Bahia, Distrito Federal, Espirito
Santo, Goids, Minas Gerais, Pernambuco, Parana,
Rio de Janeiro, Rio Grande do Sul, Santa Catarina e
S3o0 Paulo — além de participantes do Chile, Italia,
Portugal e Uruguai.

Ao reunir cerca de 800 apreciadores em torno
da apresentacdo das 16 amostras selecionadas, a

Avaliacdo Nacional de Vinhos — maior degustacao
de uma safra no mundo — aproxima consumidores
e produtores de maneira Unica. O publico nao ape-
nas degusta os vinhos simultaneamente com os
16 degustadores-comentaristas sentados a mesa
principal, mas participa de um processo de com-
preensao da safra, das tendéncias produtivas e das
caracteristicas que irdo marcar o vinho brasileiro
nos meses e anos seguintes. Quando se trata de
vinhos base para espumantes, que ainda passarao
por uma segunda fermentacao, o desafio técnico é
ainda mais complexo.



A relevancia do evento também se manifesta na
amplitude geografica das amostras participantes.
Se no passado a predominancia galcha era abso-
luta, hoje a Avaliacao reflete a consolidacao de no-
vas fronteiras vitivinicolas brasileiras. A presenca
crescente de rétulos oriundos de estados como
Sao Paulo, Minas Gerais e Distrito Federal, somada
a forca de regides como Serra Gaucha, Campanha
Galcha e Campos de Cima da Serra, evidencia a
expansao e o amadurecimento da producao nacio-
nal. Essa diversidade demonstra que o vinho bra-
sileiro passou a ser resultado nao apenas da tradi-

¢cao, mas também da combinacdo entre pesquisa,
tecnologia, investimento técnico, paixdo dos no-
vos empreendedores do setor e multiplos terroirs.

Além do evento técnico que obviamente €, a Ava-
liacdo Nacional de Vinhos também possui uma
forte dimensao cultural e simbdlica. Ela funciona
como um espaco de encontro entre diferentes
segmentos do setor — produtores, endlogos, som-
meliers, jornalistas especializados e consumidores
—, fortalecendo o sentimento de pertencimento e
identidade da vitivinicultura brasileira.

Tradicionalmente, a cerim6nia também presta ho-
menagem a personalidades que contribuiram para
a valorizacdo do vinho nacional por meio do Troféu
Vitis, concedido em duas categorias: Enolégico e
Amigo do Vinho Brasileiro. A distingdo — recebida
sempre com grande emocao pelos agraciados —
reforca a compreensdo de que o desenvolvimen-
to do setor depende tanto da exceléncia técnica
quanto da atuacdo de pessoas comprometidas
com a promocao da cultura do vinho no pais.
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Comissdo que lancou o Concurso Internacional de Vinhos. Da esq. para a dir.: Cleber Andrade (in memoriam), Ademir Brandelli,

Eduardo Angheben, Gilberto Pedrucci, Marcos Vian, Eliane Cerveira Dal Piaz, Carlos Abarzta, Celito Guerra, Dario Crespi, Antonio

Czarnobay e Dirceu Scotta

BRAZIL WINE
CHALLENGE:

O BRASIL NO
CENARIO
INTERNACIONAL

A criacio do Brazil Wine Challenge, em 2002 — en-
tdo denominado Concurso Internacional de Vinhos
do Brasil — representa um marco na internacionali-
zacao da vitivinicultura brasileira. Chancelado pela
Organizacao Internacional da Vinha e do Vinho
(OlV), o concurso simboliza o0 momento em que
o Brasil deixa de ser percebido apenas como um
mercado emergente para se afirmar também como
produtor reconhecido de vinhos e espumantes de
qualidade.

Em sua primeira edicado, reuniu 408 amostras pro-
venientes de 11 paises, evidenciando desde o ini-
cio sua vocacdo internacional. Realizado sempre



em anos pares, em alterndncia com o Concurso
Internacional de Espumantes do Brasil, o evento
consolidou-se ao longo das décadas como uma das
mais importantes competicées do género na Amé-
rica Latina. No ano de 2024, rompeu a barreira de
1.000 amostras inscritas.

Mais do que reunir amostras de diferentes origens,
0 concurso tornou-se uma vitrine da evolucao
qualitativa da producao brasileira e um espaco de
intercAmbio técnico entre especialistas de diversos
paises. Até hoje, permanece como o Unico concur-
so realizado no Brasil com chancela da Organiza-
cdo Internacional da Vinha e do Vinho (OIV), dis-
tincdo que reforca sua credibilidade, rigor técnico
e reconhecimento internacional.
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Diretores da ABE coordenam todo trabalho de controle e temperatura das amostras



Nas ultimas décadas, os rotulos brasileiros pas-
saram a conquistar milhares de premiacoes em
concursos internacionais, refletindo uma profun-
da transformacao técnica e qualitativa do setor.
Desde que a ABE comecou a coordenar o envio de
amostras brasileiras para concursos internacionais,
em 1995, os rétulos brasileiros conquistaram, até
o final de 2025, 7.845 medalhas. O pais construiu
uma identidade prépria dentro do chamado Novo
Mundo do vinho, marcada por produtos jovens,
descomplicados, modernos e alinhados as tendén-
cias contemporaneas de consumo.

Mais do que refletir esse momento de afirmacao
internacional, o Brazil Wine Challenge passou a
desempenhar um papel ativo na projecdo do vinho
brasileiro no exterior. Ao reunir jurados e amostras
de diferentes paises, o concurso projeta o Brasil
como protagonista de um didlogo global sobre qua-
lidade, inovacao e diversidade vitivinicola. Mais do
que avaliar vinhos, o evento contribui para inserir
0 pais em um circuito internacional e reafirmar a
qualidade da producao local.
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Brazil Wine Challenge se tornou um dos principais concursos de vinhos da América Latina com a participaca

de especialistas internacionais

Essa transformacao também se reflete no merca-
do interno. O crescimento do consumo de vinhos
e, especialmente, de espumantes, aliado a amplia-
cao das exportacoes para mercados da América
do Norte, Europa e Asia, fortaleceu a imagem do
produto brasileiro fora do pais, mas também inter-
namente. O vinho passou a integrar cada vez mais
o cotidiano do consumidor brasileiro, na esteira de
mudancas culturais e impulsionado por um estilo
de vida que valoriza produtos associados a convi-
véncia, a gastronomia e ao bem-estar.

Ao promover o Brazil Wine Challenge, a ABE re-
afirma seu compromisso histérico de incentivar
o0 conhecimento, a apreciacido e a valorizacdo de
vinhos de qualidade superior. O credenciamento
junto a OlIV assegura ao concurso reconhecimento
internacional e alinhamento com os mais rigorosos
padroes técnicos do mundo, fortalecendo ainda
mais a credibilidade dos resultados e a projecdo do
vinho brasileiro no cenario global.

o
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Reconhecimento internacional do espumante brasileiro levou a ABE a criar um concurso exclusivo para a bebida

Poucos produtos simbolizam tido claramente a
ascensdo qualitativa da vitivinicultura brasileira
quanto o espumante. Reconhecido internacional-
CONCURSO mente e cada vez mais presente no cotidiano dos
consumidores brasileiros, e ndo apenas em oca-

DO ESPUMANTE sibes especiais, ele se transformou em uma das

maiores expressoes da identidade do vinho brasi-

BRASI LEIRO leiro contemporaneo. E o Concurso do Espumante

Brasileiro, promovido pela ABE, tornou-se a princi-

A A Fl R M AQAO D E pal vitrine dessa evolugao.
U MA \/OCAQAO Na primeira edicdo, em 2001, 52 amostras foram

inscritas, e a partir de 2003 o concurso passou a

N AC | O N A |_ ser realizado a cada dois anos. A Ultima edicdo, em
2025, bateu todos os recordes com 520 amostras
de 102 vinicolas de seis estados - Goids, Paran,
Sao Paulo, Minas Gerais, Santa Catarina e Rio
Grande do Sul.



Degustacao da primeira edicdo ocorreu no Dall'Onder Grande Hotel

Os numeros crescentes de amostras inscritas no
certame impressionam ndo apenas pelo volume,
mas, sobretudo, pelo elevado nivel de qualidade
apresentado. Os resultados, por sua vez, revelam
um setor em plena maturidade. A crescente pre-
senca de espumantes elaborados pelo método
tradicional, por exemplo, denota uma mudanca de
perfil entre os produtores — especialmente os pe-
quenos, que passaram a apostar em produtos de
maior valor agregado e forte identidade territorial.
O método tradicional, caracterizado pela segunda
fermentacao na prépria garrafa, permite um con-
trole mais artesanal e detalhado do processo, favo-
recendo a expressao do terroir e do estilo de cada
vinicola.

Também chama atencdo a predominancia de espu-
mantes Nature e Brut entre as amostras inscritas

nas Ultimas edicoes, indicando uma evolucdo no
perfil de consumo e uma busca crescente por pro-
dutos menos adocicados. Da mesma forma, os es-
pumantes brancos seguem liderando em volume,
embora os rosés também ampliem gradualmente
sua presenca no mercado.

O rigor técnico do concurso é outro elemento fun-
damental de sua credibilidade. Durante dois dias
de degustacoes as cegas, mais de 50 especialis-
tas — entre endlogos, sommeliers e jornalistas
especializados — analisam as amostras seguindo
os padrdes internacionais estabelecidos pela OIV.
O fato de muitos espumantes atingirem pontua-
coes suficientes para medalha, mas ficarem fora da
premiacao devido ao limite de 30% imposto pelas
normas internacionais, comprova o altissimo nivel
competitivo alcancado pelo setor brasileiro.



Controle das amostras, da chegada na ABE a mesa do degustador, é feito por diretores da Associacao

Além das medalhas tradicionais, a ABE concede o
Prémio Destaque Sabre de Ouro, distincdo maxima
atribuida aos melhores espumantes de cada cate-
goria. Mais do que reconhecer rétulos especificos,
o prémio simboliza a exceléncia alcancada pelo es-
pumante brasileiro e reforca o papel do concurso
como ferramenta de estimulo a inovacao, a qua-
lidade e a projecdo internacional do produto que
caiu no gosto dos brasileiros.

Para a ABE, o concurso representa uma vitrine da
evolucdo técnica e da diversidade dos espumantes
nacionais. Cada edicdo do Concurso do Espuman-
te Brasileiro — realizado de dois em dois anos na
Serra Galcha, em anos impares — reafirma a vo-
cacao da vitivinicultura brasileira para esse tipo de
produto, reconhecido hoje como um dos melhores
vinhos feitos no Brasil.
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Degustacao é sempre feita em Garibaldi, Capital Nacional do
Espumante
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ABE inova e lanca o primeiro concurso de suco de uva do mundo

CONCURSO

DO SUCO DE UVA
BRASILEIRO:

A VALORIZACAO
DE UM PATRIMONIO
DA CADEIA
VITIVINICOLA

SUCO DE UVA
BRASILEIRO *
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Lancado em 2026, ano em que a ABE celebra seus
50 anos, o Concurso do Suco de Uva Brasileiro ja
nasceu carregado de significado histérico. Primeira
iniciativa do género no mundo dedicada exclusiva-
mente ao suco de uva, o concurso amplia o olhar
da enologia brasileira para um segmento estratégi-
co da cadeia produtiva, responsavel por absorver
grande parte da producao nacional de uvas e sus-
tentar milhares de familias de pequenos agriculto-
res no campo.

A primeira edicdo revelou um cenario de qualida-
de impressionante. Das 190 amostras inscritas por
69 empresas de seis estados brasileiros, mais da



metade alcancou as categorias maximas de pre-
miacdo — Medalha Diamante e Medalha Platina —,
demonstrando um padrao técnico elevado e con-
sistente em diferentes regides produtoras.

O concurso também evidenciou uma caracteristica
importante do setor: a democratizacido da excelén-
cia. Entre os produtos mais bem avaliados apare-
ceram desde pequenas empresas familiares até
grandes vinicolas, mostrando que qualidade nao
depende exclusivamente de tamanho ou escala
produtiva, e sim de conhecimento técnico, cuidado
na elaboracao e compromisso com o produto final.

Outro aspecto relevante foi a diversidade regio-
nal observada entre os premiados. Todos os esta-
dos participantes tiveram produtos reconhecidos,
comprovando que a qualidade do suco de uva bra-
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sileiro ndo é privilégio desta ou daquela regiao, mas
se distribui por diferentes territérios e modelos de
producdo. As Medalhas Diamante foram conquis-
tadas por amostras de Minas Gerais, Rio Grande
do Sul e Santa Catarina.

A avaliacao técnica da primeira edicdo contou com
a participacdo de 36 profissionais de diferentes
areas — endlogos, pesquisadores, especialistas em
andlise sensorial, nutricionistas, profissionais de
controle de qualidade e jornalistas especializados
— em degustacao as cegas conduzida de acordo
com critérios rigorosos, como nos demais concur-
sos organizados pela ABE. Mais do que premiar os
melhores sucos, o evento contribui para valorizar
toda uma cadeia produtiva que alia tradicao, ino-
vacao e enorme importancia econdmica e social
para o pais.

Alunos do Curso de Viticultura e Enologia nos bastidores, fazendo o controle das amostras
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Degustacdo as cegas seguiu normais internacionais, assim como o Brazil Wine Challenge e o Concurso do Espumante Brasileiro
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Secretaria da ABE, Adriane Biasoli, e o editor-chefe da Revista, Prof. Dr. Luciano Manfroi, na coordenacdo dos trabalhos inscritos

A CIENCIA NAS
PAGINAS DA
REVISTA
BRASILEIRA DE
VITICULTURA E
ENOLOGIA

Entre as diversas iniciativas de reflexdao sobre o
vinho brasileiro promovidas pela Associacdo Bra-
sileira de Enologia ao longo de sua histéria, a publi-
cacao de uma revista cientifica tem papel de des-
taque. A Revista Brasileira de Viticultura e Enologia
(RBVE) é mais do que um veiculo institucional: a
revista se tornou um espaco qualificado para a di-
fusdo do conhecimento cientifico, técnico e apli-
cado, contribuindo diretamente para o desenvolvi-
mento da vitivinicultura brasileira.

A RBVE reune artigos inéditos voltados as areas da
Enologia, Viticultura, inovacao, sustentabilidade e
demais temas relacionados ao setor, promovendo
a integracdo entre pesquisa, ensino e cadeia pro-
dutiva. Desde a primeira edicao, em 2009, a revis-
ta ja publicou 219 pesquisas e trabalhos inéditos




que contribuiram para a geracao e difusdo do co-
nhecimento, impulsionando a evolucao técnica e
cientifica da vitivinicultura brasileira.

Ao aproximar universidade, centros de pesquisa
e profissionais do mercado, a revista cumpre uma
funcio estratégica: transformar conhecimento em
avanco técnico e em fortalecimento da vitivinicul-
tura nacional.

A credibilidade da publicacdo é assegurada pelo
rigor técnico e cientifico empregado na avaliacdo
dos trabalhos. Os artigos passam pela andlise de
um Comité Editorial formado por pesquisadores e
profissionais de reconhecida atua-
¢ao académica, sob a coordenacio
do Editor-Chefe, Prof. Dr. Luciano
Manfroi. Esse processo garante
qualidade, confiabilidade e relevan-
cia aos trabalhos publicados.

Para a ABE, a RBVE representa
um instrumento fundamental para
consolidar o conhecimento apli-
cado a vitivinicultura brasileira. E
é essencial para pesquisadores,
professores e profissionais que se
dedicam ao desenvolvimento do

setor. A publicacdo nao registra somente resulta-
dos — contribui também para conectar a academia
ao setor produtivo e fortalecer o vinho brasileiro a
partir do conhecimento.

Em um segmento que depende cada vez mais de
inovacao, sustentabilidade e qualificacdo técnica
para atender as demandas da contemporaneidade,
a publicacio cientifica da ABE assume uma impor-
tancia decisiva. Publicar artigos em revistas espe-
cializadas valida descobertas por meio da avalia-
cao por pares, amplia a visibilidade das pesquisas
e contribui para a formacao de uma base sélida de
conhecimento.
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Encontro festivo retine endlogos todos os anos

ENOLOGO DO ANO:
RECONHECIMENTO
A OUEM FAZ DO
VINHO UMA MISSAO

A Associacdo Brasileira de Enologia tradicional-
mente valoriza seus associados por meio de ho-
menagens que reconhecem dedicacado, lideranca
e contribuicdo ao desenvolvimento da vitivinicul-
tura brasileira. Entre elas, destacam-se o tradicio-
nal Jantar do Dia do Enélogo e a distincdo maxima
concedida pela entidade: o almejado titulo de Ené-
logo do Ano.

Realizado anualmente na noite de 22 de outubro,
data que assinala a fundacao da Associacao Brasi-
leira de Enologia, o Jantar do Dia do Endlogo tor-
nou-se um dos momentos mais simbdlicos do ca-
lendario da ABE. Além de uma confraternizacao da



categoria, o encontro celebra a profissdo, reforca
os lacos entre os associados e homenageia aqueles
que ajudaram a construir a histéria da enologia bra-
sileira. O evento relne profissionais, liderancas do
setor, representantes de vinicolas, pesquisadores
e convidados em uma noite festiva marcada pelo
reconhecimento e pela valorizacdo da profissao.

Durante a celebracdo, a ABE também presta tribu-
to a associados que se destacam por sua trajetéria
profissional, dedicacdo e contribuicdo ao fortale-
cimento do vinho brasileiro. Sio homenagens que
expressam o respeito da entidade aqueles que,
com trabalho e comprometimento, ajudam a elevar
0 padrao técnico e a reputacdo da vitivinicultura
nacional.

Entre as distincbes mais importantes concedidas
pela Associacdo esta o titulo de Endlogo do Ano.
Trata-se de um reconhecimento destinado a pro-
fissionais cuja atuacao deixa marcas significativas
no setor. A honraria valoriza trajetérias construidas
com competéncia, inovacao e compromisso com a
qualidade e destaca nomes que contribuiram para
o crescimento da enologia brasileira, tanto no cam-

Jantar do Dia do Endlogo

po técnico quanto institucional.

O processo de escolha segue critérios estabeleci-
dos em regulamento préprio e tem como principal
caracteristica a participacao dos préprios endlo-
gos. Em uma primeira etapa, os associados da ABE
indicam os profissionais que consideram merece-
dores da distincdo. Em seguida, os endlogos que ja
receberam o titulo de Enélogo do Ano analisam as
indicagoes e definem o homenageado. O modelo
reforca o carater técnico e representativo da es-
colha, transformando a honraria em um reconheci-
mento concedido pelos préprios pares.

Mais do que premiacoes, essas homenagens re-
presentam o reconhecimento de uma comunidade
profissional que valoriza sua histdria, celebra suas
conquistas e preserva a memodria daqueles que
ajudaram a transformar o vinho brasileiro em refe-
réncia de qualidade e identidade. Escolhido pelos
proprios colegas de profissdo, o Enélogo do Ano
recebe uma das mais altas distincbes da enologia
brasileira. Ser reconhecido pelos pares é uma hon-
raria que todos os profissionais agraciados com o
titulo admitem carregar no coracao por toda a vida.




ENOLOGOS
HOMENAGEADOS

ANTONIO CZARNOBAY
Endlogo do Ano 2004

GILBERTO PEDRUCCI
Endlogo do Ano 2005

FIRMINO SPLENDOR
Endlogo do Ano 2006

ADRIANO MIOLO
Endlogo do Ano 2007

ISMAR PASINI
Endlogo do Ano 2008

NAURO JOSE MORBINI
Endlogo do Ano 2009



JULIANO DANIEL PERIN
Endlogo do Ano 2013

LUCINDO COPAT
Endlogo do Ano 2010
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DANIEL DALLA VALLE
Endlogo do Ano 2011

DIRCEU SCOTTA CHRISTIAN BERNARDI
Endlogo do Ano 2012 Endlogo do Ano 2015
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FLAVIO ANGELO ZiLIO
Endlogo do Ano 2016

LEANDRO SANTINI
Endlogo do Ano 2019

EDEGAR SCORTEGAGNA
Endlogo do Ano 2020

CARLOS ABARZUA
Endlogo do Ano 2017

CEDENIR FORTUNATTI ALEJANDRO CARDOZO RAPETTI
Endlogo do Ano 2018 Endlogo do Ano 2021



BRUNO MOTTER ANDRE DONATTI
Endlogo do Ano 2022 Endlogo do Ano 2024

VANESSA STEFANI FABIO GOES
Endloga do Ano 2023 Endlogo do Ano 2025
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Brasil integra a OIV desde 1995
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A consisténcia do trabalho da Associacdo Brasi-
leira de Enologia (ABE) na promocao da qualidade
do vinho brasileiro transbordou da Serra Gaucha
e acabou por chamar a atencdo da comunidade
enolégica mundial. O reconhecimento internacio-
nal da ABE nao foi resultado de um acontecimento
isolado, mas de um processo gradual de insercao
do vinho brasileiro nos foruns mundiais da vitivi-
nicultura.

Ao longo de cinco décadas, a entidade deixou
de ser uma associacdo regional de endlogos para
transformar-se em uma instituicdo respeitada por
organismos internacionais, concursos e liderancas
do setor vitivinicola global. Essa trajetéria acom-
panhou a proépria evolucdo qualitativa do vinho
brasileiro e ajudou a consolidar a imagem do Brasil

Castmiars 150 P20

Brazil v v
- I B
I
Year 2035 - -

= Vineyard Surfate Area S0 708 ha
W World Ranking : st
o5 Var * 9.6%

T /\x,.f' Fresh Grapes Prodwction & Vineyard Area
B el Carmpues Cwomrara ) @ wd A
Consumption Per Capita
Wine ** Dried Grapes Table Grapes




como um novo player do chamado Novo Mundo
do vinho. O pais do samba, do futebol e da Flo-
resta Amazonica passou também a ser conhecido
internacionalmente entre enéfilos bem informados
como um respeitavel produtor de vinhos de alta
gama — sobretudo espumantes.

Os primeiros passos dessa internacionalizacao
ocorreram ainda nos anos 1980, quando a enti-
dade promoveu sua segunda viagem técnica ao
Uruguai, desta vez para participar da Jornada Lati-
no-Americana de Viticultura e Enologia, em 1986.
Depois, viriam outros eventos do género. Mais do
que intercAmbios protocolares, essas iniciativas
abriram espaco para a aproximagao com profis-
sionais estrangeiros e permitiram que os enélogos
brasileiros passassem a dialogar em igualdade téc-
nica com colegas de paises produtores com maior
tradicdo vitivinicola. Em uma época em que o vinho

brasileiro ainda buscava reconhecimento interno,
a presenca da entidade em eventos internacionais
simbolizava confianca e visao de futuro.

A década de 1990 marcou uma virada decisiva. Em
1995, o ingresso do Brasil na Organisation Interna-
tionale de la Vigne et du Vin (OIV) e na Union In-
ternationale des Oenologues (UIOE) representou
um passo histérico para o setor nacional. A ABE
teve papel central nesse processo, articulando a
aproximacao institucional do pais com os princi-
pais organismos mundiais do vinho. A partir dali,
e sempre com a chancela da ABE, os vinhos brasi-
leiros passaram a participar com mais frequéncia,
e de forma mais sistematica, de concursos inter-
nacionais, conquistando premiacoes em diversos
paises e demonstrando que o Brasil ja era capaz de
produzir rétulos de classe internacional. “Curado-
ria”, diga-se, que a ABE exerce até hoje.

UNION INTERNATIONALE

DES (ENOLOGUES

FEDERATION DES UNIONS NATIONALES DES (ENOLOGUES

SEDE BRASILEIRA

Placa enviada pela UIOE esta na sede da ABE




A década de 1990 marcou uma virada decisiva. Em
1995, o ingresso do Brasil na Organisation Interna-
tionale de la Vigne et du Vin (OIV) e na Union In-
ternationale des Oenologues (UIOE) representou
um passo historico para o setor nacional. A ABE
teve papel central nesse processo, articulando a
aproximacao institucional do pais com os princi-
pais organismos mundiais do vinho. A partir dali,

e sempre com a chancela da ABE, os vinhos brasi-
leiros passaram a participar com mais frequéncia,
e de forma mais sistematica, de concursos inter-
nacionais, conquistando premiacoes em diversos
paises e demonstrando que o Brasil ja era capaz de
produzir rétulos de classe internacional. “Curado-
ria”, diga-se, que a ABE exerce até hoje.
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Nos bastidores das premiacdes internacionais: a ABE coordena a organizacao e envio das amostras brasileiras para concursos no
exterior, um trabalho de curadoria que acompanha a trajetéria do vinho brasileiro mundo afora



Esse reconhecimento externo também se consoli-
dou pela capacidade da entidade de trazer o mun-
do do vinho ao Brasil. A presenca de representan-
tes da OIV em edicbes consecutivas da Avaliacao
Nacional de Vinhos, demonstrava que o principal
evento do setor vinicola brasileiro j& despertava
atencao além das fronteiras nacionais.

A realizacdo do | Seminario Franco-Brasileiro de
Viticultura, Enologia e Gastronomia, em 1998, am-
pliou ainda mais o intercambio cientifico e cultu-
ral entre o Brasil e tradicionais nacoes vitivinicolas
europeias, aproximando pesquisadores, técnicos e
produtores em torno de temas comuns ligados a
qualidade, inovacao e identidade do vinho.

O ponto alto desse processo de reconhecimento
internacional ocorreu na primeira década dos anos
2000, quando a ABE passou a integrar a diretoria
da UIOE, tornando-se uma das poucas entidades
do Hemisfério Sul - Unica da América Latina - a
ocupar posicao de destaque na estrutura mundial

da enologia. A eleicao de Antonio Czarnobay, em
2002, para o cargo de primeiro vice-presidente da
entidade simbolizou ndo apenas o prestigio pes-
soal do dirigente, mas sobretudo o respeito con-
quistado pela enologia brasileira no cenario inter-
nacional. Pela primeira vez, o Brasil deixava de ser
apenas observador para participar ativamente das
decisodes e debates estratégicos do setor global.

A realizacido, em Bento Goncalves, da primeira As-
sembleia Geral da UIOE fora da Europa, em 2004,
consolidou definitivamente esse reconhecimento.
Delegacdes de diversos paises — entre eles Franca,
Italia, Espanha, Portugal, Inglaterra, Grécia, Croa-
cia, Argentina e Chile — estiveram presentes na
Serra Gaucha para discutir os rumos da enologia
mundial. O fato de um encontro dessa relevancia
acontecer no Brasil teve enorme significado sim-
bdlico: indicava que o pais ja era visto no exterior
como integrante legitimo do mapa vitivinicola in-
ternacional e que a ABE possuia credibilidade para
sediar um dos principais foruns mundiais da pro-
fissao.

Primeira Assembleia Geral da UIOE fora da Europa, realizada em Bento Gongalves, em 2004, reuniu 19 delegados
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Ao centro, o italiano Giuseppe Martelli, entdo presidente da UIOE



Ao mesmo tempo, os concursos organizados pela
entidade ajudaram a internacionalizar a imagem
do vinho brasileiro. O Concurso Internacional de
Vinhos do Brasil, atual Brazil Wine Challenge, con-
verteu-se em uma importante vitrine para amos-
tras de diversos paises, atraindo jurados estran-
geiros e ampliando a circulacdo internacional dos
rétulos nacionais. A Avaliacdo Nacional de Vinhos,
por sua vez, incorporou tecnologias inovadoras,
como videoconferéncias e transmissdes simulta-
neas para diferentes cidades brasileiras, além de
formatos hibridos e online que permitiram parti-
cipacdo internacional mesmo durante a pandemia
da Covid-19 (ver Linha do Tempo). Essas iniciativas
demonstraram capacidade de adaptacdo, moder-
nidade e visao estratégica dos profissionais filiados
a entidade.

O reconhecimento internacional da ABE também
pode ser medido pela sua contribuicao para a cons-
trucdo da reputacao técnica do vinho brasileiro. Ao
longo das décadas, a entidade promoveu cursos,
semindrios, degustacées e intercAmbios que aju-
daram a formar geracoes de endlogos conectados
as tendéncias mundiais da vitivinicultura. Mais do
que representar o setor, a Associacdo tornou-se
uma ponte permanente entre o Brasil e os gran-
des centros internacionais de pesquisa, producao
e avaliagcao de vinhos.

Cinco décadas depois de sua fundacao, a histéria
da ABE demonstra que a internacionalizacdo nao
ocorreu por acaso. Ela foi construida com persis-
téncia, qualificacdo técnica, capacidade de articu-
lacdo e visao institucional. O reconhecimento con-
quistado junto as principais organizacoes mundiais
do vinho confirma que a entidade ajudou a inserir
definitivamente o Brasil no cenério internacional
da Enologia. E ndo apenas como produtor emer-
gente, mas como participante ativo das discussoes
que moldam o futuro do vinho no mundo.

A projecdo internacional conquistada pela Asso-
ciacdo Brasileira de Enologia também produziu
efeitos que ultrapassaram o reconhecimento insti-
tucional da entidade. Ela teve impacto direto sobre
a autoestima do setor vitivinicola brasileiro. Nao se
pode negar que, por décadas, produtores e consu-
midores brasileiros conviveram com a ideia de que
o vinho nacional ocupava uma posicdo marginal no
cenario mundial. As premiacoes obtidas em con-
cursos internacionais ajudaram a transformar essa
percepcao. Cada medalha conquistada por um vi-
nho brasileiro no exterior representava nio apenas
um troféu individual para uma vinicola, mas um si-
nal coletivo de que o Brasil era capaz de produzir
vinhos competitivos em qualidade, identidade e
expressao territorial.
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trabalho de bastidores que ajudou a projetar a producao nacional no mundo
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E consenso entre os ex-presidentes da ABE que a
entidade teve papel fundamental nesse processo
ao estimular a participacdo em competicoes inter-
nacionais, divulgar resultados e aproximar os pro-
fissionais brasileiros dos grandes centros mundiais
da Enologia. A validacdo externa funcionou como
elemento legitimador em um pais onde, nao rara-
mente, qualquer produto nacional precisa ser pri-
meiro valorizado no exterior para depois conquis-
tar respeito interno — nosso conhecido “complexo
de vira-latas”, como bem definiu o dramaturgo Nel-
son Rodrigues.

Os intercAmbios técnicos promovidos ao longo das
décadas também foram decisivos para a formacao
de uma enologia brasileira contemporanea sintoni-
zada com as transformacoes mundiais do setor. As
aproximacodes com Franca, Italia, Uruguai, Argen-
tina, Chile e outros paises produtores permitiram
que endlogos brasileiros acompanhassem avancos
cientificos, técnicas de manejo, tendéncias de vini-
ficacdo e novas abordagens de mercado. Mais do
que importar conhecimento, esses contatos ajuda-
ram o Brasil a desenvolver uma identidade vinicola
propria, adaptada as suas condicdes climaticas, ge-
ograficas e culturais.

O intercAmbio com a Franca, por exemplo, teve pa-
pel particularmente relevante. Os Seminarios Fran-
co-Brasileiros de Viticultura, Enologia e Gastrono-
mia promoveram uma rara aproximacao entre uma
tradicdo vitivinicola secular e um pais emergente
em busca de afirmacao internacional. Pesquisado-
res, técnicos e especialistas franceses passaram a
conhecer melhor a realidade brasileira, enquanto
os profissionais nacionais ampliavam o acesso as
expertises europeias em areas como terroir, mane-
jo viticola, microbiologia, degustacao e legislacio.
Esse intercAmbio ajudou a reduzir distancias técni-
cas e culturais entre o Brasil e os paises classicos
do vinho.

Ao mesmo tempo, a proximidade com paises sul
-americanos, especialmente Uruguai, Argentina e

Chile, revelou-se estratégica. As Jornadas Latino
-Americanas de Viticultura e Enologia fortalece-
ram lacos regionais e consolidaram uma identida-
de latino-americana no setor vitivinicola. O Brasil
passou a participar mais ativamente dos debates
continentais sobre producao, mercado, formacao
profissional e promocao internacional do vinho sul
-americano. A ABE optou pela integracao regional
por entender que o fortalecimento coletivo da vi-
tivinicultura latino-americana também ampliaria a
visibilidade internacional do vinho brasileiro. E foi
0 que aconteceu.

Outro elemento essencial nesse processo de in-
ternacionalizacdo foi a parceria permanente com
a Embrapa Uva e Vinho. A relacdo entre pesquisa
cientifica e atividade profissional tornou-se uma
das marcas da evolucao da vitivinicultura brasilei-
ra. Enquanto a Embrapa contribuia com pesquisas
em viticultura, manejo, melhoramento genético,
sanidade vegetal e tecnologia enolégica, a ABE
funcionava como elo entre o conhecimento cien-
tifico e sua aplicacdo pratica no setor produtivo.
Essa aproximacao ajudou a criar uma cultura téc-
nica soélida e baseada em evidéncias, condicao in-
dispensavel para o reconhecimento internacional.

A atuacao conjunta entre ABE e Embrapa também
contribuiu para projetar Bento Goncalves como
uma referéncia latino-americana da Enologia. O
municipio deixou de ser visto apenas como polo
produtor — a Capital Brasileira do Vinho — para
tornar-se o centro de conhecimento, inovacio
e debate técnico que é atualmente. Congressos,
concursos, avaliacdes, semindrios e encontros in-
ternacionais passaram a atrair especialistas de di-
versos paises para a Serra Gaucha, transformando
0 municipio em espaco permanente de intercam-
bio cientifico e profissional. Poucas cidades sul-a-
mericanas conseguiram reunir, de forma tao con-
sistente, producao vitivinicola, pesquisa cientifica,
formacao técnica, enoturismo e promocao institu-
cional — um ecossistema completo.
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Condi¢des meteoroldgicas e sua influéncia na
safra viticola de 2020 em regides produtoras
de vinhos finos do Sul do Brasil

Material sobre as condicoes meteoroldgicas e sua influéncia na safra, elaborado pela Embrapa Uva e Vinho em 2020. Informacdes
técnicas como essas sempre foram compartilhadas com a ABE e levadas ao publico da Avaliacdo Nacional de Vinhos, contribuindo
para a compreensao das particularidades de cada safra



Esse protagonismo internacional tornou-se ain-
da mais evidente com a ascensdo dos espuman-
tes brasileiros no cendrio nacional e mundial. Be-
neficiados por condicdes climaticas especificas,
terroirs Unicos, avancos tecnolégicos e crescente
qualificacdo técnica em sua producdo, os espu-
mantes brasileiros passaram a conquistar espaco
importante em concursos internacionais, avalia-
cOes especializadas e — o que é mais importante
— nas tacas dos consumidores brasileiros.

A criacdo do Concurso do Espumante Brasileiro,
promovido pela ABE, ajudou a impulsionar esse
movimento ao estimular padroes de exceléncia e
promover a comparacao técnica entre produtos
nacionais e estrangeiros. Com o tempo, os espu-
mantes brasileiros deixaram de ser uma curiosida-
de exdtica para se transformar em uma das maio-
res credenciais internacionais do vinho nacional
— para muitos, o vinho brasileiro por exceléncia.

O reconhecimento obtido pelos espumantes bra-
sileiros teve enorme valor simbdlico, mas também
econdmico e social. Em um cenario mundial histo-
ricamente dominado por regides tradicionais como
Champagne, Cava e Prosecco, o Brasil conseguiu
construir reputacio justamente em um dos seg-

mentos mais sofisticados e competitivos do mer-
cado. Esse avanco reforcou a percepcao de que a
vitivinicultura brasileira ndo precisava reproduzir
modelos europeus, mas poderia encontrar cami-
nhos proprios de exceléncia, explorando caracte-
risticas de clima, terroir e estilo de elaboracdo que
sé o Brasil possui. Nao por acaso, a Denominacao
de Origem (DO) conquistada pelos espumantes de
Pinto Bandeira, na Serra Gaucha, tornou-se a Unica
do Hemisfério Sul.

Em meio século, a ABE participou ativamente de
todas essas transformacdes. Sua atuacdo ajudou
a conectar o vinho brasileiro ao mundo, promover
intercAmbios técnicos, fortalecer a formacao pro-
fissional e ampliar a credibilidade internacional do
setor. Mais do que promover a evolucdo da viti-
vinicultura nacional, a entidade tornou-se uma de
suas principais articuladoras. A histéria do reco-
nhecimento internacional da ABE é, portanto, tam-
bém a histéria da construcao da legitimidade in-
ternacional do vinho brasileiro. Ao conquistar esse
reconhecimento, a ABE ajudou o vinho brasileiro
a deixar de pedir licenca a tradicdo mundial para
finalmente sentar-se a mesa dos mais prestigiados
produtores.
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O BRASIL NO
MAPA MUNDIAL
DO VINHO

Por Lucinara Masiero, jornalista
assessora da ABE

Em 1991, trés premiacdes internacionais inaugura-
vam uma trajetdria que, 35 anos depois, alcancaria
uma dimensao dificil de imaginar naquele momen-
to. De |14 até 21 de agosto de 2026, vinhos, espu-
mantes, licorosos e destilados brasileiros somaram
8.463 distincdoes em concursos realizados em di-
ferentes partes do mundo. Sao nimeros que, ob-
servados em perspectiva, ajudam a contar uma das
transformacoes mais importantes da vitivinicultura
brasileira: a evolucdo da qualidade acompanhada
pelo crescente reconhecimento além das frontei-
ras do pais.

As primeiras conquistas foram pontuais. Trés pre-
miacoes em 1991, cinco em 1992, apenas uma
em 1993. Com o passar dos anos, porém, a par-
ticipacao brasileira tornou-se mais frequente e os
resultados ganharam escala. Em 2000, pela primei-
ra vez, foram ultrapassadas 100 distincées em um
Unico ano. Em 2004, chegaram a 302. Em 2018,
superaram a marca de 400 e, em 2022, alcancaram
703. O recorde anual da série histérica pertence,
até o momento, a 2024, com 783 premiacoes. E a
histéria de 2026 ainda esta sendo escrita. Até 21
de agosto, o Brasil ja havia conquistado 618 distin-
coes, resultado parcial de um calendario interna-
cional que segue até o final do ano.

S3o medalhas e prémios obtidos em concursos
consolidados em diferentes paises, muitos deles
realizados sob a chancela da Organizacio Interna-
cional da Vinha e do Vinho (OIV), diante de juris
formados por especialistas de diferentes nacionali-
dades. Ao longo desse percurso, o vinho brasileiro
foi sendo provado e avaliado em alguns dos princi-
pais centros produtores e mercados consumidores
do mundo.

A geografia dessas conquistas revela a amplitude
dessa trajetoria. Vinhos e espumantes brasileiros
foram premiados em concursos realizados em 33
paises, atravessando continentes e colocando a
producao nacional diante de diferentes juris, re-
feréncias e critérios internacionais de avaliacio.
Uma insercao que ajudou a ampliar a visibilidade
do Brasil no cenario mundial do vinho e a cons-
truir, conquista apds conquista, o reconhecimento
de sua qualidade.

Os numeros também revelam movimentos impor-
tantes na trajetéria da producido brasileira. Com
4.262 distincoes, os espumantes respondem por
mais da metade de todas as premiacoes registra-
das no periodo, seguidos muito de perto pelos vi-
nhos, com 4.067. Se os espumantes construiram
uma presenca expressiva ao longo dessa histodria,
nos ultimos anos também se observa o cresci-
mento das premiacoes conquistadas pelos vinhos,
ampliando a diversidade de produtos brasileiros
reconhecidos internacionalmente. Um movimento
gue evidencia a evolucdo qualitativa da producao
nacional em diferentes categorias e reforca a pre-
senca do Brasil no cendrio mundial do vinho.

A Associacao Brasileira de Enologia teve participa-
cao direta nessa trajetéria. Em 1995, a ABE iniciou
o trabalho de curadoria e envio de amostras brasi-
leiras a concursos internacionais, aproximando de
forma sistematica as vinicolas do pais de importan-
tes competicbes no exterior. Ao longo dos anos,
esse trabalho ganhou amplitude, acompanhado
pelo estabelecimento de relagcbes com organiza-
coes de diferentes paises e pela participacdo de
endlogos brasileiros em jlris internacionais. Uma
atuacdo continuada na abertura de caminhos para
gue a producido nacional pudesse ser conhecida,
avaliada e reconhecida além de suas fronteiras.

Cada medalha pertence a um produto, a uma vini-
cola e as pessoas que o fizeram. Reunidas ao lon-
go dessa trajetoria, porém, essas 8.463 conquistas
passam a contar também uma histéria coletiva.
S3o registros de um Brasil vitivinicola que evoluiu,
diversificou sua producao, ampliou fronteiras e en-
controu reconhecimento internacional para a qua-
lidade construida dentro de casa.
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As 8.463 distingdes conquistadas entre 1991 e 2026
refletem a qualidade e a diversidade da produgio
brasileira, reconhecida por juris internacionais

em diferentes partes do mundo.
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PREMIACOES
POR CATEGORIA

As 8.463 distingdes conquistadas entre 1991 e 2026
revelam a diversidade da producio brasileira e,
especialmente, o espago conquistado pelo espumante
e pelo vinho no cendrio internacional.
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A MULHER
NO MUNDO
DO VINHO



Vanessa Stefani foi a primeira mulher a receber o titulo de Enéloga do Ano, em 2023

O FIM DA
INVISIBILIDADE
FEMININA

NO MUNDO

DO VINHO

Quando a endloga Vanessa Stefani foi reconhecida
como Endloga do Ano pela Associacido Brasileira
de Enologia, em 20 de outubro de 2023, o gesto
ultrapassou o carater de premiacdo técnica e se
converteu em um marco simbdlico dentro de uma
longa histéria marcada por siléncios, resisténcias e,
mais recentemente, por transformacoes profundas
na cultura do vinho no Brasil.

A merecida conquista da endloga Vanessa nao
deve, no entanto, ser interpretada como um pon-
to de chegada, e sim como um ponto de inflexao.
Ao conceder essa honraria pela primeira vez a uma



profissional da Enologia, a entidade ndo apenas re-
conheceu o mérito individual — incontestavel, por
6bvio —, mas também reposicionou o olhar institu-
cional sobre quem constrdi o vinho brasileiro.

Na verdade, as mulheres estao profundamente li-
gadas a histoéria do vinho em todos os lugares do
mundo onde se elaboram esta bebida — o que tal-
vez ainda precise ser mais amplamente reconhe-
cido seja justamente a sua valiosa contribuicdo ao
setor. A trajetéria mundial do vinho tem capitulos
decisivos escritos por mulheres que assumiram
protagonismo em momentos de crise ou transicdo.

Um dos exemplos mais emblematicos é o de Bar-
be-Nicole Clicquot, a célebre viava Clicquot, que
no inicio do Século XIX revolucionou a producio
do champanhe ao aperfeicoar a técnica do remua-
ge, tornando o vinho mais limpido e estavel, além
de expandir o mercado do champagne para muito
além das fronteiras da sua Franca natal, ao leva-lo,
por exemplo, para a Russia, em meio as tremendas

dificuldades logisticas e geopoliticas das guerras
napolednicas. Em uma época em que mulheres ra-
ramente comandavam negdcios, a vilva Clicquot
nao apenas comandou a vinicola da familia apds a
morte do seu marido, como a transformou em uma
das mais prestigiadas casas de Champagne, conso-
lidando um padrado de qualidade que ainda hoje é
referéncia mundial no segmento.

Outro nome de peso é o da Baronesa Philippine de
Rothschild, figura central na modernizacao do his-
térico Chateau Mouton Rothschild. Ao assumir a
propriedade em meados do século XX, ela rompeu
convencoes ao introduzir rétulos assinados por ar-
tistas renomados e ao ampliar a presenca interna-
cional da marca. Sua atuacdo ajudou a aproximar
o vinho de outras formas de expressdo cultural,
como a arte, e reforcou a ideia de que tradicao e
inovacdo podem coexistir — uma visao que ecoa
até hoje em diversas vinicolas ao redor do mundo,
inclusive aqui no Brasil.

De baixo para cima: Waldomiro Vicente Fontanive, Adelina Maria Mussoi, Firmino Splendor e José Pozza. Noeli Gugel, José Candido
Abella Porto, Valdir Camerini, Aurindo Fontanive, Terilio Possamai e Jodo Vignatti. Antonio José Grazzia e Leonir Francisco Baldisse-
ra. No alto, Ivo Siviero. Foto: Acervo pessoal Adelina Maioli
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Na Italia, mulheres também desempenharam pa-
péis fundamentais na valorizacdo de terroirs his-
téricos e na modernizacdo de estilos. Produtoras
passaram a liderar vinicolas familiares, adotando
praticas mais sustentaveis e reposicionando vi-
nhos tradicionais no mercado global. Em regides
como Toscana e Piemonte, essa atuacao foi decisi-
va para equilibrar respeito a tradicdo com abertura
a inovacao, contribuindo para a renovacao da ima-
gem do vinho italiano nas ultimas décadas.

Nos paises do chamado “Novo Mundo”, como Es-
tados Unidos, Australia, Nova Zelandia ou Argen-
tina, a presenca feminina cresceu em paralelo a
propria consolidacdo das industrias locais. Sem o
peso de estruturas tao rigidas quanto as europeias,
muitas mulheres encontraram espaco para liderar
projetos autorais, explorar novas regioes e experi-
mentar estilos menos convencionais. Nao tem sido
diferente na Serra Gaulcha e, mais recentemente,
em quase todos os estados do Brasil onde se ela-
boram vinhos.

Hoje, a presenca feminina no mundo do vinho é
uma realidade incontornavel e cada vez mais in-
fluente. De viticultoras a endlogas, de pesquisa-
doras, sommeliéres, jornalistas especializadas, in-
fluencers a gestoras de marketing ou de vinicolas,
as mulheres participam ativamente da construcao
de um setor mais diverso, inovador e conectado
com as demandas contemporaneas. A trajetoria
iniciada por figuras como a vitva Clicquot e a ba-
ronesa de Rothschild ndo apenas abriu caminhos,
mas estabeleceu um legado: o de que o vinho, em
sua esséncia, é também uma expressao de sensi-
bilidade, coragem, visido e capacidade de transfor-
macao — caracteristicas fortemente associadas a
figura feminina em todos os tempos.

Muito antes de ocuparem cargos formais de ené-
logas, mulheres ja eram parte essencial da vitivi-
nicultura. Nas regides colonizadas por imigran-
tes europeus, especialmente no Sul do Brasil, o
vinho sempre foi uma atividade familiar. E, como
em tantas outras economias agricolas, o trabalho
feminino era simultaneamente indispensavel, po-
rém, muitas vezes, invisivel. Enquanto os homens
frequentemente assumiam a representacao publi-

ca da producao, as mulheres estavam envolvidas
em tarefas decisivas: selecdo de uvas, controle de
fermentacdes domésticas, organizacdo da produ-
¢cao, administracao da casa e, muitas vezes, a pro-
pria comercializacdo informal. Elas também eram
guardias de saberes empiricos — receitas, técnicas
e praticas — transmitidos oralmente aos filhos, fu-
turos vitivinicultores (sem que a autoria jamais lhes
tenha sido concedida).

Esse conhecimento, no entanto, raramente foi re-
conhecido como “técnico”. A auséncia de formaliza-
cao contribuiu para a construcdo de uma narrativa
historica que minimizou o papel feminino no de-
senvolvimento do vinho. A partir da segunda me-
tade do século XX, com a consolidacdo de cursos
técnicos e universitarios em Viticultura e Enologia,
comecou uma lenta transformacao. O acesso das
mulheres a formacao especializada abriu caminho
para sua presenca nos espacos formais da profis-
sdo. Basta lembrar que, na formatura da primeira
turma do Curso de Viticultura e Enologia do Colé-
gio de Viticultura e Enologia, de Bento Gongalves,
em 1962, ja havia uma formanda mulher — Adelina
Maria Mussai (hoje Adelina Maioli), a primeira ené-
loga brasileira.

Décadas depois de Adelina Maioli abrir caminho
como primeira endloga brasileira, outra mulher al-
cancaria uma posicao inédita para a Enologia na-
cional no cenério internacional. Doutora em Eno-
logia, Regina Vanderlinde atuou como delegada do
Brasil junto a Organizacgao Internacional da Vinha
e do Vinho (OIV) desde 2001, trajetéria que inclui
participacdo em Comissoes e Grupos de Trabalho,
no Comité Executivo e na Assembleia Geral da
entidade. Em 2012, tornou-se a primeira repre-
sentante do Brasil a ocupar um cargo na OIlV, ao
assumir como secretaria cientifica da Subcomissao
de Métodos de Andlises. Anos depois, alcancaria o
posto maximo da organizacao: entre 2019 e 2021,
Regina Vanderlinde presidiu a OlV, tornando-se a
Unica brasileira, até hoje, a comandar a entidade.
Uma conquista que projetou a competéncia téc-
nica e cientifica brasileira no mais alto nivel da vi-
tivinicultura mundial e que também se tornou um
marco para a presenca feminina em espacos inter-
nacionais de lideranca e decisao.



Regina Vanderlinde fez histdria ao se tornar a primeira — e, até hoje, Unica — brasileira a presidir a OlV, em 2019, levando
uma mulher brasileira ao mais alto cargo da entidade

Esse movimento, porém, nao foi linear. Durante
décadas, muitas profissionais enfrentaram barrei-
ras explicitas e implicitas: desconfianca quanto a
sua autoridade técnica, dificuldade de insercao
em cargos de lideranca e uma cultura de trabalho
ainda fortemente masculinizada. Apesar disso, a
presenca feminina cresceu — primeiro de forma ti-
mida, depois consistente, até se impor definitiva e
irreversivelmente. E, com ela, surgiram novas for-
mas de pensar o vinho, a ponto de hoje em dia ter
vinicolas brasileiras comandadas totalmente por
mulheres.

O vinho, diferentemente de outros produtos in-
dustriais, carrega uma dimensao cultural, sensorial
e simbdlica muito forte. Ele ndo é apenas resultado
de processos quimicos, mas de escolhas — e esco-
Ihas sdo influenciadas por repertérios, experiéncias
e visoes de mundo. Nesse sentido, a ampliacdo da
participacdo feminina trouxe impactos concretos:
maior diversidade estilistica; novas abordagens na
elaboracao de vinhos, com atencao a frescor; equi-
librio e expressao do terroir; valorizacdo da iden-
tidade; inovacdo na comunicacao; maior adesao a
praticas organicas, biodinamicas e de baixo impac-




to ambiental, além do fortalecimento do enoturis-
mo e da relacdo emocional com o consumidor. Ob-
viamente, esses elementos ndo sdo exclusivos das
mulheres — mas sua presenca ajudou a acelerare a
consolidar essas tendéncias.

Este capitulo ndo estaria completo sem uma obser-
vacao imprescindivel: a ideia de uma “sensibilidade
feminina” como diferencial na Enologia é frequen-
temente evocada, mas precisa ser melhor analisa-
da. O vinho exige, de fato, sensibilidade sensorial

refinada: percepcdo de aromas, interpretacdo gus-
tativa, memoria olfativa. Mas essas habilidades
nao pertencem a um género. Elas sdo construidas
por meio de treino, exposicao e estudo. Reduzir a
contribuicdo feminina a uma suposta “sensibilida-
de natural” pode, paradoxalmente, minimizar sua
competéncia técnica. O que realmente distingue a
presenca feminina no setor nao é uma caracteristi-
ca bioldgica, mas a pluralidade de perspectivas que
ela introduz.

O crescente interesse feminino pelo vinho também se traduz na busca por conhecimento, formacao e novas experiéncias
Na foto, Claudia Stefenon, Mestre e Doutora em Biotecnologia



Angela Rossi Marcon, Doutora em Biotecnologia e Delegada Regional da ABE - Campanha Gaticha

A Associacdo Brasileira de Enologia tem papel
central no processo de validacdo da contribuicdo
feminina a industria do vinho no Brasil. Como en-
tidade representativa, ela ndo apenas regula e pro-
move a exceléncia técnica, mas também influen-
cia padrbes de reconhecimento e visibilidade. Ao
premiar profissionais mulheres, ao abrir espacos
em eventos e ao fomentar debates, a associacdo
contribui para legitimar a presenca feminina em
posicoes de destaque, inspirar novas geracoes de
profissionais € promover uma cultura mais inclu-
siva. Esse papel institucional é decisivo, porque
mudancas culturais profundas raramente ocorrem
apenas por iniciativas individuais — elas precisam
de validacao coletiva.

A presenca feminina também foi conquistando es-
paco, ainda que lentamente, dentro da prépria As-
sociacao Brasileira de Enologia. A primeira mulher

a integrar uma diretoria da ABE foi a endloga Neu-
za Luiza Perizzolo, em 1977, apenas um ano apés a
fundacio da entidade. O pioneirismo, entretanto,
nao significou uma mudanca imediata. Durante dé-
cadas, a participacao das mulheres na conducao da
Associacdo permaneceu pontual e numericamente
pequena, havendo, inclusive, gestoes formadas ex-
clusivamente por homens.

Atrajetéria das diretorias da ABE ajuda, assim, a di-
mensionar uma transformacao que levou décadas
para ganhar consisténcia. Passaram-se 50 anos e
hoje seis mulheres fazem parte da diretoria: Paula
Schenatto, Vanessa Stefani, Fernanda Spinelli, An-
gela Rossi Marcon, Aline Mabel Rosa e Ana Paula
Barros. Um percurso que reflete as mudancas vivi-
das pela propria Enologia brasileira e a ampliacdo
do espaco ocupado pelas mulheres em suas ins-
tancias de representacao e lideranca.
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Fernanda Spinelli, integrante da diretoria da ABE, traduz a forca da formacao e do conhecimento da mulher na conquista de espacos
de lideranca: doutora em Biotecnologia, é delegada cientifica brasileira na Comissio de Enologia da OIV e presidente da Subcomis-
sdo de Métodos de Andlises da organizacao



Em diferentes periodos desses 50 anos, 20 mulhe-
res contribuiram também para a conducao da enti-
dade, integrando as diretorias da ABE: Aline Mabel
Rosa, Ana Paula Barros, Angela Rossi Marcon, Bru-
na Cristofoli, Claudia Stefenon, Daiane Badalotti,
Fernanda Spinelli, Geice Salton, Isabel Peregrino,
Joice Seidenfus, Larissa Bettu, Marilene Zilio, Ma-
ria Antonia Ferreto, Maria Helena Pasquetti, Neuza
Luiza Perizzolo, Paula Schenatto, Roberta Boscato,
Soénia Lanfredi, Tais Klein e Vanessa Stefani.

Essa evolucdo também se reflete no atual quadro
associativo da ABE. Dos 340 associados da enti-
dade, 80 sdao mulheres e 260 homens. Elas repre-
sentam, portanto, 23,5% do total, participacdo que
ajuda a dimensionar o espaco feminino na Enologia
e, a0 mesmo tempo, mostra que ainda ha caminho
a percorrer na ampliacdo dessa representatividade.

Nesse sentido, tem crescido também a participa-
cao de profissionais femininas na organizacio e
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‘Degustacao conduzida por Elas’ é realizada todos os anos pela ABE desde 2022



realizacdo de eventos promovidos pela ABE, como
o Concurso do Espumante Brasileiro, o Brazil Wine
Challenge e, claro, o maior deles, a Avaliacdo Na-
cional de Vinhos — em que o niimero de mulheres
se ampliou no elenco dos 16 comentaristas que
sentam a mesa principal para avaliar as 16 amos-
tras mais representativas de cada safra.

Outra iniciativa que reforca esse movimento teve
inicio em 2022, quando a ABE passou a promover
uma degustacao especial alusiva ao Dia Internacio-
nal da Mulher. Realizado anualmente, o encontro
tem as endlogas como protagonistas: cada profis-
sional convidada conduz a degustacao de um rétu-
lo, compartilhando seu conhecimento, sua experi-
éncia e seu olhar sobre o vinho. A iniciativa criou
mais um espaco de visibilidade para as mulheres da
Enologia e passou a integrar o calendario de acbes
da entidade.
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Endloga Daniela Chesini Zottis

Essa presenca crescente também pode ser perce-
bida entre o publico da Avaliacdo Nacional de Vi-
nhos. Em 2024, por exemplo, 300 mulheres esti-
veram entre os 800 apreciadores que participaram
do evento, representando 37,5% do publico. Em
2025, foram 315, o equivalente a 39,4% dos par-
ticipantes. O nimero vem aumentando ano apos
ano e evidencia uma mudanca também no perfil de
quem se interessa pelo vinho, busca conhecimento
e ocupa os espacos de degustacio e discussao so-
bre a producio brasileira.

O reconhecimento de Vanessa Stefani — em nome
de quem a ABE homenageou todas as suas asso-
ciadas e profissionais da Enologia — simboliza uma
mudanca de época. Ele ndo encerra uma histéria
de exclusdo — inaugura uma fase de maior equi-
librio. A partir de agora, como admitem varios
ex-presidentes da ABE ouvidos para a confeccdo
deste livro, so falta uma mulher assumir a... presi-
déncia da entidade!




A endloga Leticia Cristofoli € um exemplo de mulher que trabalha na terra, na vinicola e no atendimento ao enoturista
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QUEM FAZ
A ABE



A CARA
DA ABE

Uma associacdo de classe composta predomi-
nantemente por profissionais homens, do Sul do
Brasil, com formacao tecnolégica em Viticultura e
Enologia, mas que apresenta consistente cresci-
mento da participacao feminina e de jovens, radi-
cados também em outros Estados da Federacao,
e de associados com sodlida formacdo académica
de nivel superior, inclusive com cursos de pds-gra-
duacdo, mestrado e doutorado — n3o apenas em
Enologia. Em poucas linhas, assim pode ser resumi-
do o perfil do quadro de 338 endlogos associados
gue compdoem a Associacdo Brasileira de Enologia
(ABE) contemporanea, com base em um minucioso
estudo elaborado pelo endélogo e ex-presidente da
ABE, Juliano Perin.
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Endlogo André Gasperin

O perfil dos associados da ABE, que emerge do
levantamento de Perin evidencia, sobretudo, um
alto nivel de qualificacdo e forte insercao no setor
produtivo. No que diz respeito a formacao, obser-
va-se, por dbvio, uma clara predominancia de cur-
sos diretamente ligados a area vitivinicola. A for-
macao superior dos associados é majoritariamente
concentrada em Viticultura e Enologia, seguida por
Agronomia e outras areas complementares, como
Administracdo, Engenharia de Alimentos e Qui-
mica. Ainda que exista certa diversidade de for-
macodes, o nucleo técnico permanece fortemente
orientado a producao e ao conhecimento do vinho
(embora a elaboracdo de sucos venha absorven-
do um numero cada vez maior de profissionais da
area).

Também se destaca o peso da formacao tecnolo-
gica: a maior parte dos associados possui cursos
de Tecndlogo (cerca de 58,5%), seguida pela gra-
duacio tradicional (aproximadamente 33,6%). Li-
cenciaturas e bacharelados aparecem com menor
representatividade. Esse dado reforca o carater
pratico e aplicado da formacao predominante en-
tre os membros da entidade. A qualificacao acadé-
mica é elevada também no nivel de pés-graduacao.
Ha presenca significativa de associados com espe-
cializacdo, mestrado e doutorado, indicando que
uma parcela relevante desses profissionais esta

envolvida nao apenas com a pratica, mas também
com pesquisa, inovacao e ensino.

No campo da qualificacdo técnica, mais da metade
dos associados possui formacao desse tipo, com
ampla predominancia da Enologia. Outras areas
técnicas — como agropecudria, agricultura e qui-
mica — aparecem de forma complementar. Além
disso, nota-se, nos graficos, a importancia de ins-
tituicbes especificas na formacao desses profissio-
nais, especialmente escolas técnicas e institutos
com tradicdo no ensino enolégico.

Quanto a atuacao profissional, o perfil é majorita-
riamente vinculado ao setor privado, que concen-
tra cerca de 85,8% dos associados, enquanto o
setor publico e os aposentados representam par-
celas menores. Entre os tipos de empresa, ha forte
predominancia das vinicolas, que rednem a maior
parte dos associados, seguidas por empresas de
insumos enoldgicos, instituicoes de ensino, labora-
térios e centros de pesquisa. Isso demonstra que a
base da associacdo esta diretamente conectada a
producao de vinho, embora também inclua ativida-
des de suporte e geracdo de conhecimento.

Em sintese, os quadros analisados revelam uma
associacao formada por profissionais altamente
qualificados, com formacao técnica e académica

Endlogo Gilberto Simonaggio




consistente e forte atuacdo no nucleo produtivo
da vitivinicultura brasileira.

Mas vamos conhecer melhor o grupo que compoe
a Associacao Brasileira de Enologia nesta segunda
década do Século XXI.

A idade média dos associados é de 48,9 anos, o
que constitui um perfil predominantemente madu-
ro e experiente. A faixa etaria mais representativa
concentra-se entre 40 e 45 anos (16,6%), seguida
pelos grupos entre 35 e 40 anos (14,0%) e 45 a 50
anos (11,9%), indicando forte presenca de profis-
sionais em plena atividade.

Em relacdo ao género, ainda hd predominancia
masculina: 76% dos associados sdo homens (257),
enquanto 24% sao mulheres (81). Apesar de mino-
ritaria, a participacdo feminina ja representa pra-
ticamente um quarto do total, sinalizando avango
gradual na presenca das mulheres no setor enolé-
gico.

Quanto a origem geografica — que ajuda a enten-
der também a base territorial desses profissionais

— ha forte concentracdo no Rio Grande do Sul,
responsavel por cerca de 275 associados, ou seja,
mais de 80% do total. Outros estados aparecem
com participacdo bem menor, como Sao Paulo
(17), Santa Catarina (10) e Minas Gerais (8). Entre
0s municipios, destacam-se Bento Gongalves (102
associados), Flores da Cunha (39), Garibaldi (27) e
Caxias do Sul (22), todos localizados na Serra Gau-
cha.

Embora os dados ndao segmentem diretamente a
origem apenas das mulheres, é razoavel inferir que
a distribuicdo feminina acompanha essa mesma
concentracdo regional, ou seja, com forte presenca
no Rio Grande do Sul e, especialmente, nos princi-
pais polos vitivinicolas da Serra Gaucha.

Outros numeros relevantes ajudam a complemen-
tar esse perfil. Vale a pena conhecé-los.

Tempo médio como associado: 16,5 anos, indican-
do forte vinculo institucional; menor idade: 23,6
anos. Maior idade: 85,5 anos, o que mostra am-
pla diversidade geracional; 85,8% atuam no setor
privado, sobretudo em vinicolas; 70,4% sao sécios
individuais, evidenciando predominancia de profis-
sionais pessoa fisica; e 58,5% possuem formacao
tecnolégica, reforcando o carater técnico da area.
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Adriane Biasoli, Eliane Cerveira e Lucinara Masiero

Por fim, é importante ressaltar que o funciona-
mento cotidiano da ABE e a organizacao de seus
eventos sdo tocados nos bastidores por duas mu-
Iheres discretas, mas imprescindiveis — o que é
reconhecido por todos os entrevistados ouvidos
para a realizacao deste livro: a Secretaria Executi-
va Eliane Cerveira e a Secretaria Adriane Biasoli. A
elas, soma-se o trabalho incansavel de divulgacao
na midia de todas as atividades da ABE, conduzido
pela jornalista Lucinara Masiero, da Agéncia Con-
ceitoCom Brasil.

Da contribuicdo de cada diretoria (ndo remunera-
da), de cada associado, de cada parceiro comercial
e das trés mulheres acima citadas, como em uma
orquestra sinfébnica em que cada musico toca o
seu instrumento, resulta a imagem de seriedade e
competéncia que a Associacdo Brasileira de Eno-
logia projeta atualmente no mundo do vinho — no
Brasil e no exterior.

brauilein

B.a.tr'fl'

[T,

W REDLINE



TEMPO COMO SOCIO ™=

E AGRUPADOS EM FAIXAS DE TEMPO. St o4 #s
:;.l 338 | @ 22,,.&.@@ ‘ @ ga%*m1 %me | @ §mdemgm

Associados

ASSOC[AB(_)S POR FA[XA DE TEMPO EVOLUGAQ DO NUMERO DE ASSOCIADOS

POR ANO DE ASSOCIACAD

N
L 13
L 7 3 3 14 T 6 s 11
L =
< 5 anos

55
46 40
! l m i 22 18 16 S ; 00 101 162 03 1M W5 106 07 WS WS L0 NI 1z 13

>=Me<ds 3=5e<l) >=25e<M 3= lle<lf >=l5e<XM 3= We<dd >=le<d) >=40e<45 >=45¢50

Sacios por faixa ¢ % da faixa de tempo
@  MUNICIPIOS DE ORIGEM ESTADOS DE ORIGEM PAISES DE ORIGEM
- NUMERO DE SOCIOS NUMERO DE SOCIOS NUMERO DE SOCIOS

R5

75 oot N

Bento Gomgales 102 i -
Flores da Cunha [ I : ] ":? Uruguai ] 4
caribali [ = _ v B s chile [ 3
codssdosul [ 2 ',F 15 :':*} Ilzb Fanga ] 2
porto Alegre ] 7 ” :i.lr 3 [II 5 N )2 Argentina | 1
sao Valentim dosul ] 7 W RO | 2 ilia | 1

P 1) ,"'-" .,' 0 |2 L k: X

u:f‘;ig‘h TR e S

Fonte dos dados: Associacio Brasileira de Enologia (ABE). Representacao grafica desenvolvida com auxilio de Inteligéncia Artificial.




PAISES
DE ORIGEM e
DOS ASSOCIADOS L
NpizRoS e, Wi

BN

3

1 %
ASSOCIADOS POR FAIXA DE TEMPO

NUMERO DE SOCIOS E PERCENTUAL DA FAIXA DE TEMPO

< 3 anos >=Me<di »>=5¢< 10 >= 25 < 30 »=0e=<15 >=5e< 20 >= M e < 35 »>= 35 e < 40 >= 40 ¢ < 45
Socios por faixa ¢ % da faixa de tempo

-_ L ' > :_‘




MUNICIPIOS

DE ORIGEM DOS ASSOCIADOS

MUNICIPIOS DE ORIGEM -

NUMERO DE SOCIOS 23 Municipio Quantos
102
)

MUNICIPIOS DE ORIGEM

LISTA COMPLETA

Bento Gongalves
1{'2 Flores da Cunha -
Caribaldi r -
Caxias do Sul . h‘.:‘
Poarto Alegre
o Valentim do Sul T
Dom Pedrito &
Farroupilhay i
S0 Paulo
Cotipord
530 Marcos
x Pelotas

- o - .- T X . A Ciuspir®
So Valentim do Sul 1 IERIEILTEI R ey oW Morte Belo do Sul
I RERTRTATN IR Santana do Livramento
1 Montevidéu

Antonio Prado
Carlos Barbosa
Lasca
Erechim
Juazeiro
Jundiai
Lavras
Muiguim
B Prata

Bento Gongalves
Flores da Cunha
Caribaldi
Caxias do Sul

Porto Alegre

Dom Pedrito

Pinto Bandeira
Ribwiriio Preto

Rio de Janeino
Salvador

580 Joagquim

580 Foque
Yeranopaolis
Demais municipéos

DB Bud Bed Bad Bd B Bed b B bk bad Bed Bed b B B L Gl L L de LA LA SR

W
e




¢ SOCIOS POR FAIXA ETARIA,
y ENERO E TIPO DE SOCIO
'.*‘
.i

49,5 16,5 85,5 48,9

Aﬁsucl 'Idi}h Maior tempo de sécio Tempo médio de socio Maior idade Média de idade Menor idade

NUMERO DE S(jCIOS POR FAIXA ETARIA ASSOCIADOS

Masculino -
mHm = o
’, 7y o e 0 - 24,0%

. TIPOSDESOCIO e NG IDADEDOSSOCIOS A

; o .
S bl T g VT i .-‘_1,_ 4
189 H-fﬁﬁ:ﬁ.-i 1
i ) T L 1% e WA _‘. o 13
SV le:k | = fﬂ

. o = 7
¥ b T
23,6 y
n 4 }1LM I. -
“ m - X
“

—®
Licenga

Individual

R —



" ATIVIDADE DOS SOCIOSE 5 oce
¢ TIPOS DE EMPRESA EM QUE ATUAM &7 %

Atividade dos associados Tipos de empresa

Endlogo 13

Técnico em Enclogia [ 14
professor [ 13 Piblica - 35(10,36%)

vendedor [ 11
|
ensioga [l 10 Aposentado . 13 (3,85%)

secio I ¢
Agronomo [ 5 -
Assistente Técnico I 5
Proprietirio [ 5 Associados por tipo de empresa 1 38
.DirmrcF_r.:bk.ng.l:r b 199 3
Endlogo e Proprietario I 4
Gerente Comercial [ 4
Gerente de Producio [ 4
Responsdvel Técnico ] 4 @
Diretos Téenico ] 3
Gerente de Enologia ] 3
Socio Diretor ] 3
Sécio Gerente ] 3 @
Administracer | 2
Aposentado || 2
4 Atendente de Turismo || 2
Ausiliar de Laboratério || 2 @
Diretor Geral || 2

[ ]
[
—
[

89

Maturalidade

Laboratdrio I o
Pesquisa l ~i

Aposentado

277

Graduados

: fa
Insumos enologices . b=

e,

]

¥,
"ﬂ:m



CARGO DOS SOCIOS

Cargo Nimero de sicios Cargo

Ersilops

Dargtor

Prod essor

Tiscrico om Enclogis
Vendedor

Sdcio

Agr iz

AARHLENE T nica
Proprictiio

Denetor @ Endloge
Endloge & Proprsttbng
Gerente Comencial
Gerente de Producia
Reiporrdvel Ticraco
Diretar Técnico
Ganenbe dé Enclogia
Stcko Diretor

Socko Gererde
Administrador
Atendente de Tursmo
Aundiliar de Laborabdeio
Drinetor Gaval
Drnatior om Ensliogia
Endlogo ¢ Gerente de Produc o

Assisterde g Controle de Qualidede
Auditcr Fiucal - MA
Candina

-

128
bl
15
14
1

L

B ek e el el el el el b e B B B RS R RS BD B B R kD B LD Db B i e e de e de WA AR A

CEQ
Chal & Soonimelier Profiesnl

Corsullor

Corsullon om Vinhod

Cortabildade Gerente oo Viendas
Cordenador de Tarsma

Cocedenadar Thoragg o Comrial

Dhretor Admandsirative

Diretor Administrativo, Financeino ¢ Endlogs
Diretor Comarcial

Diretor ComerclalyEntlogo

Diretor Emeeutivo

Diretor Exeoutivo

(Diretor Inchustrial

IDiredoe Ot ad orul

Diretor PED

IDiretor Propristing

Diretor ’Endlogn

[Especialita Téonios Enclogia
Gerente
Gerente Administrativo Financeiro

Thenice em Apicullurl

m;—.‘._‘-‘

. L L e e e o B




-

'FORMACAO SUPERIOR,
POS-GRADUACAO .

W

Formaciio superior dos associados
Formagdo Nimero

Vitricultura @ Endlogia 164
Agronomia 2B
Enclogia 16
Admanestracio A
Enclogia & Induistria Frutihoricola
Engianitiria o Alirrusnbos
Dirgito
Enganharia Quirmica
Medicina
Cuarmica
| AdministracBo & Comércio Exterior
93 Admenistracdo e Marketing

Blomedicina

Citncias Econdmicas
14 Enaturismao

Farrndcia ¢ Bioguimica

Tipo de formacao

Tecnologia 162

Graduacio

Licenciatura

T

5

4

&

3

3

2

2

2

2

2

2
Sedmanistracho da Producio 1
Ahirenlos 1
Bacharelado 8 Andlise @ Deservobamento de SEtemas 1
Arquitetura ¢ Urbanssmo 1

Biologia 1

= Ciéncias Biologicas 1
Cidncias Maturais 1
Cibncias Quimicas Fisica ¢ Bioldgicas 1
Enfermagem 1
Engenharia de Controle @ Automagio 1
Engenharia Cha 1
1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

+ Engenharia Producio

Gestho da Qualidade
Licenciatura Quimica

Master Vintage

Microbiologia Enoldgica

Processos Gerenciasis

Processos Quimicos

Quimica Industrial

Sisternas de Qualidade e Gestio Ambsental
Vitninicultura

MBA 13
Mestrado 71
Doutorado 29




FORMACAO TECNICA
DOS ASSOCIADOS =

N_leERO DE FORMADOS POR ANO

f ESCOLAS TECNICAS FORMACAO TECNICA POR AREA

NUMERO DE FORMADOS, 5 ) | s NUMERO DE ASSOCIADOS a.__'-.( !
i ";--'*.""'_: =H 4 s - x.-u.- S




Trabalho voluntario que se renova a cada edicao da Avaliacao Nacional de Vinhos: diretores, funcionarios, cola res e
assessores da ABE se reinem em mutirao para preparar os kits entregues aos apreciadores, em um gesto coletivo'de dedicacao
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O FUTURO DO VINHO
EM UM MUNDO EM
TRANSFORMACAO







A histéria de mais de sete mil anos do vinho atra-
vessa o tempo como um fio continuo entre cultura,
agricultura, ciéncia, arte e civilizacido. Desde as pri-
meiras vinificacoes no Caucaso, passando pelo Egi-
to, a Grécia, Roma, o Novo Mundo e, hoje, a Asia,
até a sofisticacdo contemporanea, o vinho nunca
foi apenas uma bebida: sempre foi, mais do que
isso, simbolo, alimento, ritual e identidade. No en-
tanto, o cenario que se desenha para as proximas
décadas impoe desafios inéditos — e talvez mais
complexos do que qualquer outra crise ou grande
transformacdo enfrentada até os dias atuais pelo
setor.

No Brasil, a agenda é clara e urgente. A regulamen-
tacdo da profissdo de endlogo ndo é apenas uma
reivindicacdo corporativa, liderada pela Associa-
cdo Brasileira de Enologia (ABE), mas um passo es-
sencial para consolidar padrdes técnicos, valorizar
a formacao especializada e garantir qualidade ao
consumidor. Em um mercado que busca maturi-
dade, a formalizacdo da atividade é também um
instrumento de reconhecimento institucional e de
protecido da propria cadeia produtiva.

Paralelamente, o consumo per capita de vinho no
pais permanece estacionado ha décadas em pata-
mares historicamente baixos — menos de 3 litros
por habitante ao ano —, e esse quadro precisa ser
modificado. Romper essa inércia exige mais do
que campanhas promocionais: demanda educacao,
democratizacdo do acesso, reducdo de barreiras
tributarias (outra pedra no sapato do setor) e, so-
bretudo, a construcdo de uma cultura do vinho que
dialogue com a diversidade brasileira, afinal, hoje
se faz vinho em quase todo o Brasil. Ndo se trata,
portanto, apenas de beber mais, mas de beber me-
Ihor. E de integrar o vinho ao cotidiano de forma
natural, responsavel e prazerosa — como produto
agroalimentar que ele é e sempre foi.

O desafio mais profundo, entretanto, transcende
as fronteiras nacionais. O mundo moderno assiste
a uma mudanca estrutural no comportamento dos
consumidores de bebidas adultas, especialmente
nos paises tradicionalmente vitivinicolas. Franca,
Italia e Espanha, outrora pilares do consumo global
de vinho, registram quedas consistentes de consu-
mo. Ao mesmo tempo, diretrizes de salide publica







— como as promovidas pela Organizacdo Mundial
da Saude — ganham forca ao afirmar que nao existe
um nivel totalmente seguro para o consumo de al-
cool. Essa posicao, cada vez mais incorporada pela
medicina, por governos e pelas novas geracgoes, re-
define o espaco do vinho no imaginario coletivo.

Diante desse contexto, surgem novas pergun-
tas e, por enquanto, poucas respostas definitivas
— como se constatou nas longas entrevistas com
ex-dirigentes da ABE realizadas para a elaboracao
deste livro. A cautela diante do novo quadro de
consumo que se desenha no mundo atual parece
ser consenso entre os enélogos ouvidos.

Os vinhos sem alcool ou desalcoolizados (hdo sao
a mesma coisa, embora 0 senso comum as vezes
confunda um com outro) despontam como uma al-
ternativa promissora. Seria um caminho do meio,
uma “terceira via" entre o consumo imoderado e
a total abstinéncia? Ha quem diga, entre os endlo-
gos, que “vinho sem alcool ndo é vinho”. Seja como
for, mais do que uma tendéncia passageira, tais

produtos refletem uma adaptacdo estratégica do
setor: preservar a experiéncia sensorial e cultural
do vinho, reduzindo ou eliminando o componente
alcodlico. Ainda que enfrentem desafios técnicos
e de aceitacdo, esses produtos podem abrir portas
para novos publicos e ocasides de consumo. Mas
talvez nunca passem de um produto de nicho...

Outra transformacao evidente é a migracdo de um
modelo quantitativo para um qualitativo. “Beber
menos, beber melhor” deixa de ser um lugar co-
mum para se tornar um comportamento consoli-
dado, sobretudo entre as geracoes mais jovens
(estudos ainda pouco confidveis mostram que a
chamada Geracao Z, nascida entre 1997 e 2012,
estd consumido menos alcool, ou nenhum). O vi-
nho, nesse cenario, pode reforcar seu posiciona-
mento como produto de origem, de identidade ter-
ritorial, de expressao artesanal — um contraponto
a légica do consumo massificado. Esta parece ser
uma alternativa bastante factivel, apontada por di-
versos endélogos ouvidos para a elaboracio deste
livro.







A questao central, no entanto, permanece: depois
de cerca de sete milénios, a humanidade deixara de
beber vinho? A resposta mais plausivel que emerge
do conjunto de depoimentos dos ex-presidentes
da ABE é NAO — mas o modo de consumir certa-
mente continuara a evoluir. O vinho ja sobreviveu
a guerras, crises econémicas, mudancas religiosas
e revolucoes tecnoldgicas. Sua resiliéncia reside na
capacidade de se reinventar sem perder sua essén-
cia. O que estd em curso nao é o fim do vinho, mas
uma redefinicdo de seu papel. Afinal, dos mais de
800 elementos que compdem a bebida, o alcool é
apenas um deles — em contraponto a tantas ou-
tras substancias benéficas a saude humana como
os flavondides, o resveratrol e os taninos. Ou seja,
o vinho nao pode ser reduzido apenas ao alcool.

O futuro do vinho aponta para um setor mais cons-
ciente, mais regulado, mais cientifico e, paradoxal-
mente, mais ligado as suas raizes. A vitivinicultura
tera de equilibrar tradicdo e inovacao, prazer e res-
ponsabilidade, mercado e cultura. Neste contexto,
caberd a instituicoes como a Associacdo Brasileira
de Enologia (ABE) liderar esse processo, promo-
vendo o conhecimento cientifico, defendendo a
profissdo e contribuindo para que o vinho conti-
nue relevante em um mundo em transformacao. E
para enfrentar tais desafios que as novas lideran-
cas do setor estdo se preparando.

Se o vinho sempre foi um espelho da sociedade,
entdo seu futuro dependera das escolhas que fi-
zermos enquanto sociedade. Ndo se trata apenas
de quanto beberemos, mas de como, por que e
em que contexto. Podemos especular que talvez
o vinho deixe de ser cotidiano em alguns lugares,
talvez se torne mais ocasional, mais seletivo. Tal-
vez novos produtos ampliem seu alcance. Quem
sabe o consumo diminua — mas dificilmente desa-
parecera. Porque, ao fim e ao cabo, o vinho nao é
apenas alcool; é ancestralidade, memdria, cultura,
territério, encontro. E enquanto esses elementos
fizerem sentido para a humanidade, o vinho — sob
alguma forma — continuard as nossas mesas, nu-
trindo, realcando a comida, alegrando os coracdes
e aproximando as pessoas.
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A HISTORIA

DA ABE CONTADA
POR QUEM A
CONSTRUIU

Documentos, fotografias, datas e realizacbes aju-
dam a contar a histéria de uma instituicdo. Mas ela
é construida principalmente pelas pessoas que as-
sumiram a responsabilidade de conduzi-la em dife-
rentes momentos, enfrentando desafios, tomando

decisbes e ajudando a definir seus rumos. E essa
dimensao humana que este capitulo recupera.

Aqui, ex-presidentes da Associacao Brasileira de
Enologia (ABE) compartilham suas memorias, re-
flexdes e experiéncias a frente da entidade. Os
depoimentos sdo baseados em entrevistas realiza-
das especialmente para esta obra, olho no olho, na
maioria dos casos — algumas vezes com uma taca
de vinho na mao. Resumidos para facilitar a leitu-
ra, eles preservam a perspectiva pessoal de cada
entrevistado sobre o periodo de sua gestdo e os
acontecimentos que marcaram sua passagem pela
entidade.

As conversas seguiram um roteiro comum, abor-
dando temas fundamentais da trajetéria da ABE:
o significado da presidéncia para a carreira profis-
sional de cada entrevistado, os principais desafios,
realizacdes e conquistas de suas gestoes, as carac-
teristicas das safras de seus respectivos periodos e
o papel desempenhado pela Associacdo no desen-
volvimento da vitivinicultura brasileira.

Os depoimentos também percorrem alguns dos
capitulos mais importantes da histéria da entida-



de, como a luta pela criacdo do Curso Superior de
Enologia, a campanha pela regulamentacao da pro-
fissdo de endlogo no Brasil, a promocao de viagens
técnicas, simpdsios, cursos e encontros de atuali-
zacao profissional, além da permanente difusdo da
cultura do vinho entre produtores, profissionais,
midia e consumidores.

Também se destacam nessas memorias grandes
projetos que ajudaram a consolidar a credibilidade
do vinho brasileiro, entre eles a Avaliagao Nacional
de Vinhos, o Concurso do Espumante Brasileiro e o
Brazil Wine Challenge — iniciativas que projetaram
a enologia nacional dentro e fora do pais, como vi-
mos em capitulos anteriores.

Os entrevistados ainda refletem sobre a expansao
da vitivinicultura brasileira para novas regibes, a
crescente participacao feminina na ABE e os desa-
fios impostos ao setor pelas mudancas no consu-
mo mundial de vinho e pelas campanhas de cerco
ao alcool.

Cada depoimento preserva a esséncia das entre-
vistas, a identidade, o estilo e as conviccoes de seu
autor. Em conjunto, eles formam um mosaico de
diferentes épocas, visdes e experiéncias, permitin-
do ao leitor acompanhar a evolucdo da Associacao
Brasileira de Enologia sob uma perspectiva sin-
gular: a de quem viveu essa historia por dentro e,
com seu trabalho, ajudou a escrevé-la.
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“A Enologia praticamente acompanhou toda a
minha vida profissional. Tive o privilégio de fazer
parte de uma geracdo que ajudou a construir essa
atividade no Brasil, desde a formacado dos primei-
ros profissionais até a consolidacdo de uma classe
organizada.

A oficializacdo do curso especifico abriu novas
possibilidades e permitiu que eu atuasse em di-
ferentes areas da cadeia vitivinicola, desde o tra-
balho em laboratérios e vinicolas até a assisténcia
técnica, o desenvolvimento de projetos, a pesquisa
e a difusao de conhecimento.

Também tive oportunidades Unicas de intercambio
profissional, participando de viagens técnicas e de
eventos internacionais, como o Concurso Interna-
cional de Vinhos na China, além de congressos e
encontros realizados em paises como Chile, Argen-
tina e Peru. Cada uma dessas experiéncias ampliou
nossa visao sobre a vitivinicultura e trouxe conhe-
cimentos que puderam ser adaptados a realidade
brasileira.

Presidir a Associacdo Brasileira de Enologia foi uma

FIRMINO
SPLENDOR

Gestodes: 1977/1978/1979/1980/1987

“A ABE exerce papel decisivo
no fortalecimento da cultura
do vinho no Brasil”

experiéncia marcante. A ABE nasceu para reunir os
profissionais, estimular o intercAmbio de ideias e
promover a atualizacdo permanente dos enélogos.
Desde o inicio compreendemos que o fortaleci-
mento da categoria passava pela unido da classe,
pela troca de experiéncias e pelo compromisso
permanente com a qualidade.

Entre as primeiras iniciativas da entidade esteve a
elaboracido de um regulamento para o transporte
da uva em caixas plasticas, uma medida que hoje
parece natural, mas que representou um impor-
tante avanco para preservar a qualidade da ma-
téria-prima destinada a elaboracdo dos vinhos.
Também promoviamos reunides e apresentacoes
técnicas mensais, discutindo novas variedades de
uvas, tecnologias e praticas capazes de elevar o
padrao da vitivinicultura brasileira.

Sem duvida, a maior conquista daquela fase foi
lancar as bases da Avaliacdo Nacional de Vinhos.
Ela aproximou viticultores, enélogos, empresarios
e consumidores em torno de um mesmo objetivo:
conhecer, valorizar e reconhecer a qualidade da
safra brasileira. Ao lado disso, considero igualmen-



te importante a formacdo de um quadro sélido de
associados e a promogao continua de encontros
técnicos voltados a atualizacao profissional.

Ao longo dos anos, a ABE assumiu um papel deci-
sivo no fortalecimento da cultura do vinho no Bra-
sil. A Avaliacdo Nacional de Vinhos tornou-se uma
grande vitrine da producao nacional, despertando
a confianca dos consumidores e mostrando que o
vinho brasileiro alcancou um elevado padriao de
qualidade. Cada participante leva essa experién-
cia adiante, multiplicando o conhecimento e con-
tribuindo para formar uma imagem cada vez mais
positiva dos nossos vinhos.

Outro aspecto fundamental sempre foi a formacao
profissional. A atualizacdo permanente, o treina-
mento da degustacdo, o intercambio com outros
paises produtores e a realizacdo de cursos, simp6-
sios e congressos permitiram que sucessivas ge-
racoes de endlogos evoluissem tecnicamente. Da
mesma forma, a criacdo do curso superior de Viti-
cultura e Enologia representou um passo decisivo
para acompanhar a constante evolucao das tecno-
logias e fortalecer ainda mais a profissao.

A regulamentacao do exercicio profissional foi ou-
tra grande conquista coletiva. Durante muitos anos
os endlogos atuaram sem o devido reconhecimen-
to legal. A Associacao Brasileira de Enologia jamais
abandonou essa causa e, gracas a persisténcia de
diversas liderancas ao longo do tempo, a regula-
mentacdo finalmente foi alcancada em 2007. Foi
uma vitéria histdérica para toda a categoria.

Sempre acreditei que a ABE também exerce um
importante papel na difusdo da cultura do vinho.
Os concursos, a Avaliacao Nacional de Vinhos, o
Concurso do Espumante Brasileiro e o Brazil Wine
Challenge contribuem para elevar a credibilidade
dos nossos produtos, incentivar a busca perma-
nente pela exceléncia e aproximar o consumidor
do universo do vinho.

Vejo com muita satisfacdo o crescimento da parti-
cipacao feminina na Enologia e na prépria Associa-
cdo. As mulheres assumem papéis cada vez mais
relevantes na producao, na gestdo, na pesquisa, na

comercializacdo e no enoturismo, enriquecendo o
setor com sua competéncia e sensibilidade.

O futuro da vitivinicultura brasileira continua pro-
missor. Apesar da reducdo do consumo em alguns
mercados tradicionais e das campanhas contréarias
as bebidas alcodlicas, vejo novos empreendimen-
tos surgindo, jovens investindo na producio e o
enoturismo fortalecendo regides inteiras. O desa-
fio estad em valorizar cada vez mais nossos vinhos,
comunicar seus diferenciais, incentivar o consumo
responsavel e preservar a competitividade da pro-
ducao nacional.

Tenho plena confianga de que o vinho brasileiro
continuard conquistando espaco. O espumante
ja se consolidou como um simbolo da exceléncia
nacional, e nossos vinhos evoluem a cada safra. A
ABE teve e continuara tendo papel essencial nes-
sa trajetodria, reunindo profissionais, promovendo

conhecimento e defendendo a qualidade como o
maior patrimdnio da Enologia brasileira”.

66 Tive o

privilégio de
fazer parte de
uma geracao
que ajudou

a construir a

Enologia no

Brasil. ))



“Quando olho para minha passagem pela Associa-
cao Brasileira de Enologia, lembro principalmente
de um periodo de construcao. Naquela época, a
profissdo de endlogo ainda nao tinha o reconhe-
cimento que tem hoje. A nossa grande missao era
mostrar que o endlogo existia, que era um profis-
sional fundamental para a elaboracao de vinhos de
qualidade e que precisava ser valorizado dentro
das vinicolas.

A ABE ainda estava em uma fase muito inicial. Era-
mos um grupo pequeno de profissionais, muitas
vezes entre 10 ou 12 pessoas, que se reuniam onde
era possivel. Nao tinhamos sede, ndo tinhamos
uma estrutura consolidada. Faziamos encontros
em Bento Goncalves, Garibaldi, Flores da Cunha e
até mesmo nas casas dos préprios associados. Era
um trabalho de uniao e persisténcia.

Naquele periodo, muitas vinicolas ainda buscavam
profissionais estrangeiros, principalmente argen-
tinos, chilenos, uruguaios e franceses. O endlogo
brasileiro precisava conquistar seu espaco. Muitos
profissionais formados acabavam seguindo outros
caminhos, porque ainda havia poucas oportunida-

ANTENOR
FELLINI

Gestodes: 1982/1985/1989

“A ABE nasceu com uma
missao simples, mas
fundamental: valorizar o
endlogo”

des e a profissdo ndo era devidamente reconheci-
da.

Um dos grandes objetivos da Associacao foi jus-
tamente trabalhar pela valorizacdo do endlogo.
Um momento simbélico dessa caminhada foi a
conquista para que o nome do responsavel técni-
co passasse a constar nos rétulos dos vinhos. Era
uma forma de mostrar ao consumidor que havia
um profissional por tras daquele produto, alguém
responsavel pela sua elaboracao.

Com o passar do tempo, a ABE também passou a
trabalhar pela qualificacao dos profissionais. Foram
organizados encontros, simpdsios e participacoes
em eventos internacionais, aproximando os endlo-
gos brasileiros de outras realidades, principalmen-
te de paises com longa tradicao vitivinicola. Essas
experiéncias foram fundamentais para ampliar co-
nhecimentos e trazer novas referéncias.

A realidade do vinho brasileiro naquela época era
muito diferente da atual. A matéria-prima, a tec-
nologia e a assisténcia técnica ao produtor ainda
eram limitadas. O endlogo muitas vezes precisava



fazer verdadeiros malabarismos dentro da cantina
para conseguir elaborar bons produtos. Nao havia
os recursos tecnolégicos disponiveis hoje, e a qua-
lidade da uva também era um grande desafio.

Minha prépria trajetoria profissional acompanhou
essa evolucado. Sou de Bento Goncalves e tive a
oportunidade de estudar Enologia em uma época
em que a escola praticamente fazia parte do meu
cotidiano. A proximidade com a Estacdo Experi-
mental, que depois daria origem a Embrapa Uva e
Vinho, também ajudou a despertar esse interesse
pela area.

Logo apés a formacao, iniciei minha carreira na an-
tiga Georges Aubert, onde permaneci por 36 anos.
Comecei trabalhando ao lado de um enélogo fran-
cés e, quando ele retornou ao seu pais, a empresa
decidiu apostar em um profissional brasileiro. Foi
uma grande responsabilidade e uma demonstracao
de confianca.

Minha trajetéria foi muito ligada aos espumantes.
Durante muitos anos, a Georges Aubert produziu
milhoes de garrafas por ano, e acompanhei de per-
to a transformacdo desse produto no Brasil. No
inicio, o espumante brasileiro seguia muito a esco-
la francesa, com caracteristicas mais préximas ao
Champagne, inclusive com uma coloracao mais in-
tensa. Com o tempo, incorporamos novas influén-
cias, especialmente da escola italiana, e evoluimos
para espumantes mais jovens, frescos e adequados
as caracteristicas brasileiras.

A evolucido do espumante nacional aconteceu prin-
cipalmente por dois fatores: a melhoria da qualida-
de da uva e 0 avanco tecnoldgico. As vinicolas pas-
saram a oferecer mais assisténcia aos produtores,
orientando manejo, poda e tratamentos, enquanto
novas tecnologias e produtos enoldgicos ajudaram
a elevar o padrao de qualidade.

Acredito que a ABE teve uma contribuicdo muito
importante para a evolucdo do vinho brasileiro.
Os concursos e avaliacbes foram fundamentais
porque estimularam as vinicolas a melhorar seus
produtos e mostraram ao consumidor que o vinho
brasileiro também tinha qualidade. Aos poucos,

mudou-se aquela ideia de que somente os vinhos
importados mereciam reconhecimento.

Hoje vemos uma realidade completamente dife-
rente. O endlogo brasileiro é valorizado, participa
das decisbes das vinicolas e muitas vezes se tornou
uma referéncia conhecida pelo publico. Essa trans-
formacao foi fruto de um trabalho construido ao
longo de muitos anos, iniciado por aquele pequeno
grupo que acreditava na importancia da profissao.
A ABE nasceu com uma missao simples, mas fun-
damental: valorizar o enélogo. Com o tempo, essa
missdo cresceu e passou também a contribuir para
a valorizacdo do préprio vinho brasileiro. Ver essa

evolucao é motivo de grande satisfacdo para quem
participou dos primeiros passos dessa histéria”.

“ Hoje, o

enologo
brasileiro é
valorizado,
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decisdes das
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publico. @@
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“Assumir a presidéncia da Associacdo Brasi-
leira de Enologia foi, antes de tudo, um gran-
de aprendizado. Quando comecamos a cons-
truir a ABE, praticamente ndo existia uma
referéncia de como deveria funcionar uma as-
sociacdao de endlogos no Brasil. Tinhamos idea-
lismo, vontade de unir a categoria, mas poucos
recursos e quase nenhuma experiéncia adminis-
trativa. Fomos aprendendo enquanto faziamos.

Minha formacao também influenciou essa visao.
Depois de concluir o curso técnico em Bento Gon-
calves, recebi uma bolsa do Rotary para estudar
Enologia na Universidade Juan Agustin Maza, em
Mendoza, na Argentina. Nos anos 1970, estudar
Enologia naquele pais era quase comoir paraa Euro-
pa, tamanha sua tradic3o vitivinicola. A experiéncia
me deu uma base técnica muito sélida e a oportu-
nidade de conviver com grandes professores, entre
eles o padre Orelsi, personagem extraordinario da
enologia argentina, responsavel por impulsionar
a producao de vinhos finos no pais. Sempre digo
que Mendoza deveria prestar uma grande home-
nagem a ele por sua contribuicao a vitivinicultura.

LUCINDO
COPAT

Gestao: 1983/1988

“Eramos poucos, mas havia
um enorme espirito de
colaboracao”

Quando retornei ao Brasil, encontrei um grupo
de endlogos discutindo a criacdo de uma associa-
¢ao. Havia uma preocupacido com a chegada de
profissionais estrangeiros, principalmente argen-
tinos, que comecavam a trabalhar nas vinicolas
brasileiras. Muitos temiam perder espaco no mer-
cado. Esse foi um dos fatores que estimularam a
criacdo da entidade. Participei desse movimento
desde o inicio, ao lado de Firmino Splendor, An-
tenor Fellini e outros colegas que acreditavam
na unido da categoria para fortalecer a profissao.

Naqueles primeiros anos tudo era muito simples.
Nao existia sede, estrutura ou recursos financei-
ros. As reunides aconteciam nas dependéncias
da Cooperativa Aurora, onde eu trabalhava, nas
empresas dos associados ou em restaurantes,
onde passavamos horas debatendo ideias, sempre
acompanhadas de uma boa taca de vinho. Eramos
poucos, mas havia um enorme espirito de colabo-
racdo. Cada decisdo era construida coletivamente.

A elaboracdo do estatuto foi outro grande desafio.
Sem modelos prontos, buscavamos referéncias,
adaptavamos documentos de outras entidades e



faziamos inimeras correcoes até chegar a um texto
queatendesseasnecessidadesdaABE.Foiumtraba-
Iho artesanal, construido com esforco e dedicacao.

Uma caracteristica que sempre admirei na ABE foi
o espirito de unido entre os endlogos. Durante o
periodo em que estudei em Mendoza, percebia
muitos grupos e divisdes entre os profissionais.
No Brasil aconteceu o contrario. Talvez justamente
porque éramos poucos, criamos uma comunidade
baseada na troca de experiéncias e na ajuda mutua.
Sempre acreditei que conhecimento existe para
ser compartilhado. Nunca tive receio de orientar
colegas, mesmo quando trabalhdvamos em em-
presas concorrentes. Se podia ajudar alguém a re-
solver um problema técnico, fazia isso com satis-
facdo, porque entendia que o crescimento de um
profissional fortalecia toda a enologia brasileira.

Também comecamos a ampliar o relaciona-
mento internacional da Associacdo. Partici-
pamos da criacdo de uma entidade latino-a-
mericana de endlogos, aproximando Brasil,
Argentina, Uruguai e Chile. Esses intercAmbios per-
mitiram conhecer outras realidades, trocar experi-
éncias e inserir a ABE em um contexto mais amplo.

Durante minha gestao, enfrentamos dificuldades
em relacdo a participacdo de endlogos estrangei-
ros na Associacao. Era um tema delicado, pois mui-
tos profissionais brasileiros temiam a concorréncia.
Houve debates intensos, mas prevaleceu o enten-
dimento de que a ABE deveria ser uma entidade
aberta e integradora. Felizmente, essa questao foi
superada e hoje a convivéncia entre profissionais de
diferentes nacionalidades é absolutamente natural.

Outro tema importante daquele periodo foi o surgi-
mento da ideia que mais tarde daria origem a Avalia-
cao Nacional de Vinhos. Nossa intencao inicial era
identificar quais variedades de uva apresentavam
melhor adaptacao as condicdes brasileiras. A ava-
liacdo ndo nasceu como um cConcurso, Mas como
uma ferramenta técnica para compreender o com-
portamento das diferentes cultivares em nosso cli-
ma. Em determinados anos destacava-se o Merlot;
em outros, Cabernet Sauvignon, Gewdlrztraminer
ou outra variedade. Percebemos que o clima bra-

sileiro é extremamente varidvel e que dificilmente
uma Unica uva seria dominante em todas as safras.
Com o tempo, a Avaliacao evoluiu e se transformou
emumdosmaioreseventosdovinhobrasileiro,apro-
ximando produtores, profissionais e consumidores.

Ao longo dessas décadas, acompanhei uma trans-
formacao extraordindria da vitivinicultura nacional.
A tecnologia evoluiu, o conhecimento aumentou e
a qualidade dos vinhos cresceu de forma impressio-
nante. Mas acredito que um dos maiores legados
da ABE foi criar um ambiente de cooperacido entre
os endlogos, estimulando a troca de conhecimen-
tos, fortalecendo a profissao e ajudando a cons-
truir uma verdadeira cultura do vinho no Brasil.

Hoje o consumidor brasileiro conhece muito mais
sobre vinhos do que ha algumas décadas. Existe
mais informacao, interesse e reconhecimento da
qualidade dos nossos produtos. Tenho conviccao
de que essa evolucdo também passa pelo trabalho
desenvolvido pela Associacdo Brasileira de Enolo-
gia ao longo de seus cinquenta anos de histéria. E

motivo de orgulho saber que participei dessa cons-
trucio desde os primeiros passos”.

“A ABE aproximou
profissionais,
estimulou a troca

de conhecimentos,
fortaleceu a

profissao e ajudou

a construir uma

verdadeira cultura
do vinho no Brasil. ))



“A presidéncia da Associacao Brasileira de Enologia
representou muito para a minha trajetéria profis-
sional. Faco parte da primeira turma formada em
Enologia, em 1962, numa época em que a profis-
sdo ainda buscava conquistar seu espaco.

Nao foi um comeco facil. As vinicolas ainda nao
conflavam plenamente nos endlogos brasileiros e,
muitas vezes, davam preferéncia aos técnicos es-
trangeiros. Havia pouca integracdo entre os pro-
fissionais e precisdvamos provar, diariamente, a
nossa capacidade.

A criacdo da ABE foi decisiva para mudar essa re-
alidade. A associacao reuniu os endlogos em tor-
no de um objetivo comum, fortaleceu a categoria
e deu maior credibilidade ao nosso trabalho. Aos
poucos, a profissdo passou a ser mais respeitada, e
isso refletiu diretamente na evolucao da qualidade
dos vinhos brasileiros.

Durante a minha gestdo, tivemos a satisfacao de
organizar a primeira Jornada Latino-Americana de
Viticultura e Enologia, realizada em Montevidéu,
no Uruguai. Foi uma iniciativa muito importante,

ANTONIO
GRAZZIA

Gestao: 1986

“Vi nascer uma profissao

gue ainda buscava
reconhecimento e acompanhei
sua consolidacao ao longo de
décadas”

que abriu portas para um intercAmbio técnico mais
intenso entre os profissionais da América Latina
e contribuiu para ampliar o reconhecimento dos
enodlogos brasileiros no cenario internacional. A
partir dali os congressos e encontros técnicos pas-
saram a fazer parte da rotina da nossa profissao,
promovendo troca de experiéncias e atualizacdo
permanente.

Outro aspecto que sempre considerei fundamen-
tal foi o incentivo ao aperfeicoamento técnico.
Desde os primeiros anos, os endlogos brasileiros
buscaram conhecimento dentro e fora do pais, es-
tudando novas tecnologias e novos métodos de
elaboracdo. Esse esforco coletivo foi determinante
para a transformacao da vitivinicultura nacional e
para o salto de qualidade alcancado pelos nossos
vinhos ao longo das ultimas décadas.

Também acompanhei mudancas importantes no
comportamento do setor. Variedades que antes
nao despertavam tanta atencao, como a Cabernet
Franc e a Marselan, passaram a revelar um enorme
potencial. Da mesma forma, a uva Merlot confir-
mou aquilo que nossos professores ja ensinavam



na década de 1960: trata-se de uma das castas que
melhor se adaptam as condicoes da Serra Gaucha.
Durante muito tempo, a Cabernet Sauvignon foi
a grande referéncia mundial e acabou recebendo
prioridade nos plantios, mas hoje existe uma com-
preensdo muito mais clara sobre quais variedades
realmente expressam o melhor do nosso terroir.

Vejo que a ABE continua desempenhando um
papel essencial na unido da enologia brasileira.
Quando a associacao foi criada, praticamente toda
a producdo de vinhos concentrava-se na Regiao
Sul. Hoje, o Brasil produz vinhos de qualidade em
diversas regides, da Bahia a Sdo Paulo, passando
por Minas Gerais, Parana, Santa Catarina e tan-
tos outros polos. A missao da ABE é justamente
integrar todos esses profissionais, fortalecendo a
imagem do vinho brasileiro e estimulando a troca
de conhecimento entre as diferentes regides pro-
dutoras.

Sempre tive muito orgulho de participar de uma
entidade que colocou a técnica acima de qualquer
interesse politico ou empresarial. Dentro da asso-
ciacdo, nunca defendemos interesses particulares
de empresas ou projetos pessoais. O compromisso
sempre foi com a qualidade do vinho, com a valo-
rizacdo da profissdo e com o desenvolvimento da
enologia brasileira.

As viagens técnicas organizadas pela ABE também
tiveram enorme importancia. No inicio da nossa
carreira, elas nos permitiram conhecer profissio-
nais mais experientes, observar novas tecnologias
e compreender como outras regides produtoras
trabalhavam. Esse contato ampliou nossos hori-
zontes e acelerou o desenvolvimento técnico dos
endlogos brasileiros.

Olhando para tras, sinto satisfacdo por ter parti-
cipado desse processo desde o comeco. Vi nascer
uma profissdo que ainda buscava reconhecimento
e acompanhei sua consolidacdo ao longo de dé-
cadas. Ver o respeito conquistado pelos enélogos
brasileiros e a qualidade alcancada pelos nossos vi-
nhos é, sem dlvida, uma das maiores recompensas
dessa caminhada”.

“ A missao

da ABE é
integrar os
profissionais
do pais,
fortalecendo
a imagem do
vinho brasileiro
e estimulando
a troca de
conhecimento
entre as
diferentes

regides

produtoras. ))
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“Chegar a presidéncia da entdo Associacdo Brasi-
leira dos Técnicos em Enologia (ABTEP), em 1990,
foi uma responsabilidade que surgiu muito mais
pelo compromisso com a entidade do que por uma
aspiracao pessoal. Eu ja conciliava uma rotina ex-
tremamente intensa entre a docéncia e o trabalho
na Chandon, onde atuava desde 1975, pratica-
mente desde a instalacdo da empresa em Garibal-
di. Nao tinha finais de semana nem feriados livres
e, por isso, inicialmente relutei em assumir a pre-
sidéncia. Mas, como ja vinha da vice-presidéncia,
acabei aceitando o desafio.

Naquela época, a Associacao vivia uma realidade
muito diferente da atual. Havia um ndmero razo-
avel de associados, mas poucos mantinham suas
contribuicdes em dia. Os recursos eram escassos
e, muitas vezes, nao eram suficientes sequer para
manter uma secretaria ou pagar as despesas mais
basicas. Minha primeira preocupacao foi conscien-
tizar os colegas de que nenhuma entidade conse-
gue sobreviver sem o compromisso financeiro de
seus associados. Passei a visitar empresas e pro-
fissionais para incentivar o pagamento das mensa-
lidades. Aos poucos, esse trabalho deu resultado

IDALENCIO
ANGHEBEN

Gestao: 1990

“O maior legado da ABE
continua sendo a unido entre
os profissionais”

e conseguimos criar uma base mais sélida para a
manutencao da Associacao.

Nossa estrutura era extremamente modesta. Fun-
ciondvamos em uma pequena sala préxima ao Sin-
dicato dos Produtores de Vinho, na Avenida Osval-
do Aranha. Havia apenas uma mesa, um armario,
uma maquina de escrever e, mais tarde, consegui-
mos adquirir uma linha telefénica, que na época
representava um investimento importante e foi
motivo de comemoracio. Hoje, pode parecer algo
simples, mas, naquele momento, significava darum
passo importante na organizacdo da entidade.

O grande desafio da minha gestdo surgiu quan-
do o Brasil recebeu a responsabilidade de sediar
a terceira Jornada Latino-Americana de Viticultura
e Enologia. O primeiro encontro havia sido realiza-
do no Uruguai e o segundo, na Argentina. Quan-
do chegou a nossa vez, a Associacdo nao possuia
estrutura nem recursos para organizar um evento
dessa dimensao.

A solucdo foi unir esforcos com a Embrapa Uva e
Vinho, que também tinha interesse em promover



o Congresso Brasileiro de Viticultura e Enologia.
Construimos uma parceria extremamente impor-
tante. As reunides de organizacdo passaram a
acontecer nas dependéncias da Embrapa, dividi-
mos responsabilidades entre dezenas de colabora-
dores e cada integrante da comissao assumiu uma
tarefa especifica, desde a correspondéncia inter-
nacional até a organizacao financeira, hospedagem
e programacao cientifica.

Como nao havia recursos iniciais, todos os inte-
grantes da comissao organizadora fizeram sua pro-
pria inscricdo antecipadamente, contribuindo com
o equivalente a cem dodlares cada um. Esse dinhei-
ro permitiu iniciar os primeiros trabalhos.

O resultado superou todas as expectativas. Rece-
bemos mais de 800 participantes, com grande pre-
senca de profissionais da Argentina, Chile, Uruguai
e de diversas regides brasileiras. Foi, até entao, o
maior encontro técnico da vitivinicultura realizado
no pais. O evento fortaleceu a imagem da Associa-
cao, ampliou sua visibilidade internacional e ainda
deixou recursos financeiros que permitiram estru-
turar melhor a entidade nos anos seguintes.

Tenho muito orgulho de ter contado com a cola-
boracdo de iniumeros colegas durante essa cami-
nhada. Ninguém constréi uma instituicao sozinho.
Recebi apoio de profissionais como Werner Schu-
macher, Cléber Andrade, Carlos Abarzua, Firmino
Splendor, da equipe da Embrapa e de tantos outros
gue colocaram seu conhecimento e seu tempo a
servico da Associacio.

Além da atuacdo na ABE, também participei in-
tensamente da formacdo da enologia brasileira.
Como professor de Viticultura, colaborei na elabo-
racdo do curriculo do primeiro Curso Superior de
Enologia do Brasil. Para isso, estudamos modelos
adotados em importantes regides produtoras da
Franca, analisando suas legislacoes e seus siste-
mas de ensino para construir um curriculo adapta-
do a realidade brasileira. Recebemos especialistas
franceses, promovemos diversas reunides técnicas
e, em 1995, iniciou-se a primeira turma do curso
superior.

Essa histéria também teve um significado especial
para minha familia. Meu filho acabou ingressando
justamente na primeira turma do Curso Superior
de Enologia e seguiu carreira na area, dando conti-
nuidade a uma trajetéria que sempre esteve ligada
ao ensino e a vitivinicultura.

Ao longo de toda a minha vida profissional acom-
panhei uma profunda transformacao do setor.
Quando comecei, estudar Enologia era privilégio
de poucos. Eu mesmo sé consegui concluir minha
formacao porque trabalhava enquanto estudava e,
durante um periodo, morei dentro da prépria esco-
la onde fazia o curso técnico. A realidade era muito
diferente da atual.

Hoje, a vitivinicultura brasileira alcancou um nivel
de exceléncia que parecia distante naquela época.
A Avaliacao Nacional de Vinhos, os concursos pro-
movidos pela Associacdo e os iniUmeros eventos
técnicos ajudaram a divulgar a qualidade dos nos-
sos produtos e a formar uma verdadeira cultura do
vinho no Brasil. Mas acredito que o maior legado da
ABE continua sendo a unido entre os profissionais.
Foi essa capacidade de trabalhar coletivamente,
compartilhar conhecimento e construir objetivos
comuns que permitiu a enologia brasileira alcancar
o reconhecimento de que desfruta atualmente”.

“Como professor
de Viticultura,
colaborei na
elaboracao do
curriculo do
primeiro Curso
Superior de

Enologia do

Brasil.))



“Quando cheguei a Serra Gaucha, no inicio da dé-
cada de 1980, percebi que, para desenvolver meu
trabalho com insumos enoldgicos, precisava es-
tar muito préoximo dos endlogos. Naquela época,
eles ainda eram conhecidos, em muitas vinicolas,
simplesmente como “os quimicos”. Foi convivendo
com esses profissionais que construi minha traje-
téria na vitivinicultura e passei a contribuir para a
introducdo de novas tecnologias no setor.

Em parceria com empresas italianas, promoviamos
palestras e treinamentos para apresentar leveduras
selecionadas, enzimas e outros recursos que ainda
eram pouco utilizados no Brasil. Era um periodo
de muito aprendizado. Muitas vezes, diante de um
problema técnico, recorriamos aos especialistas da
[talia por telex, numa troca constante de informa-
cbes que acabou contribuindo para a evolucao da
enologia brasileira.

Foi nesse contexto que assumi a presidéncia da
entdo Associacao Brasileira de Técnicos em Enolo-
gia e Viticultura. Ninguém queria assumir a entida-

WERNER
SCHUMACHER

Gestado: 1991/1992

“Continuo acreditando no
futuro do vinho brasileiro”

de naquele momento e aceitei o desafio como uma
forma de retribuir tudo o que vinha aprendendo
com os endlogos. Embora minha formacao fosse
em Economia, nunca encontrei resisténcia. O com-
promisso com a Associacdo era mais importante
do que a profissdo de origem.

Sempre defendi que a entidade deveria ser mais
abrangente, reunindo todos os profissionais que
atuavam na cadeia do vinho, e n3o apenas os
egressos da Escola de Enologia. Essa visao ajudou
a preparar o caminho para a transformacao que,
mais tarde, resultaria na atual Associacao Brasileira
de Enologia.

Uma das realizacdes de que mais me orgulho foi
a aquisicao da primeira sede propria da entidade.
Foi um passo importante para consolidar institu-
cionalmente a Associacdo e criar bases para seu
crescimento.

Mesmo depois da presidéncia, continuei colabo-
rando com a ABE. Participei da criacado do Prémio



Endlogo do Ano, iniciativa que nasceu para va-
lorizar o profissional responsavel pela qualidade
dos vinhos brasileiros. Também ajudei a organizar
viagens técnicas e intercAmbios internacionais,
proporcionando aos endlogos a oportunidade de
conhecer outras realidades e trazer novos conhe-
cimentos para o Brasil.

Sempre acreditei que o maior patriménio da ABE é
promover o intercAmbio de experiéncias. Congres-
sos, palestras, viagens e encontros aproximaram
os profissionais e criaram um ambiente de coope-
racdo que foi decisivo para o desenvolvimento da
enologia nacional.

Também acompanhei de perto o nascimento da
Avaliacdo Nacional de Vinhos. Participei da orga-
nizacdo das primeiras edicdes e vi uma iniciativa
modesta transformar-se em um evento Unico no
mundo, que aproxima produtores e consumidores
e valoriza a qualidade dos vinhos brasileiros. Da
mesma forma, acompanhei a criacdo dos concur-
sos promovidos pela ABE, que fortaleceram a con-
fianca da producao nacional e estimularam a busca
permanente pela exceléncia.

Ao longo dessas décadas, a vitivinicultura brasilei-
ra expandiu-se para novas regides e alcancou um
nivel de qualidade que poucos imaginavam no ini-
cio dos anos 1980. Os enélogos formados no Rio
Grande do Sul levaram conhecimento para dife-
rentes estados brasileiros, enquanto novas técni-
cas de cultivo abriram possibilidades para a pro-
ducao de vinhos em regides antes consideradas
improvaveis.

Apesar dos desafios que o setor enfrenta, continuo
acreditando no futuro do vinho brasileiro. A quali-
dade evoluiu, os profissionais estao cada vez mais
preparados e o consumidor conhece melhor o que
é produzido no pais. Tenho orgulho de ter parti-
cipado dessa trajetéria e de ver a ABE completar
cinquenta anos como uma entidade que ajudou a
fortalecer a enologia, valorizar seus profissionais e
escrever uma parte importante da histéria da viti-
vinicultura brasileira”.

“ Participei da

organizacao das
primeiras edi¢cdes
da Avaliacao
Nacional de
Vinhos e vi

uma iniciativa
modesta
transformar-se

em um evento
unico ho mundo. ))



“A experiéncia na presidéncia da ABE representou
uma 6tima oportunidade de crescimento profissio-
nal. Permitiu-me entrar em contato com realidades
vitivinicolas distintas, no Brasil e no exterior, pro-
porcionou evolucao técnica na avaliacao de vinhos
e me permitiu participar de concursos internacio-
nais como degustador. Também tive a oportunida-
de de participar das politicas e estratégias do se-
tor, em contato com entidades do vinho e érgaos
publicos.

Entre os principais acontecimentos daquela ges-
tao, destaco a modernizacdo e alteracdo do Esta-
tuto da entidade, a mudanca do nome de ABTVE
para ABE, a conclusdo do pagamento da primeira
sede da entidade, adquirida na gestao anterior, e a
inclusdao da ABE na Camara Setorial do Vinho do
governo federal.

Também foram importantes as acbes em favor da
regulamentacao da profissdo de endlogo, a criacdo
da Avaliacdo Nacional de Vinhos e a estruturacdo
da participacao conjunta dos profissionais brasilei-
ros em concursos internacionais, sob a gestio da
ABE. Essa iniciativa permitiu que pequenas canti-

GILMAR
PEDRUCCI

Gestdo: 1993/1994

“O futuro da vitivinicultura
nos coloca diante de um
grande desafio em relacao ao
consumo de alcool”

nas também conquistassem visibilidade no cenério
internacional.

Creio que todas essas iniciativas representaram
conquistas importantes. Cada uma delas ajudou a
superar décadas de pouca valorizacao do enélogo
brasileiro no plano empresarial. O reconhecimento
do endlogo como um dos pilares de sustentacao
dos negdcios do vinho aconteceu por meio dessas
atividades e, principalmente, pela soma de todas
elas.

Vejo a ABE como um dos mais importantes orga-
nismos de promocao e divulgacao do vinho brasi-
leiro, tanto pelos eventos que realiza quanto pela
influéncia que exerce no crescimento técnico dos
endlogos. Depois dos cursos formais de Enologia,
a entidade é um dos principais espacos de apoio
e formacao do profissional brasileiro, por meio de
treinamentos, degustacodes, viagens técnicas, par-
ticipacdo em concursos e tantas outras atividades.
A criacdo do Curso Superior de Enologia foi outro
passo importante. Da mesma forma, a regulamen-
tacdo da profissao foi uma grande conquista. Fize-
mos esforcos e encaminhamos documentos desde



a gestdo de Werner Schumacher, passando pela
minha e por todas as presidéncias posteriores, até
a aprovacao da regulamentacao.

Mais tarde, participei, como representante da ABE,
dos trabalhos conduzidos pelo Ministério do Tra-
balho para a construcdo da Descricdo de Compe-
téncias e Habilidades dos Endélogos, Perfumistas e
Aromistas para a Classificacdo Brasileira de Ocu-
pacoes.

As viagens técnicas, os simpdsios, encontros, cur-
sos e iniciativas de promocao da cultura do vinho
sdo fatores importantissimos para a evolucdo do
enodlogo e do vinho brasileiro. Fico muito feliz cada
vez que vejo endlogos brasileiros participando de
viagens técnicas e atuando como jurados em con-
cursos internacionais.

A ABE é um catalisador das acdes de promocao do
vinho brasileiro. A cada profissional, jornalista ou
influenciador que participa de nossas atividades,
contribuimos para ampliar a valorizacao e a divul-
gacao do vinho. A prépria Avaliacdo Nacional de
Vinhos, ao criar competitividade entre os produto-
res nacionais, acrescenta pontos importantes aos
olhos dos consumidores.

A participacdo crescente das mulheres na ABE é
outro motivo de satisfacdo. A entidade sempre foi
inovadora, e ndo existe inovacao sem a participa-
cao plena das mulheres. Somos mais fortes por
conta das endlogas brasileiras.

Entre os grandes eventos promovidos pela ABE,
a Avaliacdo Nacional de Vinhos ocupa lugar mui-
to especial. O Concurso do Espumante Brasileiro
também tem enorme importancia, porque estamos
entre os melhores produtores de espumantes do
mundo. O Brazil Wine Challenge, por sua vez, nos
insere no circuito mundial de concursos e demons-
tra nossa forca técnica e qualitativa.

Sou favoravel 3 expansio da vitivinicultura bra-
sileira por diferentes regides do pais. Temos uma
diversidade enorme de solos e climas, criando pos-
sibilidades de tipos de vinhos e propostas diferen-
ciadas.

O futuro da vitivinicultura nos coloca diante de um
grande desafio em relacdo ao consumo de alcool.
Os novos habitos e crencas estao afetando o con-
sumo e exigindo novas rotas criativas. Precisamos
melhorar também os vinhos e espumantes sem
alcool, desenvolvendo produtos que oferecam ao
consumidor uma experiéncia diferente e de qua-
lidade”.

“AABEé um

catalisador
das acdes de

promocao do

vinho brasileiro.))
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“Assumir a presidéncia da Associacdo Brasilei-
ra de Enologia representou uma responsabilida-
de muito especial. A Enologia estd na origem da
minha trajetéria profissional e sempre foi uma
profissdo que defendi com orgulho. Antes de ser
empresario do vinho, sou endlogo. Foi essa for-
macao que me ensinou a compreender a videi-
ra, os diferentes terroirs e a importancia do co-
nhecimento para a evolucdo da vitivinicultura.

Estar a frente da ABE significava representar pro-
fissionais que tiveram participacdo decisiva na
transformacdo do vinho brasileiro. Representava-
mos uma profissdo, mas também uma vitivinicul-
tura que evoluia rapidamente e precisava acre-
ditar em sua qualidade, mostrando ao Brasil e ao
mundo aquilo que ja éramos capazes de produzir.

Foram trés anos de trabalho e conquistas. In-
tensificamos a presenca do vinho brasileiro nos
concursos internacionais, ampliando o envio
de amostras de vinhos e espumantes ao exte-
rior e, por meio de parcerias, a participacao de
enodlogos brasileiros como jurados. Era uma for-
ma de colocar nossos produtos e profissionais

ADRIANO
MIOLO

Gestao: 1995/1996/1997

“A Enologia foi
fundamental para
transformar o vinho
brasileiro”

diante do mundo, ampliando a visibilidade e o
reconhecimento da qualidade construida aqui.

Sempre enxerguei a ABE como fundamental para o
desenvolvimento da Enologia brasileira. Desde sua
criacdo, aproxima profissionais, promove conheci-
mento e abre oportunidades para conhecer outras
realidades vitivinicolas. Viagens técnicas, simpé-
sios, cursos e intercambios foram importantes para
varias geracoes. Conhecer o que se faz em outros
paises nunca significou reproduzir modelos, mas
compreender e valorizar aquilo que temos no Brasil.

A criagcdo do Curso Superior de Enologia, as-
sim como a regulamentacdo da profissio de
endélogo no Brasil, representou uma conquis-
ta que deu reconhecimento e identidade a ca-
tegoria. Sdo avancos que as novas geracoes
encontram como realidade estabelecida, mas
que resultaram de muitos anos de mobilizacao.

A ABE também teve participacdo decisiva na
construcdo de uma cultura do vinho no Brasil.
Durante muito tempo, o produto importado era
percebido como naturalmente superior ao nacio-



nal. Era preciso mudar essa percepcao, e isso nao
poderia ser feito apenas dizendo que o vinho bra-
sileiro era bom. Precisdvamos mostrar qualidade.

Esse trabalho foi construido safra apds safra,
nos vinhedos e nas vinicolas, mas também pe-
las iniciativas da Associacdo. A Avaliacdo Nacio-
nal de Vinhos teve contribuicido extraordinaria
nesse sentido. Ao apresentar anualmente aquilo
que uma safra brasileira tinha de melhor, aproxi-
mou os endlogos dos consumidores, da impren-
sa e de profissionais de diferentes areas, ajudan-
do o Brasil a conhecer melhor o préprio vinho.

O Concurso do Espumante Brasileiro valorizou uma
categoria na qual o pais demonstrou extraordinaria
vocacgao. O Brazil Wine Challenge ajudou a inserir
o Brasil no circuito internacional dos concursos,
reunindo jurados de diferentes paises e permitindo
que nossos vinhos fossem avaliados pelos mesmos
critérios utilizados em outras regides do mundo.

A presenca internacional foi fundamental para
aumentar a confianca no vinho brasileiro. Essa
é uma bandeira que sempre carreguei comigo.
Em viagens, feiras e eventos, procurei falar so-
bre o Brasil vitivinicola. Sempre acreditei que
nao deveriamos ter qualgquer complexo dian-
te dos grandes paises produtores. Temos uma
histéria e uma diversidade que precisam ser
apresentadas como nossa propria identidade.

Essa diversidade cresceu com a expansao da viti-
vinicultura para novas regides do pais. Hoje temos
producao em diferentes estados, climas, altitudes e
condicdes de cultivo. Cada territdrio exige conhe-
cimento, pesquisa, experimentacao e profissionais
preparados para interpretar suas particularidades.

Ao olhar para os 50 anos da ABE, percebemos
0 quanto a vitivinicultura brasileira mudou, mas
também precisamos considerar os desafios fu-
turos. O mundo vive uma queda no consumo de
vinho, os habitos das novas geracoes estdao mu-
dando e cresce a discussao em torno das bebidas
alcodlicas. E uma realidade que o setor precisa
enfrentar com responsabilidade. Precisamos en-
tender o consumidor, comunicar melhor e inves-

tir em qualidade, inovacdo e sustentabilidade. O
vinho nasce da agricultura, movimenta territé-
rios, gera empregos, preserva paisagens, estimu-
la o turismo e estd ligado a gastronomia, a his-
téria e a cultura. E preciso comunicar tudo isso
sem deixar de defender o consumo responsavel.

Nesse cenario, o papel do enélogo também con-
tinuard evoluindo. Nao basta dominar a ela-
boracdo. O profissional precisa compreender
o territério, o mercado, as mudancas de com-
portamento e aquilo que o consumidor procu-
ra. A formacado técnica continuard sendo nossa
base, mas serd necessario ampliar esse olhar.

Vejo a ABE com um papel importante também
nos proximos 50 anos. A entidade nasceu da
unido dos endlogos e cresceu acompanhando a
transformacdo da vitivinicultura brasileira. Con-
tinuard sendo um espaco de conhecimento, tro-
ca, representacdo e defesa da profissdo, mas
também uma voz importante do vinho brasileiro.

Ter presidido a ABE foi uma oportunidade de con-
tribuir com essa histéria e compreender a impor-
tancia do trabalho coletivo. Nenhum avanco da vi-
tivinicultura brasileira foi construido por uma Unica
pessoa, vinicola ou geracdo. O que conquistamos é
resultado de muitas pessoas que estudaram, pes-

quisaram, experimentaram, compartilharam co-
nhecimento e acreditaram no potencial do Brasil”.

“ A Enologia foi
fundamental para

dar ao endlogo o
reconhecimento
profissional que

ele conquistou ao

longo das ultimas

décadas.))
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“A presidéncia da Associacao Brasileira de Enologia
representou uma mudanca decisiva na minha vida.
Redefiniu minha trajetéria profissional e abriu ca-
minho para realizar um sonho: criar minha propria
vinicola.

Quando presidi a ABE, entre 1998 e 1999, era
endlogo da Peterlongo, onde trabalhei durante 24
anos. Foi nas viagens promovidas pela Associacao
que surgiu a inspiracao para empreender. Ao co-
nhecer pequenas vinicolas familiares da Europa,
percebi que poderia construir um negdcio préprio
sem deixar a profissdo de endlogo. Poucos anos
depois, adquiri um prédio histérico em Garibaldi,
restaurei o espaco e iniciei a vinicola da minha fa-
milia. Devo essa decisdo, em grande parte, a expe-
riéncia vivida na ABE.

A presidéncia também ampliou meus horizontes
como lider. Aprendi a representar uma categoria,
dialogar com instituicOes e construir relacionamen-
tos. Mais tarde, presidi o Rotary Club de Garibaldi,
a Festa Nacional do Espumante, a Associacao dos
Vinicultores de Garibaldi, o Sindivinho e integrei a
diretoria da Fiergs. A ABE foi a grande escola que

GILBERTO
PEDRUCCI

Gestao: 1998/1999

“A ABE construiu uma
caracteristica fundamental:
manteve-se fiel a sua
esséncia técnica”

tornou tudo isso possivel.

Entre as contribuicdes da nossa gestao, destaco o
inicio da profissionalizacdo da Associacdo. Busca-
mos organizar a administracao, recuperar receitas,
controlar despesas e estabelecer uma estrutura
para as futuras diretorias. Uma decisdo acertada
foi a contratacdo da secretaria executiva Eliane
Cerveira, cuja dedicacdo e competéncia ajudaram
a consolidar uma nova fase da entidade. Assumi-
mos uma situacao financeira diferente daquela que
imagindvamos, mas concluimos o mandato com a
Associacido fortalecida.

Também ampliamos a participacdo dos endlo-
gos nas atividades internacionais. Até entdo, era
comum que apenas o presidente representas-
se a ABE em concursos e missdes técnicas. Im-
plantamos um sistema de revezamento entre os
integrantes da diretoria, permitindo que mais
profissionais tivessem acesso a essas experién-
cias. O contato com outras regides produtoras e
tecnologias contribuiu para formar liderancas e
ampliar o conhecimento da enologia brasileira.
Naquele periodo, promovemos mudancas naAvalia-



cao Nacional de Vinhos. Elaboramos regulamentos
mais claros para disciplinar a participacao das vini-
colas e tornar o processo transparente e equilibra-
do, fortalecendo a credibilidade de um evento que
se tornaria referéncia da vitivinicultura brasileira.

Guardo uma lembranca especial da safra de 1999,
considerada uma das melhores da histéria recente
da vitivinicultura nacional. As condicdes climaticas
excepcionais permitiram elaborar vinhos de altis-
sima qualidade. Costumo dizer que, se uma safra
como aquela acontecesse atualmente, os resulta-
dos seriam ainda melhores, gracas a evolucio tec-
nolégica e a experiéncia acumulada pelos enélogos.

Ao longo de sua histéria, a ABE manteve uma ca-
racteristica fundamental: a fidelidade a sua essén-
cia técnica. Em um setor que convive com diver-
géncias institucionais e interesses empresariais,
preservou o compromisso com a valorizacdo do
endlogo, a qualidade dos vinhos brasileiros e o de-
senvolvimento da vitivinicultura. Essa postura lhe
garantiu respeito e credibilidade.

A formacao profissional sempre foi uma de suas
maiores contribuicbes. Congressos, simpodsios, de-
gustacoes, palestras e viagens técnicas permitiram
que muitos endlogos conhecessem importantes
regides produtoras. Considero essa vivéncia inter-
nacional indispensavel para alcancar a exceléncia.
N3o basta estudar livros ou equipamentos; é preci-
so conhecer os terroirs, conversar com outros ené-
logos e compreender diferentes culturas do vinho.

Os concursos nacionais e internacionais também
tiveram papel decisivo na evolucdo dos nossos
produtos. Estimularam a busca pela exceléncia e
ampliaram o reconhecimento dos vinhos brasi-
leiros no exterior. Se antes o Brasil era lembrado
apenas pelo futebol e pelo carnaval, hoje também
desperta interesse pela qualidade de seus vinhos e
espumantes.

Outro movimento positivo foi a expansio da vi-
tivinicultura para diversas regides do pais. Novos
polos produtores fortaleceram a cultura do vinho,
geraram desenvolvimento econémico, impulsiona-
ram o enoturismo e abriram oportunidades profis-

sionais. O vinho transforma as comunidades onde
se estabelece. Naturalmente, nem todos os proje-
tos terdo sucesso. A vitivinicultura exige tempo,
persisténcia e paixdo. Acredito que a selecao acon-
tecerd menos entre estados e mais entre projetos
capazes de construir identidade e qualidade.

O setor também acompanha mudancas no com-
portamento dos consumidores e o surgimento de
produtos como os vinhos desalcoolizados. Vejo es-
paco para esse mercado, mas acredito que ocupa-
rd um segmento especifico, sem substituir o vinho
tradicional. O tempo mostrard quais tendéncias
permanecerdo. O que nunca muda é a importancia
da qualidade, da autenticidade e do compromisso
com o consumidor.

Ao recordar minha passagem pela presidéncia
da ABE, percebo que recebi muito mais do que a
oportunidade de administrar uma entidade. A As-
sociacdo ampliou minha visdo de mundo e influen-
ciou decisivamente minha trajetdria profissional.
Tenho orgulho de ter contribuido para essa histéria
e de ver que iniciativas implantadas naquela época
continuam produzindo resultados. Esse talvez seja
o maior legado de um dirigente: ajudar a construir
uma instituicado cada vez mais forte para as gera-
coes que virdo”.

6‘ Mais do que

uma atividade
agricola, o vinho
transforma as
comunidades

onde se

estabelece. ))



Presenca talvez seja uma das palavras que melhor
definem a relacdo de Cleber Andrade com a As-
sociacao Brasileira de Enologia. Profissional par-
ticipativo e presidente atuante, acompanhava de
perto as programacoes da entidade e fazia da con-
vivéncia uma parte importante da vida associativa.
Comunicativo, acolhedor e descontraido, gostava
de cantar, declamar e reunir as pessoas ao redor da
mesa, sempre acompanhado por uma bela taca de
vinho. Levava a sério os compromissos da profis-
sdao sem abrir mao da alegria que marcava seu jeito
de estar entre os colegas.

Foi com esse perfil que assumiu a presidéncia da
ABE na virada do milénio, conduzindo a entidade
em 2000 e 2001. O periodo reuniu acdes voltadas
a valorizacdo profissional, a articulacdo institucio-
nal e a crescente aproximacao da Enologia brasilei-
ra com outros paises.

Uma das pautas que recebeu atencado durante sua
gestdo foi a regulamentacao da profissdo de endlo-
go. Era uma construcao de diferentes gestoes, que
exigia continuidade, articulacdo e representacao.
Cleber manteve a ABE mobilizada em torno dessa

CLEBER
ANDRADE

(in memoriam)

Gestao: 2000/2001

“Presenca e
compromisso marcaram
sua trajetéria na ABE”

causa, buscando o reconhecimento legal da profis-
sdo e a valorizacdo da formacdo e das atribuicoes
do endlogo.

A aproximacao com os associados esteve presen-
te também na promocao de convénios e parcerias
que oferecessem beneficios aos profissionais liga-
dos a entidade, fortalecendo o vinculo da ABE com
seu corpo social.

O biénio coincidiu ainda com um momento impor-
tante para a organizacdo da vitivinicultura brasilei-
ra. Em junho de 2000, Cleber participou da inau-
guracao da primeira sede do Instituto Brasileiro do
Vinho (Ibravin), instalada junto ao Laboratério de
Referéncia Enolégica do Estado, marcando uma
nova etapa institucional do setor.

No mesmo ano, esteve em Bordeaux, na Franca,
participando da Assembleia Geral da Uniao Inter-
nacional de Endlogos. A representacdo aproximava
a ABE dos debates internacionais da profissao e
fortalecia relacoes com entidades e profissionais
de outros paises.



Essa conexao ganhou também uma dimensao pra-
tica. Cleber coordenou uma missao técnica aos
Estados Unidos, com uma programacdo em vini-
colas de Napa Valley e Sonoma, na Califérnia. O
intercAmbio permitiu aos profissionais brasileiros
conhecer outros territérios vitivinicolas, técnicas,
modelos de producao e diferentes realidades da
atividade.

Outro trabalho que ganhou intensidade foi a pre-
senca do Brasil nos concursos internacionais. A
ABE ampliou o envio de vinhos e espumantes bra-
sileiros para essas competicoes e, paralelamente,
trabalhou para inserir enélogos brasileiros nos ju-
ris. Assim, ndo apenas os produtos nacionais con-
quistavam espaco no exterior: os profissionais do
pais também passavam a participar dos principais
ambientes internacionais de avaliacao e intercam-
bio técnico.

Foi, porém, no espumante que a gestao de Cleber
deixou um de seus registros mais emblematicos. A
qualidade que o produto brasileiro vinha demons-
trando e o reconhecimento que conquistava den-
tro e fora do pais levaram a ABE a entender que ele
ja merecia uma avaliacdo proépria. Dessa percepcao
nasceu, durante sua presidéncia, a primeira edicdo
do Concurso do Espumante Brasileiro.

A criacdo de um concurso exclusivo reconhecia a
identidade que o espumante comecava a construir
na vitivinicultura nacional e estabelecia um espaco
de avaliacao técnica dedicado as particularidades e
a evolucao do produto brasileiro.

A primeira edicdo ganhou ainda maior significado
com a presenca de Félix Aguinaga, entdo presi-
dente da Organizacgao Internacional da Vinha e do
Vinho (OlV), integrando o corpo de jurados. A par-
ticipacdo da principal autoridade da organizacao
internacional reforcava a relevancia da iniciativa e
a aproximacao que a ABE vinha construindo com
instituicoes e profissionais de outros paises.

Entre a defesa da profissao, o intercAmbio técnico,
a representacao institucional, a insercao interna-
cional e a criacdo de um concurso que ajudaria a
valorizar um dos produtos mais representativos da
vitivinicultura brasileira, Cleber conduziu uma ges-
tdo marcada pelo envolvimento.

Essa talvez seja a imagem que melhor permaneca
de sua passagem pela presidéncia: a de alguém que
Nao apenas ocupava o cargo, mas estava presente.
Nas programacoes, nas articulacoes, nas viagens,
nas causas da profissao e, sobretudo, entre as pes-
soas. Com seu jeito comunicativo, alegre e agrega-
dor, fez da presidéncia uma expressao de seu com-
promisso com a ABE e com a Enologia brasileira.




“Minha experiéncia como presidente da Associa-
¢ao Brasileira de Enologia foi profissionalmente
muito positiva, principalmente pela representa-
tividade que a funcdo proporcionava. Ao mesmo
tempo em que divulgdvamos a ABE e suas acoes,
fui me tornando conhecido em todo o pais, espe-
cialmente entre as entidades e as pessoas ligadas
ao setor.

A participacdo em concursos internacionais de vi-
nhos também foi muito importante. Essa atuacao
me possibilitou chegar a vice-presidéncia da Uniao
Internacional de Enélogos, sendo o primeiro nao
europeu a integrar a diretoria da entidade.

Foram muitos os acontecimentos marcantes da-
quela gestdo, entre eles a Avaliacdo Nacional de
Vinhos, o Concurso do Espumante Brasileiro e,
especialmente, a honra de presidir a ABE na re-
alizacdo do 1° Concurso Internacional de Vinhos
do Brasil. Considero que as grandes conquistas de
uma gestao estao justamente nos eventos que a
entidade promove e mantém ao longo do tempo.

Cada Avaliacdo Nacional de Vinhos, cada palestra

ANTONIO
CZARNOBAY

Gestao: 2002/2003

“A expansao da
vitivinicultura para novas
regioes brasileiras € um
fendbmeno muito bem-vindo”

técnica e cada Degustacido Tematica representam
uma conquista, porque demonstram a continui-
dade de um trabalho realizado em conjunto com
toda a diretoria. Também considero fundamental o
apoio da ABE a divulgacao e a valorizacdo do vinho
brasileiro.

As safras de 2003 foram especialmente marcantes
para mim. Naquele periodo, eu estava na Vinico-
la Aurora e tivemos a oportunidade de lancar um
Millésime daquela safra, algo reservado as colhei-
tas de grande destaque. Foi uma experiéncia par-
ticularmente importante, tanto profissional quanto
pessoalmente.

A ABE tem um papel fundamental no mundo do
vinho brasileiro. Sua atuacdo na valorizacdo do
nosso produto ocorre de maneira independente de
interesses comerciais, por meio dos eventos, cur-
sos, palestras, simpdsios, degustacdes e, mais re-
centemente, das viagens técnicas. A Avaliacao Na-
cional de Vinhos, em especial, teve papel decisivo
na consolidacao do vinho brasileiro e no estimulo
a melhoria da qualidade, tanto nos cuidados com



os vinhedos e na elaboracao dos vinhos quanto no
aperfeicoamento técnico e na evolucao tecnolégi-
ca do setor.

Como entidade de classe, a ABE também possui
uma atuacao abrangente na formacao e no aper-
feicoamento dos endlogos brasileiros. Os cursos
e palestras técnicas promovidos pela associacao
tém justamente esse propdsito. Procuramos ainda
colaborar com as instituicbes de ensino, disponi-
bilizando profissionais para cursos e palestras e
fornecendo amostras de vinhos para degustacoes
técnicas. Na criacdo do Curso Superior de Enolo-
gia, a participacdo da ABE foi principalmente de
apoio, mas reconhecemos a importancia funda-
mental que essa formacao representa para a evo-
lucao do setor.

Da mesma forma, na regulamentacao da profissao
de endlogo, a participacdo da ABE foi e continua
sendo importante. Os tramites burocraticos e po-
liticos sdo complexos, mas a entidade sempre es-
teve presente nas discussoes e continuara partici-
pando das decisbes relacionadas a profissao.

A contribuicdo da ABE para a formacdo de uma
cultura do vinho no Brasil é, a meu ver, ndo apenas
importante, mas fundamental. Entre as entidades
ligadas ao nosso setor, a ABE desempenha um pa-
pel de grande relevancia, promovendo conheci-
mento, aproximando profissionais e difundindo o
vinho brasileiro.

A crescente participacdo das mulheres na enologia
é outro motivo de satisfacdo. Essa presenca vem
aumentando ndo apenas numericamente, mas
também em importancia e qualidade. J4 tivemos
uma endloga distinguida como “Endlogo do Ano”, e
certamente outras virdo. Nao tenho davida de que
teremos, em breve, uma mulher na presidéncia da
ABE.

A expansao da vitivinicultura para novas regides
brasileiras € um fenémeno relativamente recen-
te, mas muito bem-vindo. Essa diversidade tende
a fortalecer o setor, especialmente quando essas
novas regioes demonstram capacidade de produzir
vinhos de qualidade. Alguns desses vinhos ja vém

conquistando medalhas em importantes concur-
sos internacionais, o que demonstra o potencial
dessas areas.

Quanto ao futuro da vitivinicultura, vejo um cena-
rio complexo e preocupante. A queda do consumo
ocorre principalmente entre os jovens, e as cam-
panhas contra o consumo de alcool sio dificeis de
enfrentar, por razoes evidentes. Precisamos tra-
balhar permanentemente na divulgacdo do vinho,
valorizando sua dimensao cultural e alimentar e,
sobretudo, defendendo o consumo responsavel e
moderado.

Acredito que esse também serd um dos desafios
da ABE nas préximas décadas: continuar contri-
buindo para a valorizacao do vinho brasileiro, para
o conhecimento e para a formacio de profissio-

nais, mantendo viva a importancia da enologia no
desenvolvimento da nossa vitivinicultura”.

“ Na

regulamentacao
da profissao

de endlogo, a
participacao

da ABE foi e

continua sendo

Importante. ))



“A presidéncia da Associacao Brasileira de Enologia
representou um dos momentos mais importantes
da minha trajetéria profissional. Foram quatro anos
a frente da entidade, um periodo Unico na histo-
ria da ABE, que me proporcionou um grande ama-
durecimento e a oportunidade de trabalhar ndo
apenas em defesa dos endlogos, mas também do
vinho brasileiro. Conviver com as demais entida-
des do setor, participar de eventos, representar a
Enologia em Brasilia e buscar avancos para a pro-
fissdo ampliou minha visdo sobre a importancia da
atuacao coletiva.

Nossa gestao teve como objetivo fortalecer a ABE,
aproximar instituicbes e ampliar a presenca da
enologia brasileira. Um dos primeiros passos foi
integrar profissionais de novas regiodes produtoras,
criando representacdes em Santa Catarina e no
Vale do Sao Francisco, numa época em que esses
polos comecavam a ganhar relevancia. Foi uma ini-
ciativa que antecipou a expansao da vitivinicultura
brasileira e reforcou o carater verdadeiramente na-
cional da entidade.

DIRCEU
SCOTTA

Gestodes: 2004/2005/2006/2007

“Os resultados alcancados
em CONCursos nacionais e
internacionais comprovam a
evolucado da nossa enologia”

Também investimos fortemente na qualificacdo
profissional. Trabalhamos pela criacdo do curso su-
perior de Enologia, promovemos palestras, viagens
técnicas e intercAmbios de conhecimento, além
de estruturarmos uma biblioteca técnica para os
associados. Acreditdvamos que a valorizacao do
endlogo passava, necessariamente, pela formacao
permanente e pelo acesso ao conhecimento.

Outro marco importante foi a criacio da home-
nagem ao Endlogo do Ano, reconhecimento que
permanece até hoje como uma das mais impor-
tantes distincdes da categoria. Da mesma forma,
dedicamos grande esforco a regulamentacao da
profissdo, participando de inlmeras reunides e
articulacoes politicas em Brasilia. Embora o cami-
nho tenha sido longo e repleto de desafios, tenho
a conviccao de que ajudamos a construir as bases
para essa conquista.

Na area técnica e institucional, buscamos aproxi-
mar a ABE da pesquisa cientifica. Em parceria com
a Embrapa, realizamos importantes congressos na-



cionais e latino-americanos de Viticultura e Eno-
logia, reunindo pesquisadores e profissionais de
diversos paises.

Também promovemos avancos na Avaliacdo Na-
cional de Vinhos, que passou a realizar, pela pri-
meira vez, uma degustacao simultanea entre Ben-
to Goncalves e Sao Paulo por videoconferéncia,
ampliando seu alcance e estabelecendo um novo
recorde de publico.

No cendrio internacional, vivemos momentos his-
téricos. Pela primeira vez um endlogo brasileiro
passou a integrar a diretoria da Unido Internacional
de Endlogos e conseguimos trazer ao Brasil, tam-
bém pela primeira vez fora da Europa, a Assembleia
Geral da entidade, reunindo representantes de di-
versos paises. Esses acontecimentos contribuiram
para projetar a enologia brasileira e demonstraram
o reconhecimento internacional que o nosso tra-
balho vinha conquistando.

Sempre fiz questao de lembrar que toda essa cons-
trucao foi possivel gracas ao trabalho voluntario
dos endlogos. Presidentes, diretores e colaborado-
res sempre dedicaram seu tempo de forma espon-
tinea, normalmente apds o expediente, movidos
apenas pelo compromisso com a profissio e com o
desenvolvimento do setor. Esse espirito de coope-
racao sempre foi uma das maiores forcas da ABE.

Também acompanhei a crescente participacao
das mulheres na enologia brasileira. A associacdo
sempre foi aberta e inclusiva, e é gratificante ver
cada vez mais endlogas ocupando posicoes de
destaque, assumindo responsabilidades técnicas
e contribuindo decisivamente para a evolucio da
vitivinicultura nacional.

Olhando para o futuro, acredito que o Brasil ainda
possui enorme potencial de crescimento. Apesar
da reducao do consumo em mercados tradicionais,
Nosso consumo per capita ainda é baixo e oferece
grandes oportunidades de expansao. Além disso,
somos um pais Unico, reunindo trés diferentes mo-
delos de viticultura — de clima temperado, de du-
pla poda e tropical —, uma diversidade que poucos

paises possuem e que nos permite produzir vinhos,
espumantes e sucos de excelente qualidade.

Acredito que a missdo da ABE continua sendo for-
talecer o profissional, incentivar a busca perma-
nente pela qualidade e promover o vinho brasileiro
acima de interesses individuais ou empresariais.
Os resultados alcancados em concursos nacionais
e internacionais comprovam a evolucao da nossa
enologia. Tenho muito orgulho de ter participado
dessa histéria e de saber que, ao lado de tantos

colegas, ajudamos a construir uma associacao cada
vez mais forte e respeitada”.

“ E gratificante

ver cada vez
mais endlogas
ocupando
posicdes de
destaque e
contribuindo
decisivamente
para a evolucao

da vitivinicultura

nacional. ))



“Assumir a presidéncia da Associacdo Brasileira de
Enologia foi um dos momentos mais importantes
da minha trajetéria profissional. J4 vivia no Brasil
havia alguns anos, mas foi o convite de Adriano
Miolo para integrar a diretoria que me aproximou
da enologia nacional. Como jovem endlogo estran-
geiro, passei a conhecer melhor as pessoas, as ins-
tituicdes e a realidade do setor. A ABE abriu portas
que mudaram minha vida profissional.

Atuei em diferentes diretorias até ser eleito presi-
dente. Tenho orgulho de ter sido, provavelmente,
0 primeiro e unico presidente estrangeiro da en-
tidade. Nunca encontrei resisténcia por isso. Pelo
contrario, sempre fui acolhido pelos colegas, re-
conhecimento que acredito ter vindo do trabalho
desenvolvido ao longo dos anos. A ABE sempre foi
construida pelo didlogo e pela colaboracao.

A presidéncia ampliou minha visdo sobre a vitivi-
nicultura brasileira. Passei a representar a Asso-
ciacao em instituicdes como o Ibravin e a Uvibra,
além de participar de encontros e viagens técnicas.
Conhecer outras regides produtoras, trocar experi-
éncias e levar o nome da enologia brasileira ao ex-

CARLOS
ABARZUA

Gestao: 2008/2009

“Tenho orgulho de

ter sido o primeiro
presidente estrangeiro
da histéria da ABE”

terior contribuiu para ampliar nosso conhecimento
técnico.

Entre as realizacoes daquele periodo, uma das que
mais me da satisfacao é a criacdo da Taca Brasileira
de Espumante. A ideia surgiu durante uma reuniao
da diretoria, quando percebemos que o Brasil ainda
nao possuia uma taca desenvolvida especialmente
para valorizar esse produto. Iniciamos um traba-
Iho em parceria com a Embrapa e, posteriormen-
te, com a Cristais Strauss. Reunimos dezenas de
modelos utilizados no mundo, avaliamos formatos,
desenvolvemos protétipos e realizamos testes téc-
nicos para definir o melhor desempenho sensorial.
Chegamos a um modelo que se tornou referéncia
para o espumante brasileiro. Hoje talvez a taca me-
reca uma atualizacdo, mas continua representando
um momento importante da histéria da ABE.

Outrainiciativa marcante foi o lancamento da Revis-
ta Brasileira de Viticultura e Enologia, criada para di-
fundir conhecimento técnico e fortalecera Associa-
cao como referéncia para os profissionais do setor.
Participei também das primeiras Avaliacdes Nacio-
nais de Vinhos, quando a metodologia era diferen-



te. Um pequeno grupo de endlogos selecionava
as amostras com a Embrapa, sob coordenacao do
pesquisador Alberto Miele. Lembro até hoje da pri-
meira edicao, realizada em Bento Goncalves, em
um dia de neve. Naquele momento, os resultados
ainda nao identificavam as vinicolas participantes.
Com os anos, a Avaliacdo ganhou dimens&o nacio-
nal e se transformou em um dos maiores eventos
do vinho no mundo, valorizando a producao bra-
sileira.

Quando cheguei ao Brasil, em 1984, para fazer
um estagio na Chandon, a realidade era diferen-
te. Predominavam os vinhedos em latada, poucas
empresas elaboravam espumantes e os parame-
tros de qualidade eram outros. A evolucao nessas
quatro décadas foi extraordinaria. Novas tecnolo-
gias, sistemas de conducao, regides produtoras e
conhecimento técnico permitiram que os vinhos
brasileiros alcancassem exceléncia reconhecida in-
ternacionalmente.

A ABE teve participacido decisiva nessa transfor-
macao. Concursos como o Brazil Wine Challenge
e o Concurso do Espumante Brasileiro ajudaram
a mostrar ao mundo a qualidade dos nossos pro-
dutos, oferecendo referéncias aos produtores e
ampliando a credibilidade do vinho brasileiro nos
mercados internacionais.

O espumante teve papel especial nessa trajetéria,
abrindo as portas para o reconhecimento inter-
nacional da nossa vitivinicultura. Gracas as carac-
teristicas da Serra Galcha, a tecnologia e ao tra-
balho das vinicolas, construimos uma identidade
forte nesse segmento. Hoje os vinhos tranquilos
também conquistaram espaco, mas o espumante
continua sendo uma das grandes referéncias na-
cionais.

Outro avanco foi a valorizacdo da profissao de
endlogo. Quando iniciei minha carreira, era uma
atividade predominantemente masculina e pouco
reconhecida. Aos poucos, as mulheres passaram a
ocupar espaco nas vinicolas e na Associacao, en-
riquecendo a profissdo. A Enologia também con-
quistou reconhecimento técnico e cientifico, man-
tendo o didlogo com outras areas.

Vejo com entusiasmo a expansao da vitivinicultura
brasileira. O pais possui diferentes terroirs capa-
zes de produzir excelentes vinhos. Regides do Su-
deste, do Planalto Central e de outros estados ja
demonstram esse potencial. Acredito, entretanto,
que a Serra Gaucha continuara sendo uma grande
referéncia nacional, especialmente nos espuman-
tes, por suas condicdes naturais.

Os desafios futuros também sao claros. O consu-
mo de vinho no Brasil ainda é baixo em compara-
cao ao de outros paises, mas existe potencial de
crescimento. Precisamos investir em qualidade,
aproximar o consumidor e acompanhar novas de-
mandas, inclusive por produtos de menor teor al-
codlico ou sem alcool. Pessoalmente, acredito que
o vinho tradicional mantera seu espaco, por sua li-
gacao com a gastronomia, o convivio e o prazer de
compartilhar momentos.

Também serd importante acompanhar as mudan-
cas provocadas pelo acordo entre Mercosul e
Unido Europeia, buscando competitividade para
os produtores brasileiros. Tenho confianca de que,
com unido, qualidade e inovacao, nossa vitivinicul-
tura continuard crescendo.

Olhando para minha trajetéria, sinto enorme sa-
tisfacao por ter participado dessa histéria. A ABE
sempre foi um espaco de amizade, conhecimento,
integracao e construcao coletiva. Poder contribuir

para esse crescimento foi uma das maiores honras
da minha carreira”.

“ Tenho orgulho de
ter contribuido para
uma entidade que
pertence a todos

os profissionais da

Enologia.))



“A presidéncia da Associacdo Brasileira de Eno-
logia representou um marco na minha trajeté-
ria profissional. Eu tinha apenas 29 anos quando
assumi, tornando-me um dos presidentes mais
jovens da entidade. Essa responsabilidade trou-
xe visibilidade, acelerou meu crescimento pro-
fissional e me permitiu participar de um periodo
de transformacdo da vitivinicultura brasileira.

Foram trés anos de gestdo. Eleito para o biénio
2010-2011, permaneci também em 2012, em um
mandato de transicdo para organizar a sucessao e
garantir a continuidade do trabalho.

Um dos momentos mais marcantes foi a realiza-
cao, em Bento Goncalves, da primeira reunido da
Unido Internacional de Enélogos fora da Europa.
Trazer esse encontro ao Brasil representou o re-
conhecimento da evolucdo da nossa enologia
e projetou internacionalmente a ABE. Naquele
periodo, o Ibravin também desempenhava im-
portante papel na promocao do vinho brasileiro,
tendo a Associacdo como parceira estratégica.

CHRISTIAN
BERNARDI

Gestodes: 2010/2011/2012

“O endlogo deixou de
Ser um personagem
desconhecido e assumiu
o papel de protagonista”

Conseguimos ainda dar maior visibilidade aos ené-
logos. O consumidor passou a reconhecer que, por
tras de cada vinho, existe um profissional respon-
savel por transformar o potencial da uva em um
produto de qualidade. O endlogo deixou de ser um
personagem desconhecido para assumir o papel
de protagonista.

Entretanto, acredito que essas conquistas foram
consequéncia de algo ainda mais importante: o
ambiente de unido criado entre profissionais de
empresas concorrentes. Esse talvez seja o maior
legado da ABE. As conversas ultrapassavam as
reunides formais. Um colega ligava para outro para
pedir opinido sobre uma fermentacdo, um forne-
cedor ou qualquer dificuldade técnica. Essa troca
ajudou a romper a antiga cultura de guardar segre-
dos industriais. As empresas continuaram concor-
rendo, mas os profissionais passaram a colaborar,
elevando juntos a qualidade da enologia brasileira.

Outro tema recorrente foi a regulamentacao da
profissdo de endlogo. Durante muito tempo acre-
ditamos que seria fundamental para o reconheci-
mento da categoria. Hoje, porém, percebo que o



mundo mudou. Toda vinicola precisa ter um res-
ponsavel técnico, funcdo que pode ser exercida
por profissionais de diferentes formacoes. Talvez
seja ainda mais importante valorizar o endlogo
como autor da obra, aquele que assina um vinho
como um artista assina sua criacao.

Considero que a contribuicdo da ABE para a cul-
tura do vinho acontece principalmente de maneira
indireta. Nosso trabalho é oferecer suporte técni-
co, promover conhecimento e incentivar produtos
auténticos, com identidade e qualidade. Quanto
melhores forem os vinhos brasileiros, maior serd a
confianca do consumidor.

Acompanhei também com satisfacdo o crescimen-
to da participacdo feminina na Enologia. A medida
gue mais mulheres ingressaram nos cursos, au-
mentou sua presenca nas vinicolas e na ABE. E um
movimento geracional que tende a crescer. Nao
tenho duvida de que teremos mulheres presidindo
a Associacdo com absoluta naturalidade.

Os eventos organizados pela ABE tiveram papel
decisivo nessa evolucdo. A Avaliacdo Nacional de
Vinhos tornou-se referéncia, enquanto os concur-
sos internacionais aproximaram o Brasil das princi-
pais entidades do mundo e deram visibilidade aos
nossos produtos. Cada iniciativa ajudou a consoli-
dar a imagem do vinho brasileiro.

A Associacao também procura acompanhar as mu-
dancas do mercado. Um exemplo é a criacdo do
Concurso Brasileiro de Suco de Uva, ampliando
sua atuacao para um segmento relevante da viti-
vinicultura nacional. Da mesma forma, precisamos
acompanhar os vinhos desalcoolizados, categoria
ainda pequena no Brasil, mas que desperta interes-
se internacional e exige novas tecnologias. A ABE
tem promovido encontros técnicos para preparar
seus associados, inclusive para compreender que
se trata de um produto diferente, destinado a ou-
tro consumidor e que exige critérios proprios de
avaliacao.

Também vejo com entusiasmo a expansao da viti-
vinicultura para novas regides. Hoje encontramos
vinhedos em Minas Gerais, Goids, Brasilia, inte-

rior de Sao Paulo, Rio de Janeiro, Santa Catarina
e outros estados. Essa diversidade amplia os de-
safios da ABE como entidade nacional. Por isso,
buscamos manter diretores regionais, participar de
eventos e fortalecer a comunicacdo entre profis-
sionais de todo o pais.

Quanto mais regioes produzirem vinho, maior sera
a identificacado do brasileiro com esse universo. O
consumidor deixard de enxerga-lo apenas como
um produto europeu ou importado e passara a re-
conhecé-lo como parte da prépria cultura. Poder
visitar um vinhedo préximo de casa fortalece essa
relacdo e amplia o mercado.

Ao olhar para os cinquenta anos da ABE, acredito
que seu maior mérito foi construir essa comunida-
de de profissionais. Eventos, concursos, congres-
sos e reconhecimento internacional sdo conquis-
tas importantes, mas sé foram possiveis porque
a Associacao conseguiu reunir pessoas, criar con-
fianca e estimular a troca de conhecimento. Fazer
com que os endlogos brasileiros crescessem juntos
continua sendo, na minha opinido, o maior patri-
monio da entidade”.

“ O endlogo

deixou de ser
um personagem
desconhecido e
assumiu o papel
de protagonista

na evolucao do

vinho brasileiro.))
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“Uma das caracteristicas mais marcantes da ABE
sempre foi o trabalho coletivo. A figura do presi-
dente nunca foi de alguém que decidia sozinho. As
decisdes eram construidas pela diretoria, com um
compromisso comum: fortalecer a enologia e me-
Ihorar a qualidade dos vinhos brasileiros.

Quando assumi, em 2013 e 2014, dei continuida-
de ao trabalho de gestboes anteriores. A forca da
Associacdo estd justamente nessa continuidade.
Cada diretoria acrescenta sua contribuicdo a uma
historia construida por muitas geracoes.

Um dos maiores ganhos proporcionados pela ABE
foi a criacdo de uma rede de relacionamento entre
os endlogos brasileiros. Profissionais e empresas
abriram portas uns para os outros, fortalecendo
a profissdo. Quando comecei minha carreira, for-
mavam-se endlogos, mas a atividade ainda nao
tinha reconhecimento formal. Muitas vezes, a
carteira profissional registrava outras funcoes,
como auxiliar de producdo ou gerente. A conso-
lidacdo da profissdao foi uma conquista coletiva.

LUCIANO
VIAN

Gestao: 2013/2014

“A ABE é uma
construcao coletiva
de muitas geracoes de
profissionais”

Durante minha gestdo, um dos acontecimentos
marcantes foi o aperfeicoamento da Avaliacdo Na-
cional de Vinhos. Realizamos estudos sobre o per-
fil dos degustadores para tornar o processo mais
equilibrado e cientifico. Percebemos que alguns
atribuiam notas mais altas, enquanto outros eram
mais rigorosos. Nao significava que um fosse me-
Ihor, mas que existiam perfis diferentes. Com isso,
aperfeicoamos a composicdo das mesas, equi-
librando os grupos. Também identificamos que
equipes menores poderiam manter a mesma qua-
lidade estatistica, proporcionando maior agilidade.

Guardo uma lembranca especial da Avaliacao Na-
cional de Vinhos de 2014, quando tivemos Galvao
Bueno como degustador, proporcionando grande
repercussao nacional. Naquele evento realizamos
uma experiéncia literalmente as cegas: os partici-
pantes provaram um vinho vendados, sem qual-
quer identificacdo visual. O ambiente ficou em
completo siléncio, com todos concentrados na
analise sensorial. Foi uma demonstracao da forca
da avaliacdo como instrumento técnico.



Outro episédio curioso envolveu um vinho com
tampa screw cap, novidade na época. As garrafas
chegaram para a avaliacdo com a identificacdo da
empresa na capsula. Como o sigilo é um dos pilares
do evento, diretores pegaram facas e ferramentas
e retiraram as identificacoes de dezenas de garra-
fas. Uma demonstracdo do comprometimento de
todos com a seriedade do processo.

A evolucao do vinho brasileiro estd diretamente
ligada ao aprendizado proporcionado pelas degus-
tacoes técnicas da ABE. Ao provar um vinho ainda
jovem, antes dos acabamentos, o enélogo compre-
ende melhor o trabalho realizado no vinhedo e na
vinificacdo. Por que determinado vinho apresenta
mais equilibrio ou taninos mais macios? Que deci-
soes levaram aquele resultado? Essa troca estimu-
lou cada profissional a buscar melhorias na prépria
empresa, contribuindo para elevar a qualidade da
producao nacional.

Também houve uma transformacdo na escolha
das variedades cultivadas. Durante muito tempo,
a Serra Gaulicha apostou na Cabernet Sauvignon,
influenciada pela tendéncia mundial. Com os anos,
percebeu-se que outras uvas apresentavam me-
Ihor adaptacao as nossas condicées, como a Mer-
lot, de ciclo mais adequado ao clima regional. Hoje
vemos também a recuperacio da Cabernet Franc,
que voltou a apresentar excelentes resultados com
novos clones e técnicas de manejo. A evolucao da
vitivinicultura passa por aprender, experimentar e
adaptar.

Embora tenha nascido como entidade brasileira,
durante muitos anos a atuacdo da ABE concen-
trou-se no Sul, onde estava praticamente toda a
producido nacional. Na minha gestdo, buscamos
ampliar essa presenca, aproximando profissionais
de outras regiodes e enviando amostras da Avalia-
cao Nacional de Vinhos para degustacdes em esta-
dos como Bahia e Santa Catarina.

Essa realidade mudou com a expansao da vitivini-
cultura, impulsionada especialmente pela técnica
da dupla poda, que abriu possibilidades de produ-
cao onde antes parecia inviavel. Surgiram inves-
timentos, vinicolas com estruturas modernas e

novos consumidores, contribuindo para o desen-
volvimento do setor.

Um dos papéis fundamentais da ABE sempre foi
preservar seu carater técnico, sem perfil politico
-partidario. Mesmo nas discussoes sobre legisla-
cao e normas, sua contribuicdo esteve voltada a
qualidade do produto e a valorizacdo dos endlogos.

A formacao profissional também recebeu atencao
permanente, por meio de cursos, viagens técnicas,
congressos e intercambios internacionais. Essas
experiéncias permitiram conhecer outras realida-
des, incorporar tecnologias e acompanhar tendén-
cias mundiais.

Tenho orgulho de ter feito parte dessa histéria. A
ABE é uma construcao coletiva, realizada por ge-
racoes que acreditaram na forca da enologia brasi-
leira. O que vemos hoje, com vinhos reconhecidos,

profissionais respeitados e produciao espalhada
pelo pais, é resultado desse trabalho continuo”.

“ Cada gestao

deixa sua
contribuicao,
mas a historia
pertence a
todos os que
ajudaram a

construir a

entidade.))



“A minha passagem pela presidéncia da Associacdo
Brasileira de Enologia, nos anos de 2015 e 2016,
representou um marco na minha trajetéria profis-
sional. Até entdo, minha experiéncia estava mais
ligada a coordenacao e a responsabilidade técnica
dentro das empresas, mas a oportunidade de ad-
ministrar uma entidade como a ABE trouxe uma
nova visdo. Foi um periodo de muito aprendizado,
que marcou um antes e um depois na minha car-
reira.

Assumir a presidéncia justamente no ano em que
a ABE completava 40 anos tornou o desafio ainda
maior. Sempre tive uma caracteristica muito forte
de buscar novas ideias e criar projetos, e essa foi
também a linha que procuramos seguir na Associa-
cao: fortalecer o enélogo, ampliar o conhecimento
e criar oportunidades de crescimento profissional.

Uma das iniciativas importantes daquele periodo
foi o fortalecimento das degustacdes dirigidas para
os associados. Eram momentos de troca de conhe-
cimento, nos quais os profissionais podiam conhe-
cer diferentes regides produtoras, variedades e es-

JULIANO
PERIN

Gestao: 2015/2016

“O trabalho de
organizacao e analise
dos dados da ABE ajuda
a compreender melhor o
setor”

tilos de vinho, sempre com o objetivo de ampliar
referéncias e qualificar ainda mais a atuacao dos
endlogos brasileiros.

Outro grande momento da gestao foi a realizacao
do Congresso Latino-Americano de Viticultura e
Enologia, juntamente com o Congresso Brasileiro
de Viticultura e Enologia. Foi um dos periodos mais
intensos da histdria da Associacao, reunindo uma
série de eventos importantes, como a Avaliacdo
Nacional de Vinhos, o Concurso Brasileiro de Es-
pumantes e as atividades do Dia do Endlogo.

Também criamos, naquele periodo, as viagens téc-
nicas internacionais da ABE. A ideia era propor-
cionar aos associados uma experiéncia de apren-
dizado direto nas principais regides produtoras do
mundo e, ao mesmo tempo, apresentar a ABE in-
ternacionalmente. Viajar como profissional é uma
coisa; viajar representando uma entidade reco-
nhecida abre muitas outras portas. Essa iniciativa
permitiu uma troca de experiéncias muito rica e
aproximou ainda mais os endlogos brasileiros da
realidade mundial do vinho.



Outro ponto que considero fundamental foi o tra-
balho de organizacdo e andlise dos dados da As-
sociacdo. A ABE sempre acumulou uma enorme
quantidade de informacdes por meio dos seus
concursos e atividades, e comecamos a estruturar
esse conhecimento para que pudesse servir como
ferramenta de planejamento e evolucao. Dados
bem organizados ajudam a compreender o setor,
identificar oportunidades e tomar decisdes melho-
res.

Na Avaliacdo Nacional de Vinhos, também houve
um trabalho importante de aperfeicoamento dos
critérios de representatividade das amostras. A
intencdo era mostrar cada vez mais a diversidade
do vinho brasileiro, evitando que determinadas va-
riedades tivessem uma presenca desproporcional,
além de permitir que novas castas e novos estilos
ganhassem espaco.

Acredito que a contribuicdo da ABE para o vinho
brasileiro é enorme. A Associacdo ndo tem como
missdo comercializar o vinho, mas acaba exercen-
do um papel fundamental na sua promocao, por-
que qualifica os profissionais, estimula a troca de
conhecimento e cria eventos que projetam a ima-
gem do Brasil no cenério internacional.

Quando participamos de encontros fora do pais,
percebemos o respeito que a ABE conquistou.
Mesmo em paises de longa tradicdo vitivinicola,
como a Franca, a organizacdo e a dimensao dos
nossos eventos chamam atencdo. Talvez nao se-
jamos a maior associacdo em numero, mas certa-
mente estamos entre as mais organizadas e atu-
antes.

Os concursos promovidos pela ABE também ti-
veram um papel decisivo nesse processo. Ao co-
locar vinhos brasileiros lado a lado com produtos
de outros paises, em avaliacoes técnicas e impar-
ciais, eles ajudaram a mostrar a evolucao da nossa
producdo e contribuiram para mudar a percepcao
sobre o vinho brasileiro.

Vejo com muito otimismo a expansdao do vinho
brasileiro para além das regioes tradicionais. Hoje

temos producdo em diferentes estados, novos
cursos de formacao e cada vez mais profissionais
envolvidos com o setor. O desafio da ABE é acom-
panhar esse crescimento e estar cada vez mais pro-
xima dos endlogos de todo o pais.

Também tivemos iniciativas importantes de valo-
rizacdo do profissional, como a criacdo do Troféu
Endlogo do Ano e a Semana do Endlogo, reforcan-
do aimportancia de reconhecer quem esté por tras
da elaboracdo dos vinhos. A participacdo crescente
das mulheres na enologia brasileira também mos-
tra como a profissdo esta evoluindo e se tornando
cada vez mais diversa.

O futuro traz desafios, como a necessidade de am-
pliar o consumo de vinho no Brasil e acompanhar as
mudancas de comportamento das novas geracoes.
O setor terd que encontrar caminhos para aproxi-
mar novos consumidores, valorizando a qualidade,
a cultura do vinho e o consumo responsavel.

A ABE tem uma histéria muito bonita e um papel
fundamental na construcao do vinho brasileiro mo-
derno. Fazer parte dessa trajetoria, especialmente
em um momento tdo simbdlico como os 40 anos

da entidade, foi uma grande honra e uma experi-
éncia que levarei para toda a vida”.

“ Fazer parte

da trajetoria

da ABE foi

uma grande
honra e uma
experiéncia que

levarel para

toda a vida. ))



“Presidir a ABE foi uma experiéncia que ampliou
minha visdo sobre a vitivinicultura brasileira, apro-
ximando-me de profissionais de todas as regides
do pais e permitindo compreender, de forma mui-
to mais ampla, a diversidade e a riqueza do nosso
setor. A ABE sempre foi uma entidade voltada a
unido da categoria, ao conhecimento técnico e ao
fortalecimento da profissao. Nao é uma associacao
politica; existe para agregar pessoas, promover o
intercAmbio de experiéncias e incentivar a evolu-
cao da enologia brasileira.

Liderar essa instituicio também foi um grande
aprendizado de gestao e lideranca, porque condu-
zir uma associacao exige ouvir diferentes opinioes,
construir consensos e trabalhar em beneficio de
todos. Meu mandato coincidiu com um momento
em que a vitivinicultura brasileira ja estava presen-
te em praticamente todas as regides do pais. O
desafio era aproximar esses profissionais da ABE e
fortalecer essa rede de relacionamento.

Um dos projetos que mais me marcou foi a con-
solidacdo das viagens técnicas internacionais da

EDEGAR
SCORTEGAGNA

Gestao: 2017/2018

“O conhecimento deixou de
ser segredo e passou a ser
compartilhado”

ABE. A primeira experiéncia, organizada para a
Italia, comecou ainda antes da minha presidéncia,
quando eu fazia parte da diretoria. Na minha ges-
tio, levamos um grupo a Franca e consolidamos
essa iniciativa como atividade permanente da As-
sociacao. Essas viagens proporcionam acesso téc-
nico a vinicolas, centros de pesquisa e profissionais
de referéncia mundial, permitindo que os enélogos
brasileiros tragam novos conhecimentos e ideias
para aplicar em nosso pais.

Também tivemos duas excelentes safras durante
aquele periodo. A de 2017 foi muito boa e a de
2018 pode ser considerada excepcional, refletin-
do-se diretamente na qualidade dos vinhos apre-
sentados na Avaliacdo Nacional de Vinhos. Feliz-
mente, ndo enfrentamos problemas climaticos
severos, o que permitiu as vinicolas expressarem
todo o potencial de seus vinhedos.

Sempre acreditei que a ABE vai muito além da atu-
alizacao técnica dos endlogos. A Associacdo pro-
move cursos, palestras, degustacdes e encontros
permanentes que estimulam a troca de experién-



cias. Hoje existe uma cultura muito mais colabora-
tiva do que no passado. O conhecimento deixou
de ser tratado como segredo e passou a ser com-
partilhado. Essa mudanca fortaleceu toda a eno-
logia brasileira e contribuiu para elevar o padrao
técnico das nossas vinicolas.

A Avaliacdo Nacional de Vinhos simboliza muito
bem esse espirito. E um evento Unico, tanto pela
dimensao quanto pela qualidade da organizacao.
Exige praticamente um ano inteiro de preparacao
e reune produtores, endlogos, imprensa e consu-
midores em torno da apresentacao da nova safra.
Mais do que um grande evento, tornou-se uma vi-
trine da qualidade do vinho brasileiro e um instru-
mento de aproximacado entre quem produz e quem
consome.

Os concursos organizados ou coordenados pela
ABE também cumprem um papel estratégico. O
Concurso do Espumante Brasileiro incentiva a me-
Ihoria continua dos nossos espumantes, enquanto
o Brazil Wine Challenge coloca os vinhos brasi-
leiros lado a lado com rétulos de diversos paises.
Além disso, a ABE coordena o envio de amostras
para concursos realizados no exterior, ajudando a
superar a burocracia necessaria para a participacao
das vinicolas brasileiras. As medalhas conquistadas
contribuem para projetar a imagem do vinho brasi-
leiro no mundo.

Outro aspecto muito positivo foi acompanhar a
transformacdo da propria profissdo. Quando me
formei, as mulheres ainda eram minoria absoluta
nos cursos de Enologia. Hoje ocupam posicoes de
destaque nas vinicolas, na pesquisa e também na
ABE. Essa evolucao enriqueceu a profissao com di-
ferentes olhares e sensibilidades.

Vejo com entusiasmo a expansao da vitivinicultu-
ra para outras regioes brasileiras. O surgimento de
novos polos produtores amplia o mercado e des-
perta o interesse de consumidores em diferentes
partes do pais. Cada regido precisa construir sua
propria identidade, valorizando seus terroirs e bus-
cando diferenciacdo. O futuro passa também pela
inovacao e pela capacidade de compreender as
mudancas do mercado, inclusive com tecnologias
como a producio de vinhos desalcoolizados.

A missdo da ABE continuard sendo unir os endlo-
gos, promover conhecimento, incentivar a excelén-
cia técnica e contribuir para que o vinho brasileiro

ocupe cada vez mais espaco e reconhecimento no
Brasil e no mundo”.

“ Mais do gue um
grande evento,

a Avaliacao
Nacional de
Vinhos tornou-
se uma vitrine
da qualidade do
vinho brasileiro e
um instrumento
de aproximacao
entre quem

produz e quem

consome. ))
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“Costumo dizer que houve um antes e um depois
para mim como enélogo, para a nossa vinicola e
também para minha forma de enxergar o mundo
do vinho depois da experiéncia na presidéncia da
Associacao Brasileira de Enologia. Até entao, sem-
pre tive o privilégio de trabalhar ao lado do meu
pai, um dos endlogos mais experientes do Brasil. A
ABE me obrigou a caminhar com as proprias per-
nas e a construir minha propria trajetoéria.

Eu ja participava da entidade havia varios anos,
colaborando principalmente nos bastidores da
Avaliacao Nacional de Vinhos e do Concurso Inter-
nacional de Vinhos do Brasil. Quando surgiu o con-
vite para assumir a presidéncia, aceitei consciente
da responsabilidade e da oportunidade de contri-
buir para o fortalecimento da enologia brasileira.

Nossa diretoria tinha uma meta clara: reforcar o
carater técnico da ABE. Queriamos ampliar cur-
sos, palestras, pesquisas e acdes capazes de gerar
conhecimento para os enélogos. Um dos projetos
de que mais me orgulho foi a criacdo do primeiro
banco de dados técnico de espumantes brasileiros,
reunindo informacodes quimicas, fisicas e sensoriais

DANIEL
SALVADOR

Gestao: 2019/2020

“Em plena pandemia,
colhemos a Safra das Safras”

de produtos premiados de diferentes regides do
pais.

Outro passo importante foi a atualizacdo do Esta-
tuto da ABE. Entendemos que profissionais de ou-
tras areas, mas diretamente envolvidos na elabo-
racao dos vinhos, também deveriam participar da
entidade. Abrimos espaco para engenheiros quimi-
cos e outros especialistas, tornando a Associacao
mais representativa da realidade da vitivinicultura
brasileira.

Também iniciamos um movimento de aproxima-
cao entre os paises produtores da América Latina,
fortalecendo a cooperacao entre Brasil, Argentina,
Chile e Uruguai.

Entdao chegou 2020 e, com ele, a pandemia. Foi,
sem duavida, um dos maiores desafios enfrenta-
dos pela ABE. Viviamos uma safra excepcional
justamente quando o mundo praticamente parou.
Havia medo, incerteza e dlvidas sobre a continui-
dade das atividades da Associacdo. Mesmo assim,
entendemos que era preciso seguir em frente.



Naquele momento surgiu uma iniciativa que aca-
bou marcando nossa gestdo. Percebemos que o
setor precisava de uma noticia positiva em meio ao
cenario dramatico vivido pelo pais. Assim nasceu a
expressdo “Safra das Safras”, utilizada para desta-
car a extraordinaria qualidade da colheita de 2020.
A repercussao foi enorme e ajudou a recolocar o
vinho brasileiro em evidéncia justamente quando
predominavam noticias negativas.

Outro enorme desafio foi realizar a Avaliacdo Na-
cional de Vinhos. Precisamos reinventar comple-
tamente o evento. Criamos os kits de degusta-
cao enviados aos participantes, desenvolvemos
nova logistica para coleta e envase das amostras
e adaptamos toda a operacao as restricoes sanita-
rias. Foi um trabalho gigantesco, realizado gracas
ao esforco coletivo da diretoria, dos funcionarios
e de inUmeros parceiros. A experiéncia mostrou
a capacidade da ABE de se reinventar e criou um
novo formato que acabou incorporado as edicoes
seguintes.

Ao longo da gestao, também tive a oportunidade
de conhecer melhor entidades do exterior. Isso re-
forcou uma conviccado: a ABE ocupa uma posicao
muito especial. Ndo conheci outra associacao que
reunisse tantas atividades em beneficio dos pro-
fissionais, promovendo qualificacdo, intercambio
técnico, concursos, representacao institucional e
apoio permanente aos endélogos.

Talvez a maior forca da ABE seja justamente o es-
pirito de colaboracdo. No mercado, somos concor-
rentes. Dentro da Associacao, somos colegas que
compartilham conhecimento. Quando me formei,
em 2005, praticamente ndo existia bibliografia
técnica em portugués e o acesso a informacao
era muito limitado. A ABE desempenhou um pa-
pel fundamental nesse processo de qualificacio,
aproximando profissionais, trazendo especialistas
internacionais e criando um ambiente permanente
de aprendizado.

Também acompanhei uma transformacao impor-
tante na profissdo: o crescimento da participacao
feminina na enologia. A atividade passou a valo-

rizar cada vez mais conhecimento, competéncia e
capacidade técnica.

Quanto ao futuro, continuo otimista. Vivemos mu-
dancas nos habitos de consumo e muitos debates
em torno do alcool, desafios que exigem atencao.
Mas acredito que o vinho continuara ocupando es-
paco importante na cultura, na gastronomia e no
turismo. Nossa vitivinicultura é jovem, dindmica e
extremamente diversa, com novas regides produ-
toras surgindo e a qualidade evoluindo continua-
mente.

Tenho muito orgulho de ter presidido a Associa-
cao justamente em um dos periodos mais dificeis
de sua histéria. Foi um tempo de desafios inéditos,
mas também de aprendizado, unido e inovacao.
Acredito que conseguimos deixar uma ABE mais
técnica, mais aberta e preparada para continuar

contribuindo para o desenvolvimento da enologia
brasileira”.

“ A realizacdao da
Avaliacao Nacional
de Vinhos em

meio a pandemia

foi um trabalho
gigantesco,
realizado gracas

ao esforco coletivo
da diretoria, dos

funcionarios e de
parceiros da ABE.))



“Presidir a Associacdo Brasileira de Enologia repre-
sentou um divisor de dguas na minha trajetéria. Foi
gratificante poder representar uma classe profis-
sional da qual faco parte por escolha e conviccao.
Ao mesmo tempo, essa responsabilidade ampliou
minha visdo sobre o potencial da Enologia, permi-
tiu conhecer profissionais de diferentes paises e
abriu as portas para um contato mais préoximo com
o mundo do vinho em ambito internacional.

Representar o Brasil por meio da ABE contribuiu
muito para minha formacao profissional e pessoal.
Existe o André que assumiu a presidéncia e existe
o profissional que se tornou depois dessa expe-
riéncia. A convivéncia com diferentes realidades,
profissionais e instituicdes mostrou a dimensio
que a Enologia alcanca no mundo e reforcou a im-
portancia de termos, no Brasil, uma entidade forte,
capaz de representar os endlogos e aproxima-los
do conhecimento, da tecnologia e das principais
discussoes do setor.

A gestio também foi marcada por um periodo
bastante particular. Viviamos o final da pandemia

ANDRE
GASPERIN

Gestao: 2021/2022

“A forca da ABE esta na
valorizacdo dos endélogos”

e o desafio de retomar os grandes encontros pre-
senciais. Realizamos uma Avaliacdo Nacional de
Vinhos ainda com publico reduzido e, na edicao
seguinte, conseguimos retornar ao formato tradi-
cional. Conduzir esse processo exigiu responsabili-
dade, capacidade de adaptacao e a unido de toda a
diretoria e da equipe da ABE.

Entre os momentos que permanecem na meméria
estd o lancamento do livro comemorativo dos 30
anos da Avaliacdo Nacional de Vinhos. Ter presidi-
do a entidade quando essa histdria foi registrada
foi uma honra. A Avaliacdo é um evento construido
por muitas geracdes e que se tornou uma referén-
cia para o vinho brasileiro.

Também tive a oportunidade de presidir duas edi-
¢oes da Avaliacdo Nacional de Vinhos, uma edicao
do Brazil Wine Challenge e uma do Concurso Bra-
sileiro de Espumantes. Sdo eventos consolidados
no calendario vitivinicola, realizados com serieda-
de, rigor técnico e o envolvimento de um grande
nuimero de profissionais. Eles ajudam a mostrar a
diversidade e a qualidade da producao nacional e



projetam o trabalho dos endlogos brasileiros.

Além da continuidade desses projetos, procura-
mos fortalecer a ABE como entidade setorial e
ampliar a valorizacdo profissional. A Associacdo
exerce um papel fundamental ao oferecer informa-
coes, promover a atualizacdo técnica, aproximar os
associados das tendéncias mundiais e criar oportu-
nidades de intercAmbio. Isso ocorre por meio dos
concursos, das viagens técnicas, dos cursos e da
presenca de especialistas brasileiros e estrangeiros
nas atividades promovidas pela entidade.

O fortalecimento do Curso Superior de Viticultura
e Enologia também foi decisivo para o reconheci-
mento da profissao. Faco parte de uma das primei-
ras geracoes formadas em nivel superior no pais
e acompanhei a expansao dessa formacdo para
diferentes instituicoes. Hoje, o endlogo encontra
espaco em um mercado que cresce, diversifica
seus territdrios e exige profissionais cada vez mais
preparados.

A regulamentacao plena da profissio ainda é um
desafio. Houve avancos importantes, mas existem
questdes burocraticas, politicas e institucionais
que precisam ser superadas. A ABE vem acompa-
nhando esse processo ao longo de diferentes ges-
toes e continuara trabalhando para que o enélogo
tenha o reconhecimento correspondente a respon-
sabilidade que assume em toda a cadeia produtiva.

Ao completar 50 anos, a Associacao deixa como
um de seus principais legados a formacao de pro-
tagonistas do vinho brasileiro. Em cada regiao pro-
dutora, em cada vinicola e em cada garrafa existe o
trabalho de profissionais que unem conhecimento,
dedicacdo e respeito ao territério. A ABE represen-
ta esses profissionais e contribui para que o vinho
brasileiro seja reconhecido pela qualidade e pela
diversidade que possui.

O futuro exigird adaptacdo as mudancas nos ha-
bitos de consumo, atencado as novas geracoes e
capacidade de compreender diferentes perfis de
publico. O setor ja enfrentou outros desafios e
soube supera-los. Com profissionais qualificados,
uma vitivinicultura que se expande de Norte a Sul
e uma entidade consolidada, o Brasil tem condi-
¢coes de continuar avancando e ocupando o espaco
que merece no cenario mundial do vinho”.

“ O endlogo

encontra espaco
em um mercado
gue cresce,
diversifica seus
territdrios e exige
profissionais

cada vez mais

preparados. ))
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“Ser presidente da Associacdo Brasileira de Eno-
logia aos 35 anos representou uma mudanca pro-
funda na minha vida profissional e pessoal. Foi
uma experiéncia que ampliou minha visdao sobre
a enologia brasileira, fortaleceu relacionamentos
e me proporcionou aprendizados que levarei para
sempre.

Estar a frente da ABE significou representar uma
entidade respeitada, mas também dividir respon-
sabilidades com uma equipe comprometida e apai-
xonada pelo que faz. Minha gestdo foi marcada
por desafios inesperados. O maior deles foram as
enchentes que atingiram o Rio Grande do Sul em
2024. Vivemos um periodo de muita incerteza, es-
pecialmente porque os principais eventos da ABE
dependiam da chegada de amostras e da participa-
cao de profissionais de diversas regides e paises.

Tivemos que adiar o Concurso Internacional de Vi-
nhos e acompanhar, praticamente até os ultimos
dias, as condicbes para realizar a Avaliacdo Nacio-
nal de Vinhos. Felizmente, conseguimos realizar

RICARDO
MORARI

Gestao: 2023/2024

“A eleicao da primeira
Endloga do Ano refletiu o
crescimento da presenca
feminina na enologia
brasileira”

todos os eventos previstos, demonstrando a forca
da entidade e a capacidade de superacdo de toda
a equipe.

Mesmo diante desse cendrio, alcancamos resulta-
dos importantes. Os eventos mantiveram elevado
nivel de participacdo e reforcaram a credibilidade
da ABE. Também buscamos ampliar a presenca da
associacdo em outras regides produtoras do pais,
aproximando profissionais do Sudeste, Centro-O-
este e Nordeste e fortalecendo a atuacao nacional
da entidade. A expansao da vitivinicultura brasilei-
ra exigia uma ABE mais presente em todo o pais, e
demos passos importantes nessa direcao.

Outro tema que recebeu atencio foi a regulamen-
tacdo da profissdo de endlogo. Retomamos as dis-
cussoes em Brasilia e recolocamos esse assunto na
pauta, mesmo sabendo que se trata de uma con-
quista que depende de um trabalho de longo pra-
zo. Da mesma forma, investimos na qualificacido
permanente dos associados por meio de cursos,
degustacbes, palestras e encontros técnicos, man-



tendo a esséncia da missdo da associacao.

Também guardo com muito carinho alguns mo-
mentos simbdlicos da gestdo. Um deles foi o lan-
camento do livro em homenagem ao professor Fir-
mino Splendor, meu professor e grande referéncia
profissional. Ter participado dessa homenagem
como presidente da ABE foi motivo de enorme sa-
tisfacdo e gratidao.

Outro momento marcante foi a eleicdo da primeira
Endloga do Ano, um reconhecimento que refletiu
o crescimento natural da presenca feminina na
enologia brasileira e valorizou uma trajetéria cons-
truida por mérito.

Acredito que, ao longo dos seus 50 anos, a ABE
consolidou um patriménio muito valioso: sua credi-
bilidade. Essa confianca, construida por sucessivas
diretorias, permite reunir vinicolas, profissionais,
patrocinadores, instituicoes e érgaos publicos em
torno de objetivos comuns. E ela que torna possi-
veis eventos como a Avaliacdo Nacional de Vinhos
e o Brazil Wine Challenge, que hoje desempenham
papel importante na promocao da qualidade e da
imagem do vinho brasileiro.

Ao recordar minha passagem pela presidéncia, o
sentimento que fica é de gratidao. Gratidao pela
diretoria, pelo conselho, pelas colaboradoras da
entidade, pelos associados e por todos que aju-
daram a enfrentar um dos periodos mais dificeis
da histéria recente do Rio Grande do Sul sem que
a ABE deixasse de cumprir sua missdo. Foi uma
experiéncia desafiadora, mas extremamente en-
riquecedora, da qual tenho muito orgulho de ter
participado”.

6‘ A expansao da
vitivinicultura
brasileira

exigia uma

ABE mais

presente em

todo o pais, e
demos passos

importantes

nessa direcéo.))



“Estar a frente da Associacio Brasileira de Enologia
representa o apice do meu compromisso com a eno-
logia brasileira. E uma experiéncia que ampliou minha
visdo sobre o setor, fortaleceu minha capacidade de
lideranca e representacao institucional e, principal-
mente, me permitiu compreender ainda mais pro-
fundamente a dimensao do trabalho construido pela
ABE ao longo de cinco décadas.

Assumir a presidéncia no biénio 2025/2026 trouxe
uma responsabilidade ainda maior. Coube a nossa
gestdo conduzir a entidade até a celebracio de seus
50 anos. Chegar a esse marco significa olhar para
tudo o que foi construido desde 1976, reconhecer
o trabalho dos profissionais que nos antecederam e,
ao mesmo tempo, pensar sobre qual ABE queremos
deixar para as proximas geracoes de endlogos.

Ao longo dessa trajetoéria, a Associacdo teve partici-
pacdo decisiva em conquistas que transformaram a
profissdo e a prépria vitivinicultura brasileira. A cria-
¢ao do Curso Superior de Enologia representou um
divisor de aguas ao consolidar uma formacio aca-
démica especifica, aproximando ainda mais ciéncia,
pesquisa e producado. Da mesma forma, o reconheci-
mento oficial da profissdo, com a Lein® 11.451/2007,
foi resultado de anos de mobilizacdo e trouxe maior
visibilidade e valorizacdo ao trabalho do endlogo pe-

MARIO
LUCAS
IEGGLI

Gestao: 2025/2026

“Os 50 anos que nos
desafiam a olhar para
o futuro”

rante a sociedade e o mercado.

Essa historia também foi construida pela busca per-
manente por conhecimento. Viagens técnicas, cursos,
simpdsios, degustacdes e encontros aproximaram
geracoes de profissionais, promoveram intercam-
bio com diferentes regides produtoras e trouxeram
para o Brasil novas pesquisas, tecnologias e formas
de compreender a vitivinicultura. Essa vocacdo para
o aperfeicoamento continua sendo uma das grandes
forcas da ABE. O endlogo recém-formado precisa
encontrar na Associacdo o mesmo espaco de troca e
desenvolvimento que o profissional com décadas de
experiéncia.

Nossa gestao procurou dar continuidade a esse le-
gado e, ao mesmo tempo, abrir novos caminhos. Um
dos passos mais significativos foi a criacdo do 1°
Concurso do Suco de Uva Brasileiro. Pela primeira
vez, a ABE realizou um concurso nacional dedicado
exclusivamente ao produto, aplicando a ele o mesmo
rigor técnico e sensorial que historicamente orienta
nossas avaliacdes. Foi uma forma de reconhecer sua
importancia econémica e social, valorizar o trabalho
das familias viticultoras e das empresas e estimular
permanentemente a qualidade.

Ao mesmo tempo, fortalecemos iniciativas que ja
fazem parte da histéria da Associacdo. A Avaliacao



Nacional de Vinhos alcancou numeros inéditos, as-
sim como nossos concursos ampliaram sua represen-
tatividade e passaram a reunir produtos de um Bra-
sil vitivinicola cada vez mais diverso. O Brazil Wine
Challenge manteve sua vocacao internacional, colo-
cando vinhos brasileiros e estrangeiros sob os mes-
mos critérios de avaliacdo, enquanto o Concurso do
Espumante Brasileiro continuou contribuindo para a
evolucao de uma categoria que se tornou uma das
grandes referéncias da producdo nacional.

Essa capacidade de avaliar com independéncia e ri-
gor técnico teve papel importante também na mu-
danca da percepcao sobre o vinho brasileiro. Durante
muito tempo, nossos produtos precisaram enfrentar
preconceitos diante dos importados. A degustacio as
cegas, 0S concursos e a participacao dos vinhos bra-
sileiros em avaliacdes internacionais ajudaram a de-
monstrar, tecnicamente, a qualidade que o pais era
capaz de produzir. Hoje temos espumantes reconhe-
cidos internacionalmente e vinhos que expressam
a identidade e a diversidade dos nossos diferentes
territérios.

E essa diversidade talvez seja uma das transforma-
cbes mais fascinantes que acompanhamos. A vi-
tivinicultura brasileira ultrapassou suas fronteiras
historicas. Temos a consolidacdo dos vinhos de in-
verno elaborados a partir da técnica da dupla poda,
a vitivinicultura tropical no Nordeste, novas regides
produtoras e, ao mesmo tempo, a evolucdo perma-
nente dos territérios tradicionais. Cada uma dessas
realidades amplia o repertério do vinho brasileiro e
demonstra a capacidade de adaptacdo da videira e,
sobretudo, de inovacdo dos nossos profissionais.

A prépria ABE também se transformou. A presenca
crescente das mulheres na enologia, ocupando labo-
ratorios, vinhedos, cantinas, diretorias e posicoes de
lideranca, traduz uma mudanca importante e neces-
saria. Uma entidade que representa a enologia bra-
sileira precisa refletir a pluralidade dos profissionais
que constroem o setor.

Chegamos aos 50 anos, portanto, com muito a cele-
brar, mas também conscientes de que os proximos
anos trardo novos desafios. O mundo vive mudan-
cas importantes nos habitos de consumo e no deba-
te em torno das bebidas alcodlicas. Embora o Brasil
apresente uma realidade particular, com avancos na
producdo e no consumo, ndo estamos isolados desse
movimento. O futuro exigird capacidade de adapta-
cao, comunicacao responsavel, inovaciao e ainda mais
conhecimento.

Precisaremos compreender novos consumidores,
acompanhar o desenvolvimento de vinhos com me-
nor teor alcodlico e sem alcool, avancar em susten-
tabilidade e comunicar cada vez melhor a origem, a
cultura e as pessoas que existem por trds de uma
garrafa. O vinho nao pode ser compreendido apenas
como produto. Ele carrega historia, territério, gastro-
nomia, conhecimento e relacdes construidas ao lon-
go de geracoes.

E nesse cendrio que vejo o papel da ABE para os pro-
ximos anos. Precisamos continuar sendo uma ponte
entre ciéncia, producdo, profissionais e sociedade.
Uma entidade capaz de preservar sua histdria sem
permanecer presa a ela; de defender o rigor técnico
sem perder a capacidade de dialogar; e de acompa-
nhar as transformacdes do mundo sem abrir mao da
identidade da enologia brasileira.

Celebrar os 50 anos da ABE é motivo de orgulho, mas
também de responsabilidade. Recebemos uma Asso-
ciacao construida pelo trabalho de muitas geracoes
de endlogos. Nossa missdo agora é honrar essa traje-

téria fazendo com que ela continue relevante, atuan-
te e preparada para os proximos 50 anos”.

“ Recebemos uma
ABE construida

por muitas

geracodes de
endlogos. Nossa
responsabilidade

é honrar essa

histdria e prepara-

la para os

proximos 50 anos. )






1X

DIRETORIAS
DA ABE



GESTAO 1977

| Eleicdo: 22/10/1976

CARGO
Presidente

1° Vice-presidente
2° Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario

3° Secretario
Dpto. Esportes

Depto. de Promocao

Conselho Fiscal

Suplentes

NOME
FIRMINO SPLENDOR
JOSE ROTTA

LOURIVAL FRIZZO
DANILO FAE

DIRCEU DUCATTI

MARIO LONGHI

NAURO MORBINI

NEUZA LUIZA PERIZZOLO
ANTONIO SALVADOR
NAURO MORBINI
IDALENCIO ANGHEBEN
JOAO VIGNATTI

FLAVIO CARNIELI
JUARTE TODESCHINI
ANTONIO SALVADOR
GLASDISTAO OMIZZOLO
VALDAIR DAL PIZZOL
VALDOMIRO FONTANIVE

Assessor da Diretoria DORVAL BRANDELLI

GESTAO 1978

[l Eleicao: 18/03/1978

CARGO
Presidente

1° Vice-presidente
2° Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro
Conselho Fiscal

Suplentes

NOME
FIRMINO SPLENDOR
IDALENCIO ANGHEBEN
PEDRO BASSO

DANILO FAE

MARIO LONGHI
NAURO MORBINI
DALTON A. ZATT

JOAO VIGNATTI
DORVAL BRANDELLI
JOSE ROTTA

IRINEU BRANDELLI
DANILO FAE

GESTAO 1979/1980

[l Eleicdo: 07/05/1979

CARGO
Presidente
2° Presidente
3° Presidente
1° Tesoureiro
2° Tesoureiro
1° Secretario
2° Secretario

Conselho Fiscal

NOME
FIRMINO SPLENDOR
NAURO MORBINI

JOSE ROTTA

DANILO FAE

PAULO ROBERTO CRIPPA
NAURO MORBINI
JAIME BREGOLIN

JOAO VIGNATTI
ADEMIR ROSO
HONORINO DAL PONTE
MAURO GANZER
IRINEU BRANDELLI
NAURO MORBINI
FIRMINO SPLENDOR

GESTAO 1982

IV Eleicao: 24/10/1981

CARGO
Presidente

1° Vice-presidente
2° Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

12 Secretaria

2° Secretario

Conselho Fiscal

Suplentes

NOME
ANTENOR FELLINI
NAURO MORBINI
FLAVIO CARNIELI
FIRMINO SPLENDOR
IDALENCIO ANGHEBEN
MARIA A. FERRETO
MARIO LONGHI

JOAO VIGNATTI
ANTONIO SALVADOR
NELSON ROTTA RANDON
VALTER MARZAROTTO
JOSE A. FANTE

ALDIR RECH

DARCI DANI



GESTAO 1983

V Eleicdo: 23/10/1982

CARGO
Presidente

1° Vice-presidente
2° Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Conselho Fiscal

Suplentes

NOME

LUCINDO COPAT
CARLOS MENEGOTTO
ALDIR RECH

HERMES BRESOLIN
NAURO MORBINI
FIRMINO SPLENDOR
ANTENOR FELLINI
JOAO VIGNATTI
IDALENCIO ANGHEBEN
ANTONIO SALVADOR
FLAVIO CARNIELLI
NELSON ROTA RANDON
JOSE FANTE

VALTER MARZAROTTO

GESTAO 1985

VI Eleicao: 09/11/1984

CARGO
Presidente

1° Vice-presidente
2° Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Conselho Fiscal

Suplentes

NOME
ANTENOR FELLINI
ANTONIO GRAZZIA
ANTONIO SALVADOR
ALDERICO SASSI
NAURO MORBINI
FIRMINO SPLENDOR
ALDERICO SASSI
JUARTE TODESCHINI
VALTER MARZAROTTO
DARCI DANI

FLAVIO CARNIELI
JOSE FANTE

BRUNO FRIGUETTO
NEI MANOSSO

GESTAO 1986

VIl Eleicdo: 18/10/1985

CARGO
Presidente

1° Vice-presidente
2° Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Conselho Fiscal

Suplentes

NOME

ANTONIO GRAZZIA
LUCINDO COPAT
BRUNO FRIGUETTO
JULIO MENEGUZZO
NAURO MORBINI
FIRMINO SPLENDOR
ARI DE MARI

FLAVIO CARNIELI
NELSON ROTTA RANDON
ANTONIO SALVADOR
JUARTE TODESCHINI
ANTENOR FELLINI
JOSE FANTE

VALTER MARZAROTTO

GESTAO 1987

VIl Eleicdo: 31/10/1986

CARGO
Presidente

1° Vice-presidente
2° Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Conselho Fiscal

Suplentes

NOME
FIRMINO SPLENDOR
LUCINDO COPAT
SERGIO DE COSTA
JULIO MENEGUZZO
ANTENOR FELLINI
CARLOS A. FERRARI
OSCAR BRANDELLI
VALTER MARZAROTTO
ALVARO POSSAMAI
NELSON ROTA RANDON
ANTONIO SALVADOR
FLAVIO CARNIELI

DARCI DANI

GILBERTO FONTANIVE



GESTAO 1988

IX Eleicao: 03/11/1987
CARGO NOME
Presidente LUCINDO COPAT
1° Vice-presidente  ANTONIO SALVADOR
2° Vice-presidente ~ VALTER MARZAROTTO
1° Tesoureiro CARLOS FERRARI
2° Tesoureiro DANIEL MONARESI
Secretario Executivo FIRMINO SPLENDOR
Colaboradores MARILENE ZiLIO
SONIA LANFREDI
JULIO MENEGUZZO
Direcao de Promocao MARIO GEISSE
ANTONIO CZARNOBAY
Suplentes ANTENOR FELLINI
CARLOS MENEGOTTO
Diretor de Divulgacdo WERNER SCHUMACHER
GLADISTAO OMIZZOLI
ANTONIO GRAZZIA
ADOLFO LONA
IDALENCIO ANGHEBEN
MANUEL BUJ
NELSON ROTA RANDON
Suplentes JOAO VIGNATTI
LORIVAL FRIZZO
Relacoes Publicas ARILDO FALCADE
ZENOR DITADI
JOSE FANTE

GESTAO 1989

X Eleicdo: 04/11/1988
CARGO NOME
Presidente ANTENOR A. FELLINI
1° Vice-presidente IDALENCIO ANGHEBEN
2° Vice-presidente  VALTER MARZAROTTO
1° Tesoureiro CARLOS FERRARI
2° Tesoureiro HELIO BUFFON
Secretéario Executivo  WERNER SCHUMACHER
ANTONIO SALVADOR
FLAVIO CARNIELLI
DARCI DANI
DARIO CRESPI
SERGIO DE COSTA
Suplentes IDIR LIZOT

NAURO MORBINI

Conselho Fiscal

Conselho Fiscal

GESTAO 1990

Xl Eleicdo: 01/12/1989

CARGO NOME

Presidente IDALENCIO ANGHEBEN
1° Vice-presidente LUCINDO COPAT

2° Vice-presidente  FLAVIO CARNIELLI

1° Tesoureiro CARLOS FERRARI
2° Tesoureiro HELIO BUFFON
1° Secretario FIRMINO SPLENDOR
2° Secretéario SERGIO FOLETTO
Conselho Fiscal DARCI DANI
ANTONIO SALVADOR
LUIZ RIZZON
IDIR LIZOT
VALTER MARZAROTTO

HOMERO BELTRAME

CLOVIS BOSCATO
Suplentes JOSE FANTE

SERGIO DE COSTA

GESTAO 1991

Xll Eleicao: 14/12/1990

CARGO NOME
Presidente WERNER SCHUMACHER
Vice-presidente LUCINDO COPAT
1° Tesoureiro CARLOS FERRARI
1° Secretario FIRMINO SPLENDOR
Conselho Fiscal DARCI DANI
ANTONIO SALVADOR
LUIZ RIZZON
VALTER MARZAROTTO

HOMERO BELTRAME

CLOVIS BOSCATO
Suplentes JOSE FANTE

SERGIO DE COSTA



GESTAO 1992

XIIl Eleicao: 24/4/1992

CARGO
Presidente
Vice-presidente
1° Tesoureiro
Vice Tesoureiro
1° Secretario
2° Secretario
Conselho Fiscal

Suplentes

NOME
WERNER SCHUMACHER
LUCINDO COPAT

MARIA H. PASQUETTI
DARIO CRESPI

FIRMINO SPLENDOR
MARIA H. PASQUETTI
JOAO BRANDALISE
NAURO MORBINI

DARCI DANI

LUIZ RIZZON

VALTER MARZAROTTO
HOMERO BELTRAME
CLOVIS BOSCATO

JOSE FANTE

ANTONIO SALVADOR

GESTAO 1993 /1994

XIV Eleicao: 15/04/1993

CARGO
Presidente

Vice Presidente
2° Vice Presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Conselho Fiscal

Suplentes

NOME

GILMAR PEDRUCCI
LUCINDO COPAT
DARCI DANI

MARIA H. PASQUETTI
WERNER SCHUMACHER
FIRMINO SPLENDOR
MARIA H. PASQUETTI
JOAO BRANDALISE
ANTONIO SALVADOR
ANTENOR FELLINI
ANTONIO RANDON
CLOVIS BOSCATTO
SERGIO FOLETTO
GILBERTO PEDRUCCI

GESTAO 1994

XV Eleicao: 02/09/1994

CARGO
Presidente

Vice Presidente
2° Vice Presidente

1° Tesoureiro
2° Tesoureiro
1° Secretario
2° Secretario

Conselho Fiscal

Suplentes

NOME
GILMAR PEDRUCCI
LUCINDO COPAT

DARCI DANI

MARIA H. PASQUETTI
WERNER SCHUMACHER
FIRMINO SPLENDOR
MARIA H. PASQUETTI
JOAO BRANDALISE
ANTONIO SALVADOR
ANTENOR FELLINI
CLOVIS BOSCATO
NELSON ROTTA RANDON
SERGIO FOLETTO
GILBERTO PEDRUCCI

GESTAO 1995/1996

XVI Eleicao: 09/12/1994

CARGO
Presidente

Vice-presidente

1° Tesoureiro
2° Tesoureiro
1° Secretario
2° Secretario

Diretor Vinhos Finos

Diretor Vinhos
Espumantes
Diretor Vinhos
Comuns
Diretor Sucos

Diretor Degustacao

NOME
ADRIANO MIOLO
CLOVIS BOSCATO
VITOR MANFROI
JOAO BRANDALISE
ADEMIR BRANDELLI
ISMAR PASINI
CESAR AZEVEDO

CARLOS ZANUS
ANTONIO SALVADOR

CLEBER DE ANDRADE
MAURO C. ZANUZ
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GESTAO 1997

XVII Eleicao: 13/12/1996

CARGO
Presidente

Vice-presidente

1° Tesoureiro
2° Tesoureiro
1° Secretario
2° Secretério

Diretor Vinhos Finos

Diretor Vinhos
Espumantes
Diretor Vinhos
Comuns
Diretor Sucos

Diretor Degustacao

NOME
ADRIANO MIOLO
VITOR MANFROI
ADEMIR BRANDELLI
NELSON RANDON
CARLOS ABARZUA
DARCI DANI
LUCINDO COPAT

GILBERTO PEDRUCCI
ANTONIO SALVADOR

ANTONIO CZARNOBAY
VALTER MARZAROTTO

GESTAO 1998/1999

XVIII Eleicao: 09/04/1998

CARGO
Presidente

Vice-presidente

1° Tesoureiro
2° Tesoureiro
1° Secretério
2° Secretério

Diretor Vinhos Finos

Diretor Vinhos
Espumantes
Diretor Vinhos
Comuns
Diretor Sucos

Diretor Degustacao

NOME
GILBERTO PEDRUCCI
ADRIANO MIOLO
ADEMIR BRANDELLI
ANTONIO CZARNOBAY
CLOVIS BOSCATTO
DANIEL DALLA VALLE
CARLOS ABARZUA

LUCIANO SCOMAZZON

JOSE VENTURINI
CLEBER DE ANDRADE
CELITO C. GUERRA
VITOR MANFROI

GESTAO 2000/2001

XIX Eleicao: 25/02/2000

CARGO
Presidente

Vice-presidente

1° Tesoureiro
2° Tesoureiro
1° Secretario
2° Secretério

Diretor Vinhos Finos

Diretor Vinhos
Espumantes
Diretor Vinhos
Comuns
Diretor Sucos

Diretor Degustacao

NOME
CLEBER ANDRADE
GILBERTO PEDRUCCI
ANTONIO CZARNOBAY
ADEMIR BRANDELLI
JULIANO PERIN
DIRCEU SCOTTA
LUCIANO SCOMAZZON

ISMAR PASINI

ELTON VIAPIANA
CARLOS ABARZUA
ALBERTO MIELE
VITOR MANFROI

GESTAO 2002/2003

XX Eleicao: 20/12/2001

CARGO
Presidente

Vice-presidente

1° Tesoureiro
2° Tesoureiro
1° Secretério
2° Secretério

Diretor Vinhos Finos
Diretor Vinhos Mesa
Diretor Espumantes

Diretor Sucos

Diretor Degustacao

Diretor de Eventos

NOME

ANTONIO CZARNOBAY
DIRCEU SCOTTA
DARIO CRESPI
ADEMIR BRANDELLI
ROBERTA BOSCATO
GILBERTO PEDRUCCI
EDUARDO ANGHEBEN
ISMAR PASINI

CARLOS ABARZUA
MARCOS VIAN
MAURO ZANUZ
CELITO GUERRA
CLEBER ANDRADE
VITOR MANFROI



GESTAO 2004/2005

XXI Elei¢ao: 12/12/2003

CARGO

Presidente
Vice-Presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Diretor Vinhos Finos
Diretor V. Mesa
Diretor Sucos
Diretor Espumantes
Diretor Degustacao
Diretor Degustacao
Diretor Eventos
Ditetor Eventos
Comité Legislacao
Comité Concursos
Diretor Regional
Centro-Sul

Diretor Regional

Norte-Nordeste

NOME
DIRCEU SCOTTA
ANTONIO CZARNOBAY
DARIO CRESPI

ADEMIR BRANDELLI
PAULO TONET
CLAUDIA STEFENON
EDUARDO ANGHEBEN
ISMAR PASINI

CLEBER ANDRADDE
JOAO TAFFAREL
MAURO ZANUZ
LUCIANO SCOMAZZON
MARCOS VIAN
GILBERTO PEDRUCCI
VITOR MANFROI
CARLOS ABARZUA

MARCEL SALANTE
AMADEU MAZOLLA

LUCIANO MANFROI
MABIO DUTRA

GESTAO 2006/2007

XXII Eleicao: 10/12/2005

CARGO

Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Diretora Social
Diretor de Eventos
Diretor de Eventos
Diretor Degustacao
Diretor Degustacao
Diretor Cultural
Diretor Técnico

em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretor Regional
Centro-Sul

Diretor Regional
Norte-Nordeste

NOME
DIRCEU SCOTTA
CARLOS ABARZUA
DARIO CRESPI

ISMAR PASINI

DELTO GARIBALDI
VANESSA STEFANI
CLAUDIA STEFENON
MARCOS VIAN
CLAUDIO CATTANI
MAURO ZANUZ
JULIO MENEGUZZO
CHRISTIAN BERNARDI

JOAO CARLOS TAFFAREL
DANIEL DALLA VALLE

ANTONIO CZARNOBAY
VALTER MARZAROTTO
MARCEL SALANTE

AMADEU MAZOLLA

LUCIANO MANFROI
MABIO DUTRA



GESTAO 2008/2009

Eleicao: 13/12/2007

CARGO NOME

Presidente CARLOS ABARZUA
Vice-presidente CHRISTIAN BERNARDI
1° Tesoureiro DARIO CRESPI

2° Tesoureiro DIRCEU SCOTTA

1° Secretario LUCIANO VIAN

2% Secretaria TAIS KLEIN

Diretor Social DELTO GARIBALDI

Diretora de Eventos VANESSA STEFANI

Diretor de Eventos ~ JOAO CARLOS TAFFAREL

Diretores Degustacio CLAUDIA STEFENON
MAURO ZANUZ

Diretor Cultural MARCOS VIAN

Diretores Técnicos

JULIO MENEGUZZO

DANIEL DALLA VALLE

em Viticultura

Diretores Técnicos
VALTER MARZAROTTO
JULIANO PERIN

em Enologia

Diretor Regional
Centro-Sul MARCEL SALANTE
Diretor Regional

LUCIANO MANFROI

GIULIANO ELIAS PEREIRA

Norte-Nordeste

GESTAO 2010/2011

Eleicao: 12/2009
CARGO
Presidente
Vice-presidente
1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretaria
Diretor Social

Diretor de Eventos
Diretor Degustacao
Diretora Cultural
Diretor Técnico

em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretor Regional
Centro-Sul

Diretor Regional
Norte-Nordeste

NOME
CHRISTIAN BERNARDI
DANIEL DALLA VALLE
DARIO CRESPI

DIRCEU SCOTTA
LUCIANO VIAN

TAIS KLEIN

DELTO GARIBALDI
CLEBER ANDRADE
GILBERTO SIMONAGGIO
JULIANO PERIN
LEOCIR BOTTEGA
GEYCE SALTON

CARLOS ABARZUA
JOAO CARLOS TAFFAREL

EDEGAR SCORTEGAGNA
FLAVIO ZILIO

MARCQOS VIAN
ATILA ZAVARIZZE

GIULIANO ELIAS PEREIRA
FABIO LENK



GESTAO 2012

Eleicao: 08/12/2011

CARGO
Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretaria
Diretor Social
Diretor de Eventos

Diretor Degustacao
Diretor Cultural
Diretor Técnico

em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretor Regional
Centro-Sul

Diretor Regional
Norte-Nordeste

NOME
CHRISTIAN BERNARDI
LUCIANO VIAN

DARIO CRESPI

LEOCIR BOTTEGA
DIRCEU SCOTTA

GISELE GUGEL
ANTONIO CZARNOBAY
CARLOS ZANUS
GABRIEL CARISSIMI
JULIANO PERIN
GILBERTO SIMONAGGIO
DANIEL SALVADOR

CARLOS ABARZUA
JOAO CARLOS TAFFAREL

EDEGAR SCORTEGAGNA
FLAVIO ZILIO

MARCOS VIAN
ATILA ZAVARIZZE

GIULIANO ELIAS PEREIRA
FABIO LENK

GESTAO 2013/2014

Eleicao: 06/12/2012
CARGO
Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretaria
Diretor Social
Diretor de Eventos
Diretor de Eventos

Diretor Degustacao

Diretor Cultural
Diretor Técnico

em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretor Regional
Centro-Sul

Diretor Regional
Norte-Nordeste

NOME
LUCIANO VIAN

LEOCIR BOTTEGA
DARIO CRESPI

GABRIEL CARISSIMI
DIRCEU SCOTTA

JOICE SEIDENFUS
CHRISTIAN BERNARDI
JULIANO PERIN

ANDRE PERES JR.
DANIEL SALVADOR
GILBERTO SIMONAGGIO
ANTONIO CZARNOBAY

CARLOS ABARZUA

JOAO CARLOS TAFFAREL

EDEGAR SCORTEGAGNA
SAMUEL CERVI

MARCOS VIAN

ATILA ZAVARIZZE

GIULIANO ELIAS PEREIRA
FABIO LENK



GESTAO 2015 2016

Eleicao: 11/12/2014
CARGO
Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario
Diretor Social
Diretor de Eventos
Diretor de Eventos

Diretor Degustacao

Diretor Cultural
Diretor Técnico
em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretor Regional
Centro-Sul

NOME
JULIANO PERIN
SAMUEL CERVI

DARIO CRESPI
GABRIEL CARISSIMI
LUCIANO VIAN
LEOCIR BOTTEGA
CHRISTIAN BERNARDI
ANDRE PERES JR.
DANIEL SALVADOR
GILBERTO SIMONAGGIO
LARISSA BETTU
RICARDO MORARI

CARLOS ABARZUA
JOAO CARLOS TAFFAREL

EDEGAR SCORTEGAGNA
ANDRE DE GASPERIN

ANDERSON DE CESARO
ATILA ZAVARIZZE

GESTAO 2017 | 2018

Eleicao: 06/12/2016
CARGO

Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1° Secretario

2° Secretario

Diretor Social

Diretor de Eventos

Diretor Degustacao

Diretor Cultural
Diretor Técnico
em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretores Regionais
Centro-Sul

Diretores Regionais
Campanha

NOME

EDEGAR SCORTEGAGNA
ANDRE PERES JUNIOR
DARIO CRESPI

GABRIEL CARISSIMI
LUCIANO VIAN

LEOCIR BOTTEGA
CHRISTIAN BERNARDI
GREGORIO B. SALTON
DANIEL SALVADOR
GILBERTO SIMONAGGIO
JULIANO DANIEL PERIN
SAMUEL CERVI

ANDRE DE GASPERIN
JOAO CARLOS TAFFAREL

MICHEL ZIGNANI
ANDRE LARENTIS

ANDERSON DE CESARO
ATILA ZAVARIZZE

MARCOS GABBARDO
ANGELA ROSSI MARCON



GESTAO 2019 | 2020

CARGO
Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

17 Secretaria

2° Secretario
Diretor Social
Diretor de Eventos

Diretor Degustacao
Diretora Cultural
Diretor Teécnico

em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretores Regionais
Centro-Sul

Diretores Regionais

Campanha

NOME

DANIEL SALVADOR
ANDRE DE GASPERIN
DARIO CRESPI
CHRISTIAN BERNARDI
DAIANE A. BADALOTTI
ANDRE LARENTIS
FELIPE BEBBER
RICARDO MORARI
JURANDIR NOSINI
GILBERTO SIMONAGGIO
MICHEL ZIGNANI
BRUNA CRISTOFOLI

BRUNO MOTTER
JOAO CARLOS TAFFAREL

JULIANO DANIEL PERIN
EDEGAR SCORTEGAGNA

ANDERSON DE CESARO
ATILA ZAVARIZZE

MARCOS GABBARDO
ANGELA ROSSI MARCON

GESTAO 2021/2022

CARGO
Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

1?2 Secretario

2° Secretario
Diretor Social
Diretor de Eventos

Diretor Degustacao

Diretora Cultural
Diretor Técnico
em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretores Regionais
Santa Catarina

Diretores Regionais

Campanha

COMITE TECNICO

NOME

ANDRE DE GASPERIN
RICARDO MORARI
DARIO CRESPI
CHRISTIAN BERNARDI
DANIEL SALVADOR
ANDRE LARENTIS
FELIPE BEBBER
ANDRE PERES JR.
JURANDIR NOSINI
MICHEL ZIGNANI
MARIO LUCAS IEGGLI
BRUNA CRISTOFOLI

JOAO CARLOS TAFFAREL
BRUNO MOTTER
LEOCIR BOTTEGA
VAGNER DE V. MARCHI

ANDERSON DE CESARO
ATILA ZAVARIZE

MARCOS GABBARDO
ANGELA ROSSI MARCON
CARLOS ABARZUA
DIRCEU SCOTTA
EDEGAR SCORTEGAGNA
JULIANO DANIEL PERIN



GESTAO 2023/2024

CARGO
Presidente
Vice-presidente
1° Tesoureiro
2° Tesoureiro

12 Secretario
2° Secretario
Diretora Social

Diretor de Eventos

Diretor Degustacao

Diretora Cultural
Diretor Técnico
em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

Diretores Regionais
Santa Catarina

Diretores Regionais
SPe MG

Diretores Regionais

Campanha

Diretora Regional
Norte | Nordeste
COMITE TECNICO

NOME
RICARDO MORARI
MARIO LUCAS IEGGLI
DARIO CRESPI
CHRISTIAN BERNARDI
ANDRE LARENTIS
VALTER JOEL FERRARI
FERNANDA R. SPINELLI
ANDRE PERES JR.
JURANDIR NOSINI
MICHEL ZIGNANI
DANIEL DE S. FERREIRA
VANESSA STEFANI

JOAO CARLOS TAFFAREL
BRUNO MOTTER

ANDRE GASPERIN
VAGNER DE V. MARCHI

ANDERSON DE CESARO
ATILA ZAVARIZE

FABIO GOES
ISABELA PEREGRINO

MARCOS GABBARDO
ANGELA ROSSI MARCON

ANA PAULA BARROS
CARLOS ABARZUA
DIRCEU SCOTTA
EDEGAR SCORTEGAGNA
JULIANO DANIEL PERIN
DANIEL SALVADOR
LEOCIR BOTTEGA



OV,

Presidente Mario Lucas leggli (C) e integrantes da Diretoria da ABE - Gestdo 2025-2026

durante a Avaliacdo Nacional de Vinhos 2025

GESTAO 2025/2026

CARGO
Presidente
Vice-presidente

1° Tesoureiro

2° Tesoureiro

12 Secretaria

2° Secretario
Diretora Social
Diretor de Eventos

Diretor Degustacao
Diretora Cultural
Diretor Técnico

em Viticultura

Diretor Técnico

em Enologia

NOME

MARIO LUCAS IEGGLI
MICHEL ZIGNANI
DARIO CRESPI
CHRISTIAN BERNARDI
PAULA SCHENATTO
GILSON BERSELLI
CRISTHIAN AMBROSI
ANDRE PERES JR.
MOISES BRANDELLI
VALTER JOEL FERRARI
DANIEL DE S. FERREIRA
VANESSA STEFANI

BRUNO MOTTER
VAGNER DE V.MARCHI

FERNANDA R. SPINELLI
RICARDO MORARI

Diretor Regional
SCePR
Diretores Regionais

Campanha

Diretores Regionais
SP e MG

Diretora Regional
Norte | Nordeste
COMITE TECNICO

ATILA ZAVARIZE

MARCOS GABBARDO
ANGELA ROSSI MARCON

ALINE MABEL ROSA
LUCAS AMARAL

ANA PAULA BARROS
CARLOS ABARZUA
DIRCEU SCOTTA
JULIANO DANIEL PERIN
DANIEL SALVADOR
LEOCIR BOTTEGA
ANDRE GASPERIN

JOAO CARLOS TAFFAREL






X

AGRADECIMENTOS



194

DARIO CRESPI
UMA HISTORIA
DE DEDICACAO
F PERMANENCIA

Ha 23 anos, Dario Crespi mantém uma re-
lacdo impar com a Associacdo Brasileira de
Enologia. Desde 2003, atua como Diretor Te-
soureiro da entidade, uma permanéncia sem
precedentes na histéria da ABE: nenhum outro
endlogo integrou sua diretoria por tanto tempo.
Ao atravessar diferentes gestoes, Dario tornou-se
também um elo entre geracdes de dirigentes e pro-
fissionais. Sua atuacdo, marcada pela seriedade,
organizacdo e comprometimento, contribuiu para
a solidez administrativa e financeira da Associacao
e para a continuidade de projetos construidos ao
longo dessas décadas.

Sua contribuicao, entretanto, nunca esteve restri-
ta a tesouraria. Dario participa ativamente da re-

alizacdo dos principais eventos promovidos pela
ABE, entre eles a Avaliacdo Nacional de Vinhos,
o Concurso do Espumante Brasileiro e o Brazil
Wine Challenge. Nos bastidores dessas iniciativas,
acompanha processos, colabora com a organizacao
e contribui para preservar o rigor e a credibilidade
construidos pela entidade.

Ao longo dessa trajetéria, esteve presente em dife-
rentes momentos da histéria da ABE e acompanhou
de perto as transformacoes da enologia e do vinho
brasileiro.Suadedicacdorepresentaumcompromis-
so que ultrapassa cargos e gestoes e traduz, na pra-
tica, o espirito associativo que sustenta a entidade.

Ao celebrar seus 50 anos, a Associacdo Brasilei-
ra de Enologia reconhece em Dario Crespi uma
presenca singular em sua histéria. Sdo mais de
duas décadas de dedicacido continua, de respon-
sabilidade assumida e de um trabalho muitas ve-
zes realizado longe dos holofotes, mas essencial
para a construcado e a continuidade da entidade.

A Dario, a ABE registra seu reconhecimento e sua
gratiddo. Obrigado por fazer da nossa histéria tam-
bém parte da sua e por dedicar tantos anos a cons-
trucao da Associacdo Brasileira de Enologia.



PARCEIROS
DE UMA
HISTORIA

Nenhuma trajetdria de 50 anos é construida so-
zinha. Ao longo de cinco décadas, a Associacao
Brasileira de Enologia encontrou em empresas,
entidades, instituicdes e marcas parceiras o apoio
necessario para transformar ideias em projetos,
desafios em realizacoes e propdsitos em acodes
concretas.

Foram muitas as formas de estar junto. Algumas
parcerias atravessaram anos; outras estiveram pre-
sentes em momentos especificos. Todas, porém,
deixaram sua contribuicdo em uma histéria cons-
truida a muitas maos e sustentada pela confianca,
pela colaboracao e pela crenca na importancia do
trabalho realizado pela ABE.

Foi com o apoio desses parceiros que a Associacao
pode ampliar iniciativas, promover encontros, re-
alizar eventos, investir na formacao e valorizacao
dos endlogos, aproximar o conhecimento técnico
da sociedade e levar o vinho brasileiro cada vez
mais longe. Em cada projeto, permaneceu o mes-
mo proposito: contribuir para o desenvolvimento
da vitivinicultura e para o reconhecimento da qua-
lidade e da diversidade da producao brasileira.

Ao registrar nestas paginas, as marcas que estive-
ram ao lado da ABE ao longo desses 50 anos, este
livro também registra gratidao.

A cada parceiro que acreditou, apoiou, participou
e ajudou a realizar, o nosso reconhecimento. Ha
muito de cada um de vocés nesta histéria.

Obrigado por fazerem parte dos 50 anos da Asso-
ciacao Brasileira de Enologia.
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IVALINO
JOSE
POSTAL

A ENOLOGIA
TRADUZIDA
EM ARTE

Artista plastico e escultor bento-goncalvense, lva-
lino José Postal é o autor da obra exclusiva que
ilustra a capa deste livro e das aquarelas que abrem
seus capitulos, compondo uma narrativa visual que
acompanha o ciclo da videira, do plantio e desen-
volvimento da vinha até a elaboracio do vinho.

Nascido na Linha Paulina, distrito de Faria Lemos,
em Bento Goncalves, filho de Leonilde Rogia Pos-
tal e Itacir V. Postal, interessou-se pela arte ainda
na infancia e, em 2000, passou a dedicar-se inte-
gralmente a ela. Em pinturas, esculturas e entalhes
em madeira, encontra na cultura, na identidade e
na histdéria da imigracao italiana na Serra Galcha
algumas de suas principais fontes de inspiracao.

Sua relacdo com a ABE ganhou um capitulo espe-
cial em 2022, quando criou, para os 30 anos da
Avaliacdo Nacional de Vinhos, uma obra pintada
com o proprio vinho da Safra 2022. Agora, nos 50
anos da entidade, Postal empresta novamente seu
olhar a enologia brasileira, transformando em arte
uma trajetéria construida entre videiras, pessoas,
conhecimento e vinho.







e"% Lei Rouanet

N s Y o
ADEGA %

CASA VALDUGA CASTELLAMARE
DESDE 1875 SAN DIEGO

FACCHIN|  Fante FreNAVINHO

&OGARIBALDI ol ‘Lavoraigrio
2 it d Randon & MADEM

‘NHQS E ESPUHA”TER

I X Wi MIOLO Ricefer

-'”-._._.._._.-”:---

SAITON “Sicredi  gualan

VINIicOoLA VINICOLA

._@’f . CAMPESTRE

AURORA ZEGLA
MINISTERIO DA
Il TE10 01 e




